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Festadela Carxofa
Benicarlo
2024

del 12 al 28 de gener



del 12 al 28 de enero

La Asociacion de Restauracion,
junto al Ayuntamiento de
Benicarlo, se complacen en
presentar un afo mas las
Jornadas de Pinchos de la
Alcachofa.

Puedes disfrutar de cada pincho
por solo 3 €. No queremos que
nadie se quede sin probar el
talento de nuestros chefs que
rinden homenaje a la reina de
la huerta benicarlanda, la Unica
alcachofa con DOP. Para agilizar
el trabajo de los restauradores
y que todos podais disfrutar de
nuestros pinchos, no se hacen
reservas.

Déjate sorprender por las
diferentes propuestas
culinarias y vive el inmejorable
ambiente festivo de estas
Jornadas del Pincho en su XXXI
aniversario. jBuen provecho!
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del 12 al 28 de gener

L'Associacio de Restauracio,
juntament amb ['Ajuntament
de Benicarlo, es complauen a
presentar un any més les
Jornades de Pinxos de la
Carxofa.

Pots gaudir de cada pinxo per
només 3 €. No volem que
ningu es quede sense provar
el talent dels nostres xefs
que reten homenatge a la
reina de 'horta benicarlanda,
('Unica carxofa amb DOP. Per
a agilitzar la faena dels
restauradors i que tots
pugueu gaudir dels nostres
pinxos, no es fan reserves.

Deixa't sorprendre per les
diferents propostes
culinaries i viu l'immillorable
ambient festiu d’aquestes
Jornades del Pinxo en el seu
XXXI aniversari. Bon profit!

Jornades del Pinxo
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LES
TRES
RUTES

Recull el teu Pinxoport en
qualssevol d'aquests
establiments o en la Tourist

Info. Obtin un segell per cada

pinxo que consumisques i

participa en el nostre sorteig.

Festa de la Carxofa

Para que puedas
organizar mejor las
degustaciones, hemos
agrupado los locales
participantes en tres
rutas segun su ubicacion.

Perqué pugues
organitzar millor les
degustacions, hem
agrupat els locals
participants en tres rutes
segons la seua ubicacio.
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Estos iconos apareceran bajo el nombre del establecimiento
y te daran informacion acerca de su accesibilidad, asi como
de las opciones de preparacion de sus diferentes pinchos.

INFORMACIO EXTRA

Aquestes icones apareixeran a sota del nom de
l'establiment i et donaran informacié sobre l'accessibilitat
i sobre les opcions de preparacié dels diferents pinxos.

Y,

@ ®
C LOCAL ACCESSIBLE ' SENSE GLUTEN
@ VEGETARIA @’ OPCIO VEGANA

Si hay alguno a los pinchos se indica junto a la foto.
ALLERGOGENS

Si n’hi ha algun als pinxos s’indica al costat de la foto.

¢ =m0 e B

GLUTEN CRUSTACIS ous PEIX CACAUETS
—X i

& 0 2 A

S0JA LACTIS FRUITS CORFA API MOSTASSA

@

0 $ \'4 Ly
o0& %o @
SESAM SULFITS MOL-LUSCOS TRAMUSSO0S
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PINCHOS
PINXOS



oSAN

RAFAEL

Alcachofa salteada con vermut,
crema de azafran y pani puri relleno
de crema de huevos rotos.

Crepuscle

Carxofa saltada amb vermut,
crema de safra i pani puri farcit
de crema d'ous trencats.

10 Festadela Carxofa

C. de Mossén Lajunta, 24
Tel. 964 461 880

Horari: de dimarts a dissabte de
20.00 a 23.00 h.

& O
< @



TATO ’ S '(I? |dg4sgagt Antoni, 4 e
el 63 227
GASTROBAR Horaris: de dimarts a diumenge i

per a emportar, de 12.00 a 15.00 h
i de 20.00 a 22.00 h. Diumenge nit
i dilluns tancat. Festius obert en el

Bao SEM mateix horari.
Pan bao de alcachofa chili y r
cochinita pibil. @ @

Bao SEM '& éJ

Panet al vapor farcit de carxofa xili i
cochinita pibil.

Jornades del Pinxo 11


https://www.google.com/search?hotel_occupancy=2&sxsrf=ALiCzsZVGIQG3hXKrNC8OKOiDnlVDcueYw:1669998844150&q=la+antigua+benicarlÈfono&ludocid=6719297700991220671&sa=X&ved=2ahUKEwia04W_rtv7AhVDcKQEHVLtCxYQ6BN6BAhaEAI

BAR
LEVANTE

Hojaldre con berenjena, cebolla
caramelizada, queso de cabra, dados
de jamoén y alcachofa.

Medallo

Pasta fullada amb alberginia, ceba
caramel-litzada, formatge de cabra i
daus de pernil i carxofa.

12 Festadela Carxofa

Pl. del Mercat Vell, 10
Tel. 625 770 804

Horari: de dimarts a dissabte de
12,30 a 15.30 h i de 20.00 a 22.30 h;
diumenge de 12.30 a 15.30 h.
Diumenge nit i dilluns tancat.

M)
< @


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsYd0E52nM8GJpl2evEQvQTzivpOow:1670003720848&q=nou+panamÈfono&ludocid=13401425762806405804&sa=X&ved=2ahUKEwie2LfUwNv7AhVK4YUKHW0WCWQQ6BN6BAg9EAI

NOU
GOYA

Timbal de alcachofas
Alcachofas confitas con gambas al
ajillo.

Timbal de carxofes

Carxofes confitades amb gambes
amb allada.

4

Pl. del Mercat Vell, 11
Tel. 660 576 085

Horari: dilluns i de dimecres a
dissabte de 12,00 a 16.00 h i de
19.30 a 22.30 h; diumenge de

12.00 a 16.00 h. Dimarts i diumenge
de tarda tancat.

@
=
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BARRA-
FINA

Pakora Carchofina

Tempura de alcachofa al estilo
Rajastan.

Pakora Carxofina

Tempura de carxofa a l'estil
Rajasthan.

Festa de la Carxofa

Pl. del Mercat Vell, 12
Tel. 648 070 796 - 648 070 795

Horari: de dimecres a dissabte de
13.00 a 15.00 h i de 20.00 a 22.00 h.
Diumenge de 13.00 a 15.00 h.
Diumenge de tarda, dilluns i dimarts
tancat.

@
& oo~



https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsbs9qsVBGTA_NsBXILyUHH2aLao3Q:1670279351570&q=bar+barrafina+benicarlÈfono&ludocid=10139363889157933157&sa=X&ved=2ahUKEwi_4bO7w-P7AhWnY6QEHY_dB68Q6BN6BAhcEAI
https://www.google.com/search?q=barrafina++benicarlo&sxsrf=ALiCzsbQPmlhKWhCr8kc6xgmA_5JfGlUHw%3A1670279099382&ei=u2-OY8X6FrThkdUPjPOVqAk&ved=0ahUKEwiFxJPDwuP7AhW0cKQEHYx5BZUQ4dUDCA8&uact=5&oq=barrafina++benicarlo&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIQCC4QgAQQxwEQrwEQExDqBDIICAAQBRAeEBMyAggmMhsILhCABBDHARCvARATEOoEENwEEN4EEOAEGAE6BggAEAcQHjoFCAAQgARKBAhBGABKBAhGGAFQAFiSCmDXC2gAcAF4AIABe4gBwweSAQMzLjaYAQCgAQHAAQHaAQYIARABGBQ&sclient=gws-wiz-serp
https://www.google.com/search?q=barrafina++benicarlo&sxsrf=ALiCzsbQPmlhKWhCr8kc6xgmA_5JfGlUHw%3A1670279099382&ei=u2-OY8X6FrThkdUPjPOVqAk&ved=0ahUKEwiFxJPDwuP7AhW0cKQEHYx5BZUQ4dUDCA8&uact=5&oq=barrafina++benicarlo&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIQCC4QgAQQxwEQrwEQExDqBDIICAAQBRAeEBMyAggmMhsILhCABBDHARCvARATEOoEENwEEN4EEOAEGAE6BggAEAcQHjoFCAAQgARKBAhBGABKBAhGGAFQAFiSCmDXC2gAcAF4AIABe4gBwweSAQMzLjaYAQCgAQHAAQHaAQYIARABGBQ&sclient=gws-wiz-serp

Pl. de I'Emperador Carles |, 3
Tel. 964 297 948

D () I C E Horari: de dijous a dilluns de 12.00
a16.00 h.

Masa crujiente rellena de alcachofa y gamba roja con
una suave salsa de vichyssoise y crujiente de cebolla.

Coqueta de carxofa

Massa cruixent farcida de carxofa i gamba roja amb
una suau salsa de vichyssoise i cruixent de ceba.

Jornadesdel Pinxo 15


https://www.google.com/search?hotel_occupancy=2&sxsrf=ALiCzsaQnYFM-vOCe__jMgwoYbtpZpGtFw:1670000090315&q=la+dolce+vita+benicarlÈfono&ludocid=15891830810269604840&sa=X&ved=2ahUKEwimwqGRs9v7AhVXw4UKHfUiC8oQ6BN6BAhHEAI
https://www.google.com/search?q=BENICARLO+DOLCE+VITA&hotel_occupancy=2&sxsrf=ALiCzsZVGIQG3hXKrNC8OKOiDnlVDcueYw%3A1669998844150&ei=_CiKY5rlCMPgkdUP0tqvsAE&ved=0ahUKEwia04W_rtv7AhVDcKQEHVLtCxYQ4dUDCA8&uact=5&oq=BENICARLO+DOLCE+VITA&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIGCAAQFhAeMgIIJjoKCAAQRxDWBBCwAzoFCAAQgAQ6CAgAEBYQHhAPSgQIQRgASgQIRhgAUNgFWKYQYPcRaAFwAXgAgAFciAHSBpIBAjEwmAEAoAEByAEEwAEB&sclient=gws-wiz-serp

LA
GRANOTA

Corazdn de alcachofa confitada
rellena de cochinillo sobre crema
de castana, crujiente de cecinay
frutos secos.

El salt

Cor de carxofa confitada

farcida de porcell sobre crema
de castanya, cruixent de cecina i
fruits secs.

16 Festadela Carxofa

Pl. de I'Emperador Carles |, 2
Tel. 964 461 873

Horari: tots els dies d'11.00 @ 13.00 h i
de 19.00 a 21.00 h.

©

=
2 1 ~




C. del Crist de la Mar, 36
Tel. 964 407 828

N

PANAMA Horari: de dimarts a diumenge de
13.00 a 15.00 h i de 20.00 a 22.00 h.

—A g

| JPEN

Picadillo de alcachofa confitada
sobre mousse de alcachofa al
horno y brocheta de alcachofa frita,
escamas de jamon ibérico y aire de
sandia.

Trilogia

Picada de carxofa confitada sobre
mousse de carxofa al forn i broqueta
de carxofa fregida, escames de pernil
ibéric i aire de meld d'alger.

Jornadesdel Pinxo 17


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsYd0E52nM8GJpl2evEQvQTzivpOow:1670003720848&q=nou+panamÈfono&ludocid=13401425762806405804&sa=X&ved=2ahUKEwie2LfUwNv7AhVK4YUKHW0WCWQQ6BN6BAg9EAI
https://www.google.com/search?q=benicarlo+NOU+PANAMA&sxsrf=ALiCzsY3adeBDZcCEGyXLdqR0YVG5FJsUg%3A1670003557763&ei=ZTuKY_KTLvuCkdUPopCSmA4&ved=0ahUKEwiy2tWGwNv7AhV7QaQEHSKIBOMQ4dUDCA8&uact=5&oq=benicarlo+NOU+PANAMA&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIGCAAQFhAeMgIIJjoJCAAQCBAeELADSgQIQRgBSgQIRhgAUJoFWPIIYNIRaAFwAHgAgAGPAYgBvASSAQM1LjGYAQCgAQHIAQHAAQE&sclient=gws-wiz-serp

Alcachofa en tempura con gabardina
de tocino ibérico sobre crema de
queso de Benassal, tierra de Bolo de
Castelld y salsa de arandanos.

La nostra terreta

Carxofa en tempura amb gavardina
de porc ibéric sobre crema de
formatge de Benassal, terra de Bolo
de Castello i salsa de nabius.

18 Festadela Carxofa

Pg. Maritim, 48
Tel. 650 162 301

Horari: de dimarts a dijous de
13.00 a 15.00 h; divendres i dissabte
de 13.00 a 15.00 h i de 20.00 a 23.00 h.

& O
# 1


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsbFKOCVJjrUIY3cuGwEoXJVuGv9fw:1670001439323&q=los+montaditos+can+bolo+benicarlÈfono&ludocid=4046612922512855092&sa=X&ved=2ahUKEwj0usKUuNv7AhXI0YUKHbkXDcQQ6BN6BAg7EAI
https://www.google.com/search?q=benicarlo+CAN+BOLO&sxsrf=ALiCzsbwhBoKlZ2VSzjNT8jWaU1A4mORPA%3A1670000949739&ei=NTGKY9PdLKOCkdUPr7aokAs&ved=0ahUKEwiTzIirttv7AhUjQaQEHS8bCrIQ4dUDCA8&uact=5&oq=benicarlo+CAN+BOLO&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIGCAAQFhAeMgIIJjoHCCMQsAMQJzoKCAAQRxDWBBCwAzoECCMQJzoLCAAQgAQQsQMQgwE6BQguEIAEOgUIABCABDoLCC4QgAQQxwEQrwE6CAguEIAEEOoEOggIABAWEB4QDzoTCC4QgAQQ6gQQ3AQQ3gQQ4AQYAUoECEEYAEoECEYYAVCHBlimEGDGF2gBcAF4AIABogGIAZgGkgEDNy4xmAEAoAEByAEJwAEB2gEGCAEQARgU&sclient=gws-wiz-serp

Av. de Jacinto Benavente, 64
Tel. 687 767 468

Horari: tots els dies de 12.00 a
24.00 h.

Alcachofa abierta como una flor con /&f” @ /3 i il 0 O}b

salsa bolonesa y gratinada al horno
con queso.

Pinxo Carlon

Carxofa oberta com una flor amb
salsa bolonyesa, gratinada al forn
amb formatge.

Jornades del Pinxo 19



Pl. del Mercat 10, cantonada
amb el c. de Joan Carles I.
Tel. 964 816 799

Horari: de dimarts a divendres de
19.45 a 23.00 h; dissabte de
12.30 2 14.00 h i de 20.00 a 23.00 h;

Guiso de la gastronomia de Yucatan, -
diumenge de 12.00 a 14.00 h.

basado en carne de cerdo adobada

en achiote, zumo de limén y alcachofa

de Benicarld. Se presenta al mas @ @

puro estilo Tulipa, con una base de

croissant-gofre de mantequilla. /&gg il 0
Cochinita pibil

Guisat de la gastronomia de Yucatan,
a base de carn de porc adobada

amb achiote, suc de llima i carxofa
de Benicarld. Es presenta al més
pur estil Tulipa, amb una base de
croissant-gofre de mantega.

20 Festadela Carxofa



Av. de Joan Carles |, 40

Horari: de dilluns a dijous de

19.00 a 21.00 h; divendres i dissabte
de 12.00 a 14.00 h i de 19.00 a 22.30 h;
diumenge de 12.00 a 14.00 h.

Sandwich de alcachofa a la brasa, @
salchichas y morcilla con alioli de A =i
ajo asado. )é’/ ~ ﬁ II

Biquini de torrada
benicarlanda

Sandwitx de carxofa a la brasa,
llonganissa i botifarra amb allioli
d'all rostit.

Jornades del Pinxo 271



Pl. de Sant Bartomeu, 15
Tel. 964 473 978

Horari: de dimarts a dissabte de
19.30 a 22.00 h, dissabte i diumenge
de 12.00 a 14.00 h.

mi )éf/ o
|| 2
Papadum de arroz, meloso de
carrillera ibérica, espuma de
alcachofa y chips de alcachofa.
Papadum ibéric

Papadum d'arros, melds de galta
ibérica, espuma de carxofa i xips de
carxofa.

272 Festadela Carxofa



Pl. de Sant Bartomeu, 14
Tel. 623 111153

Horari: de dimecres a dissabte de
12.30 @ 15.00 h de 19.00 a 22.30 h;
dimarts i diumenge de 12.30 a 15.00 h.

G
Coulant de alcachofa mediterranea =
con bolofiesa de carne. [ ]

Coulant a La Antigua

Coulant de carxofa mediterrania amb
bolonyesa de carn.

Jornades del Pinxo 23


https://www.google.com/search?hotel_occupancy=2&sxsrf=ALiCzsZVGIQG3hXKrNC8OKOiDnlVDcueYw:1669998844150&q=la+antigua+benicarlÈfono&ludocid=6719297700991220671&sa=X&ved=2ahUKEwia04W_rtv7AhVDcKQEHVLtCxYQ6BN6BAhaEAI

Empanada de maiz rellena de
alcachofa y rabo de toro.

Empanada de carxofa i
cua de bou

Empanada de panis farcida de
carxofa i cua de bou.

24 Festadela Carxofa

Pl. de Sant Bartomeu, 13
Tel. 622 336 050

Horari: de dimarts a dissabte de
19.30 a 22.30 h; dissabte i diumenge
de 12.00 a 14.00 h.

)
K


https://www.google.com/search?q=cafe+brasil+benicarlo&oq=cafe+brasil+benicarlo&aqs=chrome.0.0i355i512j46i175i199i512.3077j0j15&sourceid=chrome&ie=UTF-8

C. de Sant Joaquim, 3 baix
Tel. 964 094 628

Horari: de dilluns a divendres de
20.00 a 22.00 h; dissabtes de
12.00 a 14.00 h i de 20.00 a 22.00 h;
diumenge de 12.00 a 14.00 h i de
19.00 a 21.00 h.

Involtini hecho con hoja de col il i
rellena de alcachofa, carne 'y
bechamel.

Colxofa

Rotllet fet amb fulla de col farcida de
carxofa, carn i beixamel.

Jornades del Pinxo 25



PULPERIA
LUCENSE

Lucense de pincho

Patita de pulpo con alcachofas
salteadas con pulpo.

Lucense de pinxo

Poteta de polp amb carxofes saltades
amb polp.

20 FestadelaCarxofa

C. del Dr. Fléming, 73
Tel. 641801 274

Horari: de dimarts a diumenge de
12,00 a 17.00 h i de 19.00 a 22.00 h.
Dilluns tancat.

&
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https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsZjNq15Bs6V5qzFU8TqWsWF8MMrwQ:1670002955350&q=pulperÈfono&ludocid=3652885758707286190&sa=X&ved=2ahUKEwi5qbXnvdv7AhUMTKQEHcdSDUsQ6BN6BAhDEAI
https://www.google.com/search?q=benicarlo+pulperia+lucense&sxsrf=ALiCzsZqU9A5Z08X2ibDEmHLf7mkz7qB4Q%3A1670002361330&ei=uTaKY43ZE-G1kdUPvLCS2A0&ved=0ahUKEwjNmZXMu9v7AhXhWqQEHTyYBNsQ4dUDCA8&uact=5&oq=benicarlo+pulperia+lucense&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzICCCY6CggAEEcQ1gQQsAM6EwguEIAEEIcCEMcBEK8BEBQQ6gQ6BQgAEIAEOgUILhCABDoLCC4QgAQQxwEQrwE6HgguEIAEEIcCEMcBEK8BEBQQ6gQQ3AQQ3gQQ4AQYAToECCMQJzoQCC4QgAQQhwIQxwEQrwEQFDoLCAAQgAQQsQMQgwE6CAguEIAEEOoEOggIABAWEB4QDzoGCAAQFhAeOhMILhCABBDqBBDcBBDeBBDgBBgBSgQIQRgASgQIRhgBINCLUDEPICTURE

CASA
ISIDORO

Tosta de bacalao con cremoso de
alcachofa y mahonesa de kimchi.

Torrada d’abadejo

Torrada d'abadejo amb cremds de
carxofa i maionesa de kimtxi.

C. de la Companyia del Port, 9
Tel. 964 461 519 - 695 485 076

Horari: de dilluns a divendres de

20.00 a 23.00 h; dissabte de 12.00 a
15.00 h i de 19.00 a 21.00 h; diumenge
de 12.00 a 15.30 h. Dimecres tancat.

10 e &
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C.d'Hernan Cortés, 45
Tel. 964 048 674

ESPINA Horari: dilluns i de dimecres
a dissabte de 18.30 a 21.00 h;
diumenge d'11.00 a 13.30 h. Dimarts
tancat.

Sobre base de mermelada de higo, @

alcachofa en tempura de curry =

y cava, queso feta, flameado de ,&9 0 Il %
cremadet y pistacho crushed.

Atichoku

Sobre base de melmelada de figa,
carxofa en tempura de curri i cava,
formatge feta, flamejat de cremadet i
pistatxo xafat.
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D

Tel. 627 738 130

FAB I A Horari: dilluns, dimarts i de dijous a
dissabte de 13.00 a 15.00 h i de
20.00 a 22.00 h; diumenge de

13.00 a 15.00 h. Dimecres i diumenge
de tarda tancat.

I C. d'Hernan Cortes, 55

Flor de alcachofa confitada, dorada @
a la plancha con foie, mozzarella y

polvo de jamén.

Pimpollo de carxofa

Flor de carxofa confitada, daurada a
la planxa amb foie, mozzarella i pols
de pernil.
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@LA MAR

DE BO

Corazén de alcachofa confitada a
baja temperatura sobre crema de
boniato y velo de panceta ibérica.

Cor de carxofa

Cor de carxofa confitada a baixa
temperatura sobre crema de moniato
i vel de cansalada viada ibérica.

30 FestadelaCarxofa

Av.del Marqués de Benicarlé, 30
Tel. 620 857 558

Horari: de dilluns a dissabte de
13.00 a 15.30 h i de 20.00 a 22.30 h;
diumenge de 13.00 a 15.30 h.

& O
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https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaQs1sml_zD_xgDcly-4IwAOzi4Jw:1670278193224&q=restaurant+la+mar+de+bo+tel
https://www.google.com/search?q=LA+MAR+DE+BO+benicarlo&sxsrf=ALiCzsa3_2rt1b73lik0hD-4mdHGROiQSQ%3A1670278047446&ei=n2uOY6XnGsC7kdUPlMiHiAs&ved=0ahUKEwjlssbNvuP7AhXAXaQEHRTkAbEQ4dUDCA8&uact=5&oq=LA+MAR+DE+BO+benicarlo&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIOCC4QgAQQxwEQrwEQ6gQyAggmMhkILhCABBDHARCvARDqBBDcBBDeBBDgBBgBOgcIIxCwAhAnOgoILhCxAxCABBANOgcIABCABBANOg0IABCABBCxAxCDARANOgYIABAHEB46CAgAEAgQBxAeOggIABAHEB4QDzoKCAAQCBAHEB4QDzoGCAAQCBAeOggIABAIEB4QCjoICAAQCBAeEA9KBAhBGABKBAhGGAFQAFi5EmCgFGgAcAB4AIABgAGIAawJkgEEMTEuINCLUDEPICTURE

Av.del Marqués de Benicarld, 27

Reserves: www.carxofa.es
A x FA Horari: de dimecres a diumenge de

13.00 a 15.30 h i de 20.00 a 22.30 h.

* Servei Gnicament en terrassa.

Bocadito de alcachofa de Benicarlo,

de interior cremoso y crocante, %A 3 X
) : ¥ o

con pan esenio deshidratado de

remolacha y paté de alcachofas

trufadas.

Explosid de textures

Mosset de carxofa de Benicarlo,
d'interior cremds i crocant,
amb pa esseni deshidratat

de remolatxa i paté de carxofes
trufades.

Jornades del Pinxo 3



9 Av. del Marqués de Benicarld, 23
Tel. 964 460 464 - 642 860 290
D E Horari: de dilluns a diumenge
d'11.00 a 16.00 h i de 19.00 a 23.00 h.
e
| PN

Pincho sobre pan de pita, mermelada de tomate, alcachofa
confitada en aceite de romero, queso de cabray jamon de
pato.

Cors de carxofa
de Benicarlé amb pernil d’anec

Pinxo sobre pa de pita, melmelada de tomaca, carxofa
confitada en oli de romer, formatge de cabra i pernil d'anec.
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CASA
GOLO

Tosta de pan de brioche con
alcachofas en dos texturas, Chantilly
de micuit de foie y bacén crujiente.

Dol¢ i salat

Torrada de pa de brioix amb carxofes
en dues textures, Chantilly de
semicuit de foie i bacé cruixent.

Port Esportiu bloc 1, 1a planta
Tel. 615 982 363

Horaris: de dimarts a dissabte de
12,00 a 14.00 h i de 20.00 a 22.00 h;
diumenge de 12.00 a 14.00 h.
Diumenge nit i dilluns tancat.
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https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsbwhBoKlZ2VSzjNT8jWaU1A4mORPA:1670000949739&q=casa+golo+tel
https://www.google.com/search?q=benicarlo+casa+golo&oq=benicarlo+casa+golo&aqs=chrome..69i57j35i39j0i22i30l3j69i61.2896j0j15&sourceid=chrome&ie=UTF-8

Partida del Riu, 24
Tel. 693 753 584

B A A B Horari: de dimecres a dilluns de
I 4 i 13.00 a 15.30 h; divendres i dissabte

de 20.00 a 22.30 h.

VERICAT %

—X ?
| [N
Fondo de alcachofa DOP Benicarld,
rellena de mollejas y tendones,

aceite de trufa, puré de boniato y
crujiente de maiz.

Dames i vagabunds

Fons de carxofa DOP Benicarld,
farcida de morelles i tendons, oli de
trufa, puré de moniato i cruixent de
panis.
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https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsbQPmlhKWhCr8kc6xgmA_5JfGlUHw:1670279099382&q=mar+blava+restaurante+tel
https://www.google.com/search?q=MAR+BLAVA++benicarlo&sxsrf=ALiCzsbA0EPYVigCgajN1mvLhHfqCKnFiQ%3A1670278690519&ei=Im6OY-ifH-rHkdUPx-CbqAU&ved=0ahUKEwjouJiAweP7AhXqY6QEHUfwBlUQ4dUDCA8&uact=5&oq=MAR+BLAVA++benicarlo&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIOCC4QgAQQxwEQrwEQ6gQyCAgAEAcQHhAKMgQIABAeMgYIABAFEB4yBggAEAUQHjIGCAAQBRAeMgIIJjIZCC4QgAQQxwEQrwEQ6gQQ3AQQ3gQQ4AQYAToGCAAQBxAeOgUIABCABDoECCMQJzoHCC4QsQMQQzoECAAQQzoLCC4QgAQQxwEQrwE6CwgAEIAEELEDEIMBOggIABAFEAcQHjoICAAQCBAHEB5KBAhBGABKBAhGGAFQAFjyL2CnMmgCcAB4AIABiAGIAYIMINCLUDEPICTURE

W

A

([ ]
PInxo .o

- <
N i
FestadelaCarxofa2024 < =
Benicarld s S
N ,\’>>
Yyyo ¥

Jornades del Pinxo 35



Disfruta de tus deliciosos pinchos en cualquiera de los establecimientos
participantes y pide que te sellen tu cupon.

iTienes que conseguir los sellos en 6 establecimientos diferentes! Cuando
hayas completado los sellos, rellena el cupén con tus datos personales y
depositalo en los buzones que encontraras en los establecimientos
participantes o en la oficina de Tourist Info.

Todos los cupones participan en el sorteo, asi que cuantos mds cupones
rellenes, jmas posibilidades tienes de ganar!

1. Un cheque regalo para gastar en el Mercado Municipal de Benicarld
valorado en 50 €.

2. Un cheque regalo para gastar en los comercios de la Union de
Comercios de Benicarld por 100 €.

3. Un talonario con cheques por valor de 100 € para gastar en las
cafeterias asociadas a Restauracié Benicarlé.

4. Un talonario con cheques por valor de 150 € para gastar en las
cafeterias asociadas a Restauracié Benicarlé.

5. Tres lotes de cajas de Alcachofa DOP de Benicarlo.

6. Dos menus de las Jornadas de la Alcachofa en el restaurante Can
Bolo.

7. Dos menus de las Jornadas de la Alcachofa en el restaurante La
Mar de Bo.

8. Dos menus de las Jornadas de la Alcachofa en el restaurante Mar
Blava by Vericat.

9. Dos menus de las Jornadas de la Alcachofa en el restaurante Cor
de Carxofa.

10. Dos menus de las Jornadas de la Alcachofa en el restaurante
Pizzeria l'Arena de Giovanni.

11. Dos menus de las Jornadas de la Alcachofa en el restaurante Casa
Golo.

12. Dos menus de las Jornadas Alcachofade en el restaurante San
Rafael.
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NOMBRE:

MI PREFERIDO ES:
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COM FUNCIONA AQUEST PINXOPORT

Gaudeix de deliciosos pinxos en qualssevol dels establiments
participants i demana que et segellen el cupd.

Has d'aconseguir els segells en 6 establiments diferents. Quan hages
completat els segells, emplena el cupé amb les teues dades personals i
deposita’l en les busties que trobaras als establiments participants o a
l'oficina Tourist Info.

Tots els cupons participen en el sorteig, aixi que com més cupons
emplenes, més possibilitats tens de guanyar!

AQUESTS SON ELS NOSTRES PREMIS

1.

Un xec regal per a gastar al Mercat Municipal de Benicarlo valorat
en 50 €.

2. Un xec regal per a gastar als comercos de la Unié de Comergos de
Benicarlé per 100 €.

3. Un talonari amb xecs per valor de 100 € per a gastar a les
cafeteries associades a Restauracié Benicarld.

4. Un talonari amb xecs per valor de 150 € per a gastar a les
cafeteries associades a Restauracié Benicarld.

5. Tres lots de caixes de Carxofa DOP de Benicarlo.

6. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant Can Bolo.

7. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant La Mar de
Bo.

8. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant Mar Blava
by Vericat.

9. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant Cor de
Carxofa.

10. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant Pizzeria
I'Arena de Giovanni.

11. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant Casa Golo.

12. Dos menus de les Jornades de la Carxofa al restaurant San Rafael.

Festa de la Carxofa



SEGELL

SEGELL

TELEFON: EL MEU PREFERIT ES:
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