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Dolca fira

A Agramunt donem la benvinguda a la tardor
de la manera més dolga, amb la Fira del Torré i
de la Xocolata a la Pedra que enguany, els dies
7 i 8 d'octubre, arriba a la seva XXXIVa edicid.

La Fira és un dels millors aparadors que tenim
a la Vila i una mostra clara de la nostra dolga
esséncia, a més d'un clar exemple de tradicid
torronaire i, alhora, d'innovacid, amb la
presentacid cada any de novetats creades pels
nostres mestres torronaires. Aquest any, una
vegada més, de segur que les gaudirem i
tornarem a endolcir els carrers de la Vila.

En I'edicié d'enguany volem continuar posant
en valor el patrimoni del centre historic de la
Vila amb la combinacié d'art, patrimoni i
gastronomia amb I'Aula de la Xocolata i el Vi a
I'Espai Guinovart.

Un espai de demostracions i tastos de

xocolates i postres amb xocolata elaborades a
Agramunt i de vins de la DO Costers del Segre
que, juntament amb |'espai de jocs
de musica en viu, a la mateixa plag:
Mercat, ens faran gaudir d'una.do
un dels indrets més emblema

——

Una amplia varietat de parades de productes
artesans i de proximitat ens acompanyaran en
un recorregut pels carrers de la vila fins a la
plagca Fondandana, on poder gaudir del ja
consolidat espai de les Foodgonetes, la millor
combinacié de musica en viu i varietat
gastrondmica enmig de I'activitat firal.

Una edicié més, continuarem promovent la
fusid de la cultura i la gastronomia, posant en
valor els nostres productes amb la tradicional
cuita en directe del torrd, I'elaboracié en
directe de plats d'alta cuina amb productes de
proximitat a I'Aula del Gust, I'experiéncia
gastrondmica de I'Aula del Tast, o I'Espai
Cuinetes per deixar volar la imaginacié
culinaria dels més petits...

| tot ho complementem amb activitat
esportiva, amb els tradicionals i referents
esdeveniments esportius de la fira: la cursa de
BTT Transiscar i la Cursa del Torré.

Al llarg d'aquest cap de setmana de fira volem
mostrar al visitant I'esséncia agramuntina, que
combina tradicié amb innovacié, patrimoni
ultural amb patrimoni gastronomic, i mostrar
| millor que tenim a Agramunt nostra gent.

Silvia Fernandez i Tarragona

)( Alcaldessa d'Agramunt

Presidenta de la Fira del Torré i de la
Xocolata a la Pedra d'Agramunt
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activitats permanents

AULA DEL GUST

Pastissers i xocolaters de referéncia ofereixen
demostracions en directe del procés d'elaboracié de
dolgos i postres. L'entrada val 3€ i es podra reservar a
través de I'Oficina de Turisme d'Agramunt (973 391 089) i

la web www.firadeltorro.com a partir del 22 de setembre.

Els dies de la fira es podran adquirir al Punt d'Informacié
del recinte firal. Sessions dirigides per Belén Parra.
Lloc: Recinte Firal - Pavell Dolg

AULA DEL TAST

S'ofereix al visitant tastos i demostracions de productes
de proximitat i gran qualitat a un preu simbélic de 3€.
Les entrades es podran reservar a través de I'Oficina de
Turisme d'’Agramunt (973 391 089) i la web
www.firadeltorro.com a partir del 22 de setembre. Els
dies de la fira es podran adquirir al Punt d'Informacid.
Sessions dirigides per Carme Gasull.

Lloc: Recinte Firal - Pavellé Agroalimentari

AULA DE LA XOCOLATA | EL VI

S'ofereix al visitant tastos i demostracions amb
xocolates d'’Agramunt i vins de la DO Costers del Segre a
un preu simbbdlic de 3€. Les entrades es podran reservar
a través de I'Oficina de Turisme d'Agramunt (973 391 089)
i la web www.firadeltorro.com a partir del 22 de
setembre. Els dies de la fira es podran adquirir al Punt
d'Informacié del recinte firal.

Lloc: Espai Guinovart (Plaga Mercat, 1)

LA CUITA

Viu en directe com s'elabora 'auténtic Torrd d’Agramunt.
Coneix la seva llarga historia, els seus ingredients i el
métode d'elaboracié d'una de les especialitats dolces
amb més tradicié del nostre pais.

Lloc: Recinte Firal - Carpa de la Cuita

LO CATXO

Coneix i participa a Lo Catxo, el peculiar i tradicional joc
de cartes que utilitzaven antigament els torronaires per
vendre el Torré d'Agramunt a les fires i mercats. Després
de cada cuita es podra participar en aquest joc a
|'exterior dels pavellons.

Lloc: Recinte Firal - Exterior del Pavell6 Dolg

LES FOODGONETES

Espai on poder seure i menjar diferents especialitats
cuinades i presentades amb tota la delicadesa i
professionalitat que es mereixen, tot aixd amenitzat
amb musica en directe.

Lloc: Plaga Fondandana i Plaga del Mercat

ESPAI DE JOCS FAMILIARS

Gaudeix d'un espai familiar amb una area de jocs
de fusta a carrec de la Companyia Festa i Fusta.
Dissabte i diumenge, de 11h a 14h i de 17h a 20h.
Lloc: Plaga del Mercat

ESPAI CUINETES

Ludoteca: Espai on els més menuts podran gaudir
d'una area de jocs (de 3 a 10 anys).

Preu: 2€ (estada maxima d'1.30h)

Horari: de 10h a 14h i de 16h a 21h

Lloc: Recinte Firal - Carpa Infantil

Aula del Gust: Tallers gastrondmics pedagodgics
destinats a joves i nens. L'entrada val 2€ i es podra
reservar a través de |'Oficina de Turisme d'Agramunt
(973 391 089) i la web www.firadeltorro.com a partir
del 22 de setembre. Els dies de la fira es podran
adquirir al Punt d'Informacid del recinte firal.

Lloc: Recinte Firal - Carpa Infantil

PATRIMONI OBERT

Lo Pardal. Dissabte de 10h a 14h i de 16h a 19h i
diumenge de 10 a 14h
Lloc: Lo Pardal. Plaga del Pare Gras, 4 | Gratuit

Espai Guinovart. Dissabte de 11h a 20h i diumenge de
11h a 15h i de 17 a 20h.
Lloc: Espai Guinovart, Plaga del Mercat | Preu: 1,5€

Refugi antiaeri de I'Església de Santa Maria
d'’Agramunt. Dissabte de 11h a 14h i de 177h a 19hi
diumenge de 12.30h a 14h.

Lloc: Església de Santa Maria d'Agramunt | Gratuit

PUNT D'INFORMACIO TURISTICA

Dissabte i diumenge de 10h a 14h i de 17h a 20h
Lloc: Oficina de Turisme. Plaga del Pou




programacio dissabte 7

8.30 Transiscar: inici de la 30a edicié de la cursa
de BTT organitzada pel Club Ciclista Agramunt
Lloc: passeig Josep Brufau

Inscripcions: www.clubciclistagramunt.cat

10.00 Obertura de portes del recinte firal

11.00 Inauguracié de la XXXIV Fira del Torré i la
Xocolata a la Pedra a carrec de Jordi Cuixart,
expresident d'Omnium Cultural.

Acte de presentacio de la nova Plaga del Torrd
d'Agramunt (davant de la plaga Fondandana)

16.30 Contacontes 'La tardor amb el follet distret’
a carrec d'Antonia i Gemma
Lloc: Plaga del Mercat

18.00 ‘Enlaira't amb nosaltres' Vols captius amb

el globus aerostatic de les DOP-IGP

Lloc: parquing firal, a la C-14, Ctra. de Tarrega |
Organitza: Consell Regulador IGP Torré d'Agramunt
*Es realitzara si les condicions climatologiques ho
permeten | Places limitades previ sorteig

19.30 Inauguracié de I'exposicié 'Lo Niu Pub’, a
carrec dels artistes de la residéncia de creacid Lo Niu
Lloc: Lo Pardal | Gratuit

20.30 Proclamacié XXIl Torronaire d'Honor que
s'atorgara al Sr. Postu.
Conductora: Belén Parra | Lloc: Aula del Gust

Localitzacid: Carpa de la Cuita
12.00 Demostracié de cuita del Torré d'’Agramunt
18.00 Demostracié de cuita del Torré d'’Agramunt

A continuacid de cada sessid, joc de Lo Catxo

Preu: 2€ | 6-12 anys

11.00 - 12.00 Decorem un gofre amb fruita i xocolata
12.30 - 13.30 Decorem un gofre amb fruita i xocolata
16.15 - 17.15 Postres amb torrd i xocolata

17.30 - 18.30 Postres amb torrd i xocolata

18.45 - 19.45 Postres amb torrd i xocolata

de 10h a 21h
(ininterromput)

Localitzacié: Pavell6 Dolg | Preu: 3€

11.30 - 12.30 Les postres de Can Jubany amb Rafa
Delgado, cap de pastisseria de Can Jubany

12.45 - 13.45 Postres amb torrons classics i
presentacié de les novetats de Torrons Vicens amb
David Gil de I+Desserts

16.30 - 17.30 Cuina creativa dolga i salada amb Zoe
Valero de Torrons Félix i Sergi Aritzeta d'El Truc

17.45 - 18.45 Torrons de xocolata amb Lluc Crusellas,
d'Eukarya Xocolata i World Chocolate Masters 2022

19.15 - 20.15 Bomboneria d'autor inspirada en els
torrons més classics amb Libertad Santiago d'Efimera
Chocolates

Localitzacié: Pavellé Agroalimentari | Preu: 3€

11.45 -12.30 Tast de productes agroalimentaris del
territori amb la cooperativa Mengem Garrigues

13.00 - 13.45 Tast de productes trufats del Lluganés
amb Noir et Blanc®

16.45 - 17.30 Tast de licors i torrons creatius amb
Elixirs de Ponent i Virginias

18.00 - 18.45 Maridatge de formatges i cerveses
artesanes amb Formatges Camps i cerveses Matoll de
Mengem Garrigues

19:30 - 20.15 Tast de cerveses artesanes amb La Vella
Caravana

Localitzacié: Espai Guinovart | Preu: 3€

11.15 - 12.15 Torrons de xocolata amb vins mono-
varietals, amb DO Costers del Segre i Torrons Félix

12.30 - 13.30 Xocolata a la pedra i vins premiats amb
DO Costers del Segre i Xocolates Jolonch

17.00 - 18.00 Candy bar amb vins blancs, amb DO
Costers del Segre i Pastisseria by Mirela

19.00 - 20.00 Tast a cegues de petits fours i vins de
projectes singulars, amb DO Costers del Segre i Taula Dolga



programacio diumenge 8 d'octubre

10.00 Obertura de portes del recinte firal

10.00 Cursa del Torré: inici de la 32a edicié de la
cursa atlética organitzada pel Patronat d'Esports i
el Club Atletisme "Escatxics"

Lloc: passeig Josep Brufau | Informacié: 973 391 647
Inscripcions: www.inscripcions.cat

LA CUITA

Localitzacié: Carpa de la Cuita
12.00 Demostracié de cuita del Torré d'’Agramunt

18.00 Demostracié de cuita del Torré d’Agramunt

A continuacid de cada sessid, joc de Lo Catxo

ESPAI CUINETES

Preu: 2€ | 6-12 anys
11.00 - 12.00 Mini pastis de torré i xocolata
12.30 - 13.30 Mini pastis de torrd i xocolata

16.15 - 17.15 Fem un panet amb xocolata
17.30 - 18.30 Fem un panet amb xocolata
18.45 - 19.45 Fem un panet amb xocolata

AULA DEL GUST

Localitzacié: Pavell6 Dolg | Preu: 3€

11.15 - 12.15 Creativitat i Xocolates Jolonch, amb
Alfredo Machado, pastisser d'Albert Adria

12.45 - 13.45 David Seijas, sommelier, amb DO Pla
de Bages per Torrons Angel&Lluch

16.30 - 17.30 Les postres de Nadal amb Jordi
Farrés i Joan Santacreu, amb Virginias

17.45 - 18.45 El torré com a ingredient amb
Miquel Guarro, cap de pastisseria de Hofmann
Barcelona

de 10h a 21h
(ininterromput)
AULA DEL TAST

Localitzacié: Pavellé Agroalimentari | Preu: 3€

11.30 - 12.15 Moli la Vansa: més enlla del producte
amb Arnau Paris, xef del programa Cuines, i Rais
Esteve, xef i assessora de creativitat

13.00 - 13.45 Maridatge de productes de
Menorca amb vins i caves del Maset del Lled i
S'Oratge

16.45 - 17.30 Maridatge de torrons d'autor i vins
amb Torrons Félix i Celler Matallonga

18.00 - 18.45 Taller de mels Apifuncionals amb
valor afegit, amb Mels Alemany

19:15 - 20.00 Maridatge de formatges artesans i
vins amb el Siny6 de Miravet i el Celler Montsec

AULA DE LA XOCOLATA | EL VI

Localitzacid: Espai Guinovart | Preu: 3€

11.00 - 12.00 Dolgos amb xocolata i vins
biodinamics amb Forn Camats i Celler Matallonga

12.30 - 13.30 De la llavor a la xocolata amb Aynouse

16.30 - 17.00 Xocolates i vins d'altitud amb DO
Costers del Segre i Torrons Roig

17.45 - 18.45 Xocolates by Albert Adria i vins KmO
amb DO Costers del Segre i Xocolates Jolonch

19.00 - 20.00 Xocolates i torrons amb vins negres
amb DO Costers del Segre i Virginias




els espais

La Fira del Torrd i la Xocolata a la Pedra
transcorre pels carrers i les places d'’Agramunt,
amb el recinte firal com a epicentre i amb els
torronaires com a protagonistes.

Us convidem a visitar la fira més dolga!

Espais fora el recinte firal:

AULA DE LA XOCOLATA | EL VI

Demostracions i tastos amb xocolates
d'Agramunt i vins de la DO Costers del Segre.
Lloc: Espai Guinovart (Plaga del Mercat, 1)

ESPAI DE JOCS FAMILIARS

Area familiar amb jocs de fusta,
a carrec de la Companyia Festa i Fusta.
Lloc: Plaga del Mercat

LES FOODGONETES

L'espai de food trucks i musica ofereix un ampli
ventall de propostes gastrondmiques de qualitat,
diferents i complementaries als restaurants
d'Agramunt, a més de musica en directe durant
tot el dia.

Lloc: Plaga Fondandana i Plaga del Mercat

ACTIVITATS ESPORTIVES

El passeig Josep Brufau acollird les proves esportives
que es faran durant els dies de la fira, com la cursa
de BTT Transicar i la Cursa atlética del torré.

Lloc: Passeig Josep Brufau

PARADES AL CARRER

Llarg recorregut de parades artesanals i de
productes alimentaris pels carrers d’Agramunt.
Lloc: Carrers del centre d'’Agramunt

Recinte firal:

PAVELLO DOLGC

Espai dedicat als torronaires amb IGP Torré d'Agramunt.

© AuLa DEL GusT

Demostracions de pastisseria amb destacats pastissers i
tastos guiats de productes dolgos.

PAVELLO AGROALIMENTARI

Espai dedicat als productors agroalimentaris del territori
amb I'objectiu de potenciar els productes de qualitat.

AULA DEL TAST

Demostracions i tastos dels productes exposats.

CARPA DE LA CUITA

Demostracions en directe de la Cuita del torré d'’Agramunt.

ESPAI CUINETES: Aula del Gust

Tallers gastrondmics pedagdgics destinats als infants.

ESPAI CUINETES: Ludoteca

Espai on els més menuts podran gaudir d'una area de jocs.




lgonetes

dues localitzacions!

e,
Les

GASTRONOMIA DE QUALITAT

Propostes gastronomiques per a tots els publics!

9 PLAGA FONDANDANA

WE LOVE ASIA - LA BONA PIZZA - CREPERIA LA CAPIBARA - THAIFOODCARAVAN -
LA CHINGONA - KABUKI CARAMEL GELATS - EL GRILLAT FOOD TRUCK -
DIVINA CROQUETA & BOCATA FOODTRUCK - LA PERLA NEGRA FOOD TRUCK -
WHITE GARDEN : THE CRAFTSMAN FOOD TRUCK - HECHAPATI - REMOLQUE TRANSILVANIA

MOS|CA EN VIU Q PLAGA FONDANDANA

Divendres 6 d'octubre
Q PLAGA DEL MERCAT 21.00 RUMBA Y SON DE GRACIA

22.30 DJ JORDI BALAGUE
ESPAI CANTAUTOR

P Dissabte 7 d'octubre

P Dissabte 7 d'octubre
13.00 GEBRE
12.30 ANDREU PERAL 14.30 SWING ENGINE SWEET TRIO
18.00 GUILLEM GRACIA TS s e
18.30 AU RORA
» Diumenge 8 d'octubre 20.00 FILIPIN YESS
2 21.30 KM.O0
12.30 NURIA DURAN
18.00 MIREIA INGLES ’ Diumenge 8 d'octubre
13.00 LO DIXIE
14.30 NUN
18.30 GRABU

0 @ tas rlabi h 20.00 AZUL
es fooagonetes 21.30 THE GOLIARDS COLLECTIVE
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