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Valencia

Xanglot 
Restaurant

Disponibilidad Menú:
Del 1 al 8 de abril de 13:00 a 16:00 h

960 692 381
Calle Avellanas, 9

www.xanglotrestaurant.com

Dias de Cierre:
Ninguno

xanglotrestaurant@gmail.com
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Aperitivo de Bienvenida

Entrantes 
Carpaccio de vieira con pesto y mojama.

Berenjena ahumada al kamado con salsa tártara y 
ventresca de atún.

Molleja de ternera a la brasa con salsa cítrica y 

demiglace de algarroba.

Principal
Arroz meloso de rabo de toro y acelgas. 

Postre
Torrija con chocolate blanco y té matcha.

Bebida
Bebida y servicio de pan no incluidos.

Precio del menú 
32€



Valencia

Restaurante 
Puerta del Mar

Disponibilidad Menú:
De lunes a domingo 13:00 a 16:00 h

963 940 008
Calle Transits, 4

www.restaurantepuertadelmar.com

Dias de Cierre:
Ninguno

taberna@grupogomez.es
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Entrantes 
A elegir:

 Puntillas salteadas en su tinta. Alcachofas a la brasa 
con jamón ibérico. Tartar de salmón con humus de 
berenjena, pepino y aguacate. Buñuelitos de bacalao 

con all i oli.

Segundos platos 
A elegir:

 Arroz meloso marinero con pescado de roca. Arroz de 
campo con setas y calabaza. Judías Pintas con rabo de 
toro. Arroz meloso de bogavante (+5€ Por persona).

Postre 
A elegir:

Torrija con canela y helado de merengada. Milhojas de 

manzana y crema. Tarta de queso con chocolate. 
20 € lunes a viernes. 25 € sábado, domingos y festivos. 

Bebida no incluida. Arroces y menús min 2 pax.

Precio del menú 
25 €



Valencia

Los Gómez 
Taberna

Disponibilidad Menú:
De lunes a domingo

665 377 528
Calle Correos, 10

www.losgomeztaberna.com

Dias de Cierre:
Ninguno

taberna@grupogomez.es
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Entrantes 
A elegir:

 Torreznos crunchi. Buñuelos de bacalao con al i oli. 
Alcachofas a la parrilla con polvo de jamón y salsa de 
setas. Tartar de atún con berenjena ahumada y soja. 
Platos de cuchara. Judías pintas con rabo de toro

Principal
Arroz meloso de pollo y conejo. Callos con garbanzos. 
Canelones de cocido valenciano. Arroz al horno en 

cazuela de barro. Arroz meloso de bogavante (+5€ Por 
persona). 

Postre
A elegir: 

Torrija con canela y helado de merengada. Lemon Pie 
con merengue. Tiramisú casero. 

Bebida
Bebida no incluida. 

Precio del menú 
15€ Entre semana  

20€ fines de semana y festivos.



Valencia

Restaurante 
Palace Fesol

Disponibilidad Menú:
Del 6 al 18 de Abril de 13:30 a 16:00 h

963 529 323
Calle Hernán Cortés, 7

www.restaurantepalacefesol.es

Dias de Cierre:
Del 1 al 5 de Abril

palacefesol@palacefesol.com
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Entrantes 
Coca de encebollado de sardina de bota y huevo de 

codorniz. Pañuelo crujiente de ajoarriero.

Principal 
Potaje de vigilia con bacalao y espinacas.

Postre 
Torrija de panquemao con helado de leche merengada. 

Bebida
Bebida y café no incluidos.

Precio del menú 
23 €



Valencia

L´Encís

Disponibilidad Menú:
Del 2 al 5 de Abril / Fin de semana del 10 al 12 de Abril                          
Fin de semama del 17 y 18 de Abril

960 644 554
Calle Félix Pizcueta, 13

www.restaurantelencis.com

Dias de Cierre:
Menú no disponible del 6 al 9 de abril y del 13 al 16 de abril

restaurante.lencis@gmail.com
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Entrantes 
Ensaladilla limeña estilo L´Encís. Buñuelo de abadejo 
con alioli de ajo negro. Pepito de brioche con titaina y 

magret de pato.

Plato principal 
Arroz caldoso de bacalao y coliflor. 

Bebida 
Incluye primera bebida y postre o café.

Precio del menú 
20 €



Valencia

La Taska 
Sidrería Cánovas

Disponibilidad Menú:
Servicio de comidas de martes a domingo

963 819 444
Calle Conde Altea, 39 - bajo dcha

www.lataskasidreria.es

Dias de Cierre:
Lunes cerrado

lataskasidreria@gmail.com
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Entrante 
Empanada criolla de ternera gallega IGP. 

Principal
Fabada Asturiana (Finalista La Mejor Fabada del 

Mundo 2019 & 2020)

Postre 
A elegir:

Fruta natural de temporada. Tarta de Santiago. Tarta de 
chocolate. Tarta de dulce de leche. Incluye pan y café. 

Bebida 
Bebida no incluida.

Precio del menú 
24 €



Valencia

Doña Petrona

Disponibilidad Menú:
Todos los mediodías de martes a jueves

963 364 983
Calle Padre Perera, 5

www.doñapetrona.es

Dias de Cierre:
Lunes 29 de marzo y lunes 5 de abril

reservas@doñapetrona.es
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Menú Doña Petrona 

Entrante 
Tres entrantes a compartir

Plato principal
Arroz de bacalao y espinacas

Incluye
Postre y primera bebida incluida

Precio del menú 
15 €



Valencia

La Cava 
Wine Lovers

Disponibilidad Menú:
De lunes a sábado 13:30 a 16:00 h

963 614300
Calle Ernesto Ferrer, 7

www.lacavawinelovers.com

Dias de Cierre:
Menú no disponible el 2 y el 5 de Abril             
Domingos cerrado

restaurante@lacavawinelovers.com
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Entrantes
2 entrantes. 

Plato Principal
Plato de vigiliada: alubias con bacalao.

Postre 
Torrija de horchata con crujiente de fartón.

Precio del menú 
15 €



Valencia

Bar Marvi

Disponibilidad Menú:
De martes a viernes de 13:00 a 15:30 h

 963 618 556
Calle Santos Justo y Pastor, 14

www.barmarvi.com

Dias de Cierre:
Cerrado festivos y domingos

info@barmarvi.com
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Entrantes 
Croqueta del día. Gambas al ajillo. Ensalada. 

Principal
 Alubias con coliflor y bacalao. 

Incluye 
Postre bebida y café.

Precio del menú 
20 €



Valencia

Casa Montaña

Disponibilidad Menú:
De lunes a domingo de 13:00 a 16:00 h

963 672 314
Calle Jose Benlliure, 69

www.emilianobodega.com

Dias de Cierre:
Ninguno

info@emilianobodega.com
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Menú Semana Santa 
Marinera 

Sardina en escabeche.
Croqueta de bacalao

Pepito de titaina.

Platos principales
Potaje de vigilia de garbanzos y bacalao.

Sepia amb ceba.

Postre
Torrija.

Incluye 
Pan artesano y café.

Precio del menú 
25 €



Valencia

Malarmat, 
Bodega 

La Aldeana 1927

Disponibilidad Menú:
El menú disponible en servicio de comidas de 13:30 a 16:00 h

961 054 923
Calle Jose Benlliure, 258 bajo

www.malarmat.es

Dias de Cierre:
Cerrado lunes 29 marzo y martes 6 y 13, abril        
Lunes cerrado
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Primer Plato
Olla de potaje de vigilia (Potaje de espinacas, garbanzos 
(pedrosillano), bacalao, calabaza, cardos, pericana, y un 

toque trufado). 

Postre
Torrija de coca de llanda con helado de turrón. Pan, 

Bebida
1 bebida y café o infusión o espirituoso (a elegir entre 

cazalla, herbero o licor de arroz).

Precio del menú 
21,80 €



Valencia

Restaurante La 
Pepica

Disponibilidad Menú:
De viernes a domingo de 13:00 a 15:30 h

963 710 366
Paseo Neptuno, 6

www.lapepica.com

Dias de Cierre:
De lunes a jueves

reservas@lapepica.com
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Entrantes 
Albóndigas de bacalao con alli oli.

Puntilla frita con pimiento de la huerta valenciana 

Primer plato
Arroz Pepica.

Postres 
Calabaza asada o café. 

Bebida
Vino D.O. Valencia.

Precio del menú 
29 €. Mínimo 2 personas



Valencia

Restaurante 
El Trompo

Disponibilidad Menú:
Los lunes, miércoles, jueves y viernes de 13:00 a 16:00 h

963 550 383
Paseo Marítmo Malvarrosa, modulo 10

www.eltromporestaurante.com

Dias de Cierre:
Martes cerrado

e.trompo@hotmail.com
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Entrantes 
Buñuelos de bacalao con ajoaceite de membrillo. 

Ensalada de ventresca con tomate rojo asado y taperas. 

Principal
Arroz caldoso de pato con alcachofas.

Postre 
Panquemados de pascua con pasas y helado de leche 

merengada. 

Bebida 
Bebida y café no incluidos.

Precio del menú 
19 €



Valencia

La Taska 
Sidrería Alfahuir

Disponibilidad Menú:
Servicio de comidas los lunes y de miércoles a domingo

963 697 700
Av. Valladolid, 5

www.lataskasidreria.es

Dias de Cierre:
Martes cerrado

lataskasidreria@yahoo.es
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Entrante 
Empanada criolla de ternera gallega IGP. 

Principal
Fabada Asturiana (Finalista La Mejor Fabada del 

Mundo 2019 & 2020). 

Postre 
A elegir:

Fruta natural de temporada. Tarta de Santiago. Tarta de 
chocolate. Tarta de dulce de leche. 

Bebida 
Bebida no incluida.

Incluye 
Pan y café

Precio del menú 
24 €



Valencia

Kaymus

Disponibilidad Menú:
Los lunes y de miércoles a domingo

963 486 666
Av. Maestro Rodrigo. 44

www.kaymus.com

Dias de Cierre:
Martes cerrado

kaymus@kaymus.es
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Entrantes
3 entrantes individuales. 

Plato principal 
Plato principal de cuchara a elegir (varía cada día). 

Postre
Torrija Kaymus. 

Bebida 
Bebida no incluida.

Precio del menú 
36 €



El Palmar

Nou Racó

Disponibilidad Menú:
Del 1 al 5 de abril en servicio de mediodía

961 620 172
Ctra. El Palmar, 21R

www.nouraco.com

Dias de Cierre:
Lunes cerrado

eventos@nouraco.com
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Entrantes 
Coca salada de vigilia con parpatana de atún fresco 
y escabeche de verdura. Steak tartar de longaniza de 
Pascua. Garbanzos fritos con reducción de vigilia y 

bacalao confitado

Plato principal 
Arroz meloso marinero de cangrejo.

Postres 
Torrija tradicional.

Precio del menú 
43 €



Playa Pobla de Farnals

Bergamonte

Disponibilidad Menú:
De lunes a domingo de 13:00 a 16:15 h

961 461 612
Av. de Mar, 25

www.bergamonte.es

Dias de Cierre:
Ninguno

rest_bergamonte@hotmail.com
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Entrantes 
Flor de alcachofa con taquitos de foie y jamón. 

Buñuelos de bacalao sobre fondo de tomate natural 
tamizado.

Plato principal 
Alubias con secreto ibérico.

Postre 
Torrija de brioche con crema de vainilla.

Precio del menú 
26 €



Catarroja

Masía de 
las Estrellas

Disponibilidad Menú:
Todos los días

960 442 200
Camino Santa Ana a Paiporta S/N

www.restaurantehispania.com

Dias de Cierre:
Ninguno

info@restaurantehispania.com
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Entradas
Ensalada de bonito con mojama y encurtidos. Timbal de 

pulpo. Croquetones de bacalao sobre titaina.

Plato principal 
Arroz caldoso de pescadores con bacalao.

Postre 
Tarta de queso con dúo de mermeladas. 

Bebida 
Bebida y café no incluidos.

Precio del menú 
33 €



Beniparrell

Arrocería 
Hispania Alquería 

Beniparrell

Disponibilidad Menú:
Días 1 y 2 de abril y del 6 al 9 abril

961 210 611
Ctra. Real de Madrid Norte, 60

www.restaurantehispania.com

Dias de Cierre:
Sábado y domingo

info@restaurantehispania.com
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Entrantes
Ensalada de bonito con mojama y encurtidos. Timbal de 

pulpo. Croquetones de bacalao sobre titaina.

Plato principal 
Arroz caldoso de pescadores con bacalao.

Postre 
Tarta de queso con dúo de mermeladas. 

Bebida 
Bebida y café no incluidos.

Precio del menú 
33 €



Náquera

Tentadero 
La Paz

Disponibilidad Menú:
De jueves a lunes en servicio de mediodía

961 681 856
Salida 315 A7

www.tentaderolapaz.es

Dias de Cierre:
Martes cerrado

info@tentaderolapaz.es
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Entradas
Quesos artesanos de Castellón con tostas de cacao 
del Collaret. Ximet de Pascua. Croqueta de cecina 

(ganadería propia) con mahonesa de hierbas. 

Primer Plato 
Arroz meloso DO Valencia con judías del Confit de 

Viver, acelgas y caracoles. 

Postre
A elegir entre: 

Torrija caramelizada con horchata. Crumble de 
almendras. Bebidas no incluidas. 

Ración extra de pan 1.50€.  

Bebida 
Bebidas no incluidas.

Precio del menú 
19 €

Menú Infantil: Snacks, paella, helado 10€.



Náquera

Restaurante 
Rossinyol

Disponibilidad Menú:
Menú de lunes a viernes en servicio de mediodía

961 681 007
Ctra. Bétera a Náquera s/n

www.restauranterossinyol.com

Dias de Cierre:
Ninguno

info@restauranterossinyol.com



45

Entrantes 
Alcachofa con vinagreta de tomate. Croquetón de 

poularda con boletus. Pulpo a feira.

Plato principal 
Arroz meloso de monte.

Postre 
Torrija caramelizada con helado. 

Bebida 
Bebida no incluida.

Precio del menú 
23 €



Alzira

CamiVell 
Restaurant

Disponibilidad Menú:
De lunes a sábado de 13:30 a 16:30 h

607 852 707
Calle Colón, 51

www.camivell.com

Dias de Cierre:
Domingos cerrado

camivell@camivell.com
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Aperitivo 
Buñuelo de bacalao. 

Entrante frio 
Tartar de gamba blanca de Cullera. 
Entrante caliente 

Guiso de sepia con pelotas.

Plato Principal
Pescado. Suquet de rap. 

Arroz meloso de secreto iberico.

Postre 
Torrija con pan de croissant.

Precio del menú 
35 €



Cullera

Los Olivos

Disponibilidad Menú:
De lunes a viernes en servicio de mediodía

961 748 930
Calle Maestro Rodrigo Vidrie, 13

Dias de Cierre:
Martes cerrado
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Entrantes 
Coca de harina de maíz, gambón y verduras de estación. 
Esgarraet tradicional valenciano con espencat. Gamba 

blanca a la sartén con ajo morado y aceite de oliva 
virgen de Utiel - Requena. 

Plato principal
 Arroz meloso con costillas ibéricas deshuesadas y 

sinfonía de setas.

Postre 
Pastel de calabaza con chantilly y miel de azahar. 

Bebida 
Bebida no incluida.

Precio del menú 
25 €



Cullera

La Mar Salà

Disponibilidad Menú:
De martes a viernes en servicio de mediodía

605 646 880
Av. del Dosel, 49

www.lamarsaladeldosel.es

Dias de Cierre:
Lunes cerrado

lamarsaladeldosel@gmail.com
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Entrantes 
Mini croqueta de acelgas con velo ibérico. Brocheta de 

tomatito con burrata. Gambón encebollado al pesto rojo.

Plato principal 
Arros de musola con coliflor y edamame.

Postre 
Torrija de fartons con helado de horchata. 

Bebida 
Bebida no incluida.

Precio del menú 
15 €



Cullera

Alebrije

Disponibilidad Menú:
Fines de semana en servicio de mediodía

611 139 069
Calle Pintor Ferrer Cabrera, 1

www.alebrije.es

Dias de Cierre:
Martes y miércoles cerrado

info@alebrije.es
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Entrante
 Chalupitas de maíz negro con salsa tatemada y queso 

fresco. 

Principal
Birria de osobuco y verduras. 

Postre
Postre de la casa. 

Bebida 
Bebida y café no incluidos.

Precio del menú 
16 €



Siete Aguas

Restaurante 
Setaygues

Disponibilidad Menú:
Lunes, martes, jueves y viernes en servicio de mediodía

962 340 251
Av. del Cerro, 15

www.setaygues.com

Dias de Cierre:
Miércoles cerrado

gambrinussieteaguas@gmail.com
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Entrantes 
Ajoarriero: bacalao desmigado a mano, patata, ajo 
y aceite de oliva virgen extra combinados en las 

proporciones de la receta tradicional. Sepia encebollada: 
sepia del Mediterraneo con huevo escalfado. 

Principal 
A elegir: 

Arroz meloso con bacalao: arroz de la ciudad de 
Sueca con coliflor del terreno y bacalao inglés. Olla 

Sieteagüense: Un guiso contundente de la montaña que 
se elabora con diferentes partes del cerdo, alubias, pata, 

cardo y nabo. (Menú para mínimo de 2 personas). 

Postre
A elegir: 

Torrijas típicas de Semana Santa. Flan de huevo al 
horno de leña. 

Bebida 
Una bebida por persona y un servicio de pan incluidos.

Precio del menú 
23 €



Playa de Daimús

Casa Manolo

Disponibilidad Menú:
De jueves a domingo en servicio de mediodía

962 818 568
Paseo Marítimo, 5

www.restaurantemanolo.com

Dias de Cierre:
Ninguno

info@restaurantemanolo.com
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Entrantes
Para compartir:

 Pan de harina ecológica. Hervido valenciano con 
judía perona. Bikini tikka masala con anchoa y coco. 

Sepionets con vinagreta de su tinta. Ensalada de tomate 

con capellá y parmesano.

Plato principal 
Arroz meloso de bacalao y garbanzos.

Postre 
Torrija caramelizada con helado de leche y sopa de café.

Precio del menú 
38 €




