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Alcocebre, Alcalá.

Restaurante 
Ru-sos

Disponibilidad Menú:
de lunes a viernes

964414060
Playa romana s/n 12579

htt ps://www.facebook.com/RestaurantRUSOS/

Dias de Cierre:

francrubio@yahoo.es
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Entrante 
Uno a elgir por persona: 

Gambas ajillo, Puntillas, Ensalada queso de cabra, 
mejillones vapor o marinera, croquetas caseras de 

jamón.

Plato principal 
A elgir: 

Arroz negro con gamba roja, paella valenciana, Arroz 

caldoso marinero, Arroz con cangrejo azul.

Postre 
A elegir: 

Tirmisú, tarta de queso con arándanos, crema catalana 
parfait.

Precio del menú 
20 €



  Benicasim

Restaurante 
Amar. 

(H. Voramar)

Disponibilidad Menú:
Lunes a Domingo 13:00 a 16:00 h.

964300150
Paseo Marítimo Pilar Coloma, 1 12560

www.voramar.net

Dias de Cierre:

restaurante@voramar.net
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Entrante 
 Dumpling de rabo de toro con curry rojo y sésamo 

Carne de mejillón con verduras escabechadas y espuma 
La costa y la montaña. Langostino sobre cremoso de 
alcachofa, huevo a baja temperatura y jugo de sus 

cabezas.

Primer Plato 
Arroz meloso de bacalao con habitas tiernas y ajetes de 

nuestro huerto.

Postre 
Cremoso de chocolate blanco a la pimienta rosa, fresas 

naturales y bizcocho aireado de yogur y almendra.

Precio del menú 
28€



Benicasim

Restaurante 
Torreón

Disponibilidad Menú:
lunes a viernes de 13:00 a 16:00

964300342
Avd. Ferrandis Salvador, 2 12560

www.voramar.net/torreon

Dias de Cierre:

torreon@voramar.net
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Entrante 
Croqueñuelo de bacalao y coulis de ñoras 
Canelón de pato con setas y salsa de foie.

Primer Plato 
Alubias con pulpo, manitas de cerdo y algas.

Postre 
Torrijas de naranja y miel.



Burriana

Restaurante 
Club Naútico 
de Burriana

Disponibilidad Menú:
de martes a domingo

964286638
Zona de servicios s/n, 12530

www.restaurantenauticodeburriana.com

Dias de Cierre:
lunes

info@restaurantenauticoburriana.com



11

Entrante 
Ensalada de queso de cabra y manzana caramelizada. 

Revuelto de bacalo y ajetes.  
Zamburiñas.

Plato principal 
Arroz con marisco.

Postre 
Especial de la casa.

Precio del menú 
25 €



Castellón

Restaurante 
Ribalta, 

Eurohotel

Disponibilidad Menú:
Todos los mediodias excepto jueves

964342559
C/ Pintor Oliet, 9 12006

www.eurohotelcastello.com

Dias de Cierre:
jueves

cocina@eurohotelcastello.com
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Entrantes 
Carpàccio de Coent. 

Puntilla del grao con su tempura.

Plato principal 
Olla Ribalta.

Postre 
Flan de naranja.

Precio del menú 
18 €



Castellón.

Restaurante 
Rosangels

Disponibilidad Menú:
Todos los dias.

964214279
Pol. Pullman C/ Hungría 22, 12006

htt ps://www.facebook.com/restauranterosangels

Dias de Cierre:

patemar90@gmail.com
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Entrantes 
Ensalada con boquerón en vinagre. 
Revuelto de patata con chistorra.

Plato principal 
Olla Rosangel's.

Postre 
Flan de naranja de semana Santa. 

Incluye bebida y café.

Precio del menú 
15 €



Castellón

Restaurante 
Mesón Navarro I

Disponibilidad Menú:
Todos los dias ecepto miércoles

964213115
Plaza Tetuan, 22 12001

www.mesonnavarro.com

Dias de Cierre:
miercoles

mesonnavarro@ono.com
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Plato principal 
Potaje de vigila.

Segundo 
Salmón con salsa de cítricos.

Postre 
Torrijas. Pan con tomate y ajoaceite, Vino, Café, agua o 

refresco.

Precio del menú 
29,90 €



Restaurante 
Mirador del port

Disponibilidad Menú: Todos lo dias

964286638
C/ Treballadors del mar, Plaza del mar, 12, 12100

www.elmiradordelport.net

Dias de Cierre:

restaurante@elmiradordelport.net
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Entrantes 
Croqueta de jamón.  

Crujiente de langostino. 
Ensalada de tomate rosa.  
Pulpo con puré de patata.

Plato principal 
Arroces de la casa (mínimo 2 personas).

Postre 
Postres caseros a elegir.

Precio del menú 
25€



Castellón, grao.

Tasca de Puerto

Disponibilidad Menú:
de martes a domingo

964284481
Avd. del Puerto, 13, 12100

www.tascadelpuerto.com

Dias de Cierre:
lunes

tascadelpuerto@tascadelpuerto.com
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Entrantes 
Tacita de crema de galeras.  

Nuestro sashimi de atún rojo con maldon, pimienta 
rosa de Sichuan, soja y sésamo.  

Pastel de galeras y verduritas con su propia reducción.

Plato principal 
Arroz de galeras, calamar y sepia (seco, meloso o 

caldoso).

Postre 
a elección del cliente.

Precio del menú 
35 €



Castellón, grao.

Restaurante 
la Ola

Disponibilidad Menú:
Todos los días

964284889
C/ Mar Adríatico s/n, 12100

www.rtelaola.net

Dias de Cierre:

ino@rtelaola.net
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Entrantes 
Tosta de esgarraet.  

Crema de galeras con huevo de corral y zamburiñas.  
Salteado de galeras, cebolla tierna y bastones de 

calabacín.

Plato principal 
Arroz de galaeras, sepia y alcachofas.

Postre 
Milhojas con helado de turrón con chocalate caliente.

Precio del menú 
27 €



Castellón

Restaurante 
Mesón Navarro III

Disponibilidad Menú:
de lunes a sabado

964261133
C/ Sanchis abella, 4

www.mesonnavarro.com

Dias de Cierre:
domingos

mesonnavarro@ono.com
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Entrante 
 Pan con tomate y ajoaceite.+ Potaje de garbanzos y 

verduras.

Plato principal 
 Bacalo a la riojana.

Postre 
Torrijas.

Bebida
Vino ó refresco y café.

 

Precio del menú 
31 €

www.mesonnavarro.com



Castellón, grao.

Restaurante 
Mediterraneo

Disponibilidad Menú:
Todos los días.

964284609
Paseo Buenavista 46 12100

htt ps://www.facebook.com/mediterraneorestaurantegraocs

Dias de Cierre:

restaurantemediterraneo@ono.com
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Entrante 
Torta salada de galeras con all i oli marino. 
Crema de galeras con emulsión de perejil. 

Galeras con flor de alcachofa.

Primer Plato 
Arroz caldoso de galeras con tirabeques, espárragos 

trigeros y coliflor.

Postre 
 Torrija espaciada con cremoso de mandarina.

Precio del menú 
30 €



Castellón.

Restaurante 
Pixaví

Disponibilidad Menú:
martes a domingo

616374770
C/ Navarra, 8 12002

htt ps://www.facebook.com/Elpixavi/

Dias de Cierre:
lunes

elpixavi@gmail.com
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Entrantes 
Sopa de ajo.  

Ensalda de papata con pulpo y su merengue.  
Tosta de mona con foié y cabello de angel caramelizado.  

Crujiente de bacalao con espinacas y garbanzos.

Plato principal 
“La bula de la Santa Cruzada”: Arroz meloso de rabo de 

toro con trufa y verduras (por el que dirán).

Postre 
Torrija de farton con horchata, cafe y canela.

Precio del menú 
30 €



Cinctorres

Restaurante 
el Faixero

Disponibilidad Menú:
de lunes a viernes de 13:30 h. a 15:30 h.

964181075
Ctra. Igresuela, 7 12318

www.elfaixero.net

Dias de Cierre:

elfaixero@elfaixero.net
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Entrante 
Ensalada tibia de setas y bacon.  

Crep de espinacasy queso brie con salsa de queso.

Primer plato 
Olla Cinctorrana.

Postre 
Cuajada de la casa.

Precio del menú 
17 €



Fuentes de Ayodar

Hotel 
restaurante 

Las Viñas Viejas

Disponibilidad Menú:
del 26 marzo al 11 de abril de 13:30 h. a 15:30 h.

676369699
Ctra. De Ayodar s/n 12225

www.hotelrestaurantevviejas.com

Dias de Cierre:
cerrado 29 y 30 de marzo

vviejashotel@gmail.com
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Entrante 
Ensaladilla de ventresca y chips de boniato. 

Croquetas caseras de la yaya a elegir. 
Mejillones a la malvasia.

Plato principal 
Olla Fuentera (costilla, jamón, cebolla, col, patata, 

alubias y arroz) ó Potaje de vigilia: espinacas, verduras, 
garbanzos, bacalao y huevo poché. ó Arroz meloso de 

marisco (mesa completa) (3€ comensal).

Postre 
Torrija melosa sobre crema de chocolate blanco o 

negro y helado. Cafe ó infusión y rollito de anís casero. 
Incluye agua.

Precio del menú 
25 €



Morella

Hotel 
Cardenal Ram

Disponibilidad Menú:
Todos los dias

964160046
C/Costera de la Suner, 1 12300

www.hotelcardenalram.com

Dias de Cierre:

pablo@hotelcardenalram.com
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Entrantes 
Carpacio de cecina con nueces y aceite de oliva.  

Surtido de quesos de Morella.  
Nuestras croquetas morellanas.

Plato principal 
Arroz caldoso de rabo de Toro.

Postre 
Cuajada casera. Dulces de Semana Santa.

Precio del menú 
22,90 €



lunes

Restaurante 
Casa Roque

Disponibilidad Menú:
De martes a viernes

964160336
c/ Cuesta San Juan, 1, 12300

www.casaroque.com

Dias de Cierre:
Lunes

morella@casaroque.com
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Entrante 
Pastel de alcachofa con crujiente de jamón y mermelada 

de tomate.  
Ensalada de codorniz en escabeche de miel y vino 

blanco. 
Sopa Morellana.

Plato principal: 
Migas de pastor con huevo, chorizo, longaniza y ó Olla” 
Potaje Morellano”ó Callos de ternera y careta de cerdo 
con garbanzos ó Crema de verdura ó Bacalao al falso 

pil-pil con trufa

Postre 
Casero a elegir de la carta.

Precio del menú 
20€



Restaurante
Mesón del Pastor

Disponibilidad Menú:
de martes a domingo

964160249
C/ Cuesta Jovaní, 7 12300

www.mesondelpastor.com

Dias de Cierre:

info@mesondelpastor.com
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“Entrantes 
Ensalada de temporada. 
Croquetas Morellanas.

Primer Plato 
Olleta masovera ó sopa morellana. 

Segundo Plato: 
Cordero a la brasa con guarnición ó conejo a la brasa 
con guarnición ó lomo braseado con salsa de verduras 
ó carrilleras de cerdo con salsa ó trucha con salsa de 

almendra.

Postre: 
Cuajada, Flan de huevo, carpaccio de piña con ron miel 

y coco tarta de requesón o helados. 
 

Pan y 1/4 vino de la casa o 1/4 agua mineral.

Precio del menú 
19,50€



Morella

Restaurante 
Vinatea

Disponibilidad Menú:
Todos los días

964160744
C/ Blasco de Alagón, 17, 12300

www.restaurantevinatea.com

Dias de Cierre:

reservas@restaurantevinatea.com
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Entrantes 
Croqueta de bacalao sobre romesco de kimchi.  

* Crema de huevo frito, portobellos, cecina de Morella y almendra 
marcona de Albocàsser laminada * Nuestra olleta morellana (potaje 

de legumbres. 
Nuestra olleta morellana (potaje de legumbres). -Para Continuar 
(uno a elegir)- Hamburguesa de ternera y foie de pato al plato 

con cebolla caramelizada y pan de algarroba o Timbal de manitas 
de cerdo deshuesadas con curry de boniato o Lomo de bacalao 
confitado a baja temperatura con alioli suave de membrillo o 
Solomillo de vaca con reducción de hidromiel mediterránea 
y zanahorias baby o Paletilla de cabritillo al horno -nuestra 
especialidad- (6€ suplemento) o Entrecot madurado de vaca 

vieja a la brasa con mostaza de hierbas (6€ suplemento) -Para 
RefrescarFresón con vodka y chocolate blanco.

Postre 
(uno a elegir)- Espuma de cuajada de leche fresca de oveja con 

nueces caramelizadas a la miel o Cheesecake de coco con crema de 
mango y fruta de la pasión o Sorbete de albahaca al ron con aove 
y confitura picante de tomate y chile habanero o Nuestros helados 

artesanos.

Precio del menú 
39,90 €



Nules

Restaurante 
Cafo's

Disponibilidad Menú:
de lunes a sábados

964671492
Plaza Virgen del Pilar, 4

www.restaurantecafos.es

Dias de Cierre:
Domingos

info@restaurantecafos.es
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Entrante 
Tres a elegir.

Plato principal 
Arroz caldoso de bacalao.

Postre 
Torrijas.

Precio del menú 
27,50 €



Navajas

Restaurante 
Abrasador 

Altomira

Disponibilidad Menú:
Todos los días.

964712112
CV-213, 1 12470

www.campingaltomira.com

Dias de Cierre:

adolfo@campingaltomira.com
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Entrante 
Pan rústico con tomate y ajoaceite. 

Sepia rebozada. 
Ensalada Altomira.

Plato principal 
Arroz caldos mariner.  

Paella de pato con setas. 
Paella de cangrejos con alcachofa

Postre 
casero a elegir.

Precio del menú 
18 €



Sant Mateu

Restaurante 
La Perdi

Disponibilidad Menú:
Todos los días.

964416082
C/ Historiador Beti, 9 12170

www.laperdi.es

Dias de Cierre:

laperdicb@hotmail.com
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Entrante: 
Croquetas morellanas. 

Ensalada mixta. 
Jamón y cecina del maestrat. 

Quesos de Catí. 
Pan con tomate y aceite de Sant Mateu.

Plato principal 
Olleta de Sant Mateu.

Postre 
Caseros a elegir y dulces típicos de semana santa. Vino 

de la casa y agua mineral.

Precio del menú 
25 €



Segorbe

Restaurante 
Gastroadictos

Disponibilidad Menú:
de martes a domingo

655933302
C/ Palau, 22 12400

htt ps://www.facebook.com/gastroadictos

Dias de Cierre:

info.gastroadictos@gmail.com
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Entrante 
Alcachofa con chocolate, paté de Teresa y frutos secos 

de la comarca. 
Panceta, tártaras y aromáticas. 

Coliflor-café-salmón.

Plato principal 
Arroz meloso de galeras del Grao de Castellón.

Postre 
Tarta de queso de Almedíjar, membrillo de Altura y 

nueces de Viver.

Precio del menú 
24 €



Serra engarcerán, 
Los Rosildos.

Restaurante 
hermanos Sales

Disponibilidad Menú:
3,10,11,17 y 18 de abril

964706721
Avd. Constitución, 41 , 12160

htt ps://www.facebook.com/pages/Restaurante%20Hermanos%20
Sales/706557389551873/

Dias de Cierre:
jueves

info.restaurantesales@gmail.com
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Entrante 
Pan, tomate y ajo aceite. 

Ensalada de queso de oveja y pimienta con mermelada 
de higo.  

Cecina de Teruel con parmesano y almendras.  
Pimientos del piquillo de carne con mostaza y miel.  

Gambas crujientes con salsa agridulce.

Plato principal 
Olla de la plana, ó Arroz caldoso con pelotas y 

garrofones.

Postre 
Caseros a elegir.

Precio del menú 
23 €

https://www.facebook.com/pages/Restaurante%20Hermanos%20
Sales/706557389551873/




