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08:00h a 15:00h
Desarrollo del Concurso

Cocinero del Aiio _

. H 17:30h — 18:30h
09:30h — Entrega de premios
Bienvenida

32 Semifinal
a los asistentes

en la Feria Intur

16:00h a 17:30h
3 Show-Cooking
iServer & iChef

09:00h a 13:30h
Desarrollo del
Concurso
Camarero del Afio




Concurse
Cocineno del Ao

Concurso Cocinero del Afio es el concurso
para profesionales de mayor prestigio en Espana.
Presidido por Martin Berasategui y Vicepresidido
por Jordi Cruz,y con ya 15 afos de trayectoria en
nuestro pais, se ha convertido en el concurso
de referencia y la plataforma definitiva donde
% se han dado a conocer, a través de todos
estos afos, cocineros de la talla de Jordi Cruz,
Beatriz Sotelo, José Carlos Fuentes, Victor
Manuel Rodrigo, Joaquin Baeza, Raul Resinoy
Alvaro Salazar. Para mas informacion consultar
WWW.concursococinero.com

En 2010 arranco Koch des Jahres, la edicion para
Alemania, Austria y Suiza, siendo el primer paso
hacia la internacionalizacion. En los tres paises donde esta presente,
el éxito ha sido rotundo, y se ha convertido, sin lugar a dudas,
en el concurso profesional de cocina de mayor credibilidad.
Para mas informacion consultar www.kochdesjahres.de

Fenin. de Vollodelid
Jeuo Jrtun

La profesion de sala es clave en cualquier negocio de
restauracion. Es por este motivo que en 2012, después
del éxito obtenido con el Concurso Cocinero del Afio
se decidio replicar el modelo para potenciar y dar
valor a los profesionales de sala.

Los concursantes compiten pasando diferentes

y exigentes pruebas delante de un jurado
experto para cada unade ellas; tiraje de cerveza,
preparacion de recetas de café, cocteleria,
sumilleria, etc... hasta encontrar el Camarero
completo capaz de ejecutar cualquier tarea de sala
a la perfeccion.

A través del Concurso Camarero se han dado a conocer grandisimos Profesionales
de Sala como Beatriz Bravo, Oscar Quintana y la reciente ganadora de la lll Edicion,
Angela Marulanda.

Conforman los jurados los jefes de sala de los mejores restaurantes del

pais, asi como los mas prestigiosos bartenders, baristas, sumilleres y

maestroscervecerosanivelnacional.Paramasinformacion consultar
Www.concursocamarero.com
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Nuestro Jurado para esta 32 Semifinal

Presidente 32 Semifinal
Rest. La Botica de Matapozuelos
1* Michelin — Valladolid

Restaurante Raul Resino
1* Michelin - Benicarl (Castellon)
Cocinero del Afio 2016

Restaurante Club Allard
1* Michelin - Madrid
Cocinero del Afio 2010

Restaurante / Escuela Espaisucre
Barcelona - Jurado Bake Off

Rest. Baeza & Rufete Restaurante Polison
Playa de San Juan (Alicante) Burgos
Cocinero del Afio 2014

Restaurante Azafran Restaurantes La Gastro Director Grupo consultor
Villarobledo y La Gastro Salvaje gastronémico RM
(Albacete) Madrid
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Nuestro Jurado para esta 32 Semifinal
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Presidente del Concurso
Brand Ambassador
de Rte. Monvinic — Barcelona

GospA ks I JestsieliRio,

Profesor de Hosteleria en FP
Asesor en Acreditacion de
Competencias Profesionales

el am aodaiel

Maitre y Jefa de Sala AM
Marulanda Serv. de Hosteleria /
Ganadora Il CCmA

Profesor Técnico de FP
de Servicios en
Restauracion en la JCYL
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Bartender y Formador de Embajador de café
Barmans y Flair bartenders de Nespresso
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Calidad Pascual
Barista y formador

I Gleyiteriep Geisrallevies

Formador Linkers y
Presidente de Honor de AMYCE
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Formador Linkers
y Profesor CCT Murcia

Maestro Cervecero
Mahou-San Miguel
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16:00-16:25h

Héctomal\ngemi

Maestro Heladero de GELATS MAXIMUM

“LA GASTROHELADERIA EUROFRED:
UNA NUEVA HERRAMIENTA EN RESTAURACION GOURMET”

El helado constituye hoy en dia una gran herramienta para la innovacion en la
cocina. Héctor Argemi, maestro heladero de Gelats Maximum, realizara una
interesante demostracion de como convertir un helado en un sorprendente
aperitivo o plato salado. Con él descubriremos el valor afiadido de la heladeria en
la cocina de primera linea.

Sewen,

16:30 -16:55h

Barista y formador de Calidad Pascual

“SHOW LATTE ART CON LECHE EXTRACREME
DE CALIDAD PASCUAL”

Descubre las ultimas técnicas en Latte Art de la mano de un experto barista
(Campedn Nacional Barista 2014, Campeon de Espafia de Brewers 2017 y
Semifinalista Mundial de Brewers 2017) y disfruta con sus creaciones artisticas
de alto nivel.

Poscual

Dar lo mejor

“TCINNAI



EL CONCURSO PARA CAMAREROS
Y PERSONAL DE SALA

COCINERO DEL ANO % CAMARERO DEL ANO

: s
bSe}wer <

17:00-17:25h

INVITACION

VALIDA PARA HASTA 8 PERSONAS

Experto barista y Director de Fizz
Bartenders

“MOMENTO NESPRESSO:
COCTELES DE CAFE CON
SABOR REGIONAL”

S—— . —

Déjate  sorprender por los
originales cocteles de café
Nespresso elaborados por Héctor
Henche, experto Barista y Director de

Fizz Bartenders. Utilizando materia prima

propia de la region e inspirados en Castilla

y Ledn, Héctor combinara las variedades de café
Nespresso Professional Pure Origin con ingredientes regionales.

17:30-18:30h

8 a de W CONFIRMA TU ASISTENCIA EN
www.concursococinero.com/asistentes/publico o en el 93 487 62 00

Feria de Valladolid - Feria Intur
(Avda. Ramon Pradera, 3 - Valladolid ) de 09:30 a 18:30h

10 Plato de Juan Manuel Salgado Dominguez Maquetacion y fotografia Addavia S.L.
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EL CONCURSO DE RESTAURAMA EL CONCURSO PARA CAMAREROS
EN ALIMENTARIA Y PERSONAL DE SALA
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