Concurso de Calidad de Vinos con intervencion de mujer

Alamesa, Wine & Beer Action Marketing convoca los PREMIOS VINO y MUJER 2019,
Concurso de Calidad de vinos con intervencion de mujer. Este Concurso se desarrollara con el
patrocinio de la Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV), y con la asistencia de la
AEPEV (Asociacion Espafiola de Periodistas y Escritores del Vino).

Los PREMIOS VINO y MUJER 2019 tendran lugar la primera semana de Mayo de 2019.

ALAMESA persigue con estos PREMIOS VINO y MUJER los siguientes objetivos:

Otorgar la importancia que merecen las Mujeres profesionales del Vino y las
consumidoras de todo el Mundo para evitar discriminacion o desigualdades,
entendiendo que el vino y su nobleza estan por encima de multiples prejuicios.

Mostrar su apoyo a todas las mujeres que desarrollan su actividad en este mercado, de
importancia mundial.

Dar a conocer en el comercio y entre los consumidores la presencia femenina que existe
tras muchas marcas.

Continuar contribuyendo a la difusion de la cultura del vino y del consumo razonable
del vino, que contiene tantas cualidades saludables y de disfrute personal.

Estimular la mejora en todas las facetas del vino.

Reunir a mujeres profesionales del vino, para hacer presente y latente su gran ayuda a
este sector.

Reunir a catadoras de prestigio y aficionadas de Espafa para fomentar el contacto
profesional, y en su caso proponer sugerencias de cualquier indole a aquellos
organismos del sector a los que se considere.

B Estimular la participacién de la mujer en todas las areas de las empresas vitivinicolas.
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REGLAMENTO DEL XII CONCURSO INTERNACIONAL
PREMIOS VINO y MUJER
Edicion 2019

Articulo 1.— Ambito del Concurso

Se tendran en cuenta un ambito General y una disposicion especial para el PREMIO ESPECIAL a
Vinos de Mujer.

No se limita geograficamente la participacion de ninguna procedencia.

El ambito General del Concurso comprende los vinos que se comercializan embotellados y
amparados por organismos reconocidos por los paises donde se hayan producido.

El a@mbito ESPECIAL reconoce a los vinos en cuya elaboracién o comercializacion haya
intervenido la mujer al menos en igualdad con el hombre.

La paridad de género se tendra en cuenta para puestos de importancia o influencia, y se requerira en
alguno de los apartados siguientes:

1) Administracion de la empresa
2) Direccidn Produccion (Enologia)
3) Direccion Financiera, Comercial o Marketing

Para participar en el Premios Especial, junto a la Ficha de Inscripcion habrd de adjuntarse
Certificado o Declaracion Jurada de las mujeres que otorgan la condicién de candidato a participar en
el Concurso.

A la convocatoria del Concurso podran concurrir personas fisicas y juridicas, asociaciones y
entidades, que sean productoras de vinos embotellados.

CAMPO DE APLICACION

Articulo 2.— Internacional

Los Premios VINO y MUJER 2019 tienen caracter internacional, para el reconocimiento
internacional de los valores perseguidos por el certamen, permitiendo la figura de diferentes
comisarios internacionales para que puedan tener acceso a todos los datos y sistemas de organizacion

y funcionamiento de los Premios.

CONDICIONES DE PARTICIPACION

Articulo 3.— Categorias de vinos que pueden concurrir

Los vinos que se presenten al Concurso se deben incluir en una de las categorias indicadas en el
Anexo I.
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Articulo 4.— Cuota de inscripcion

La cuota de inscripcion es de 121 euros, impuestos incluidos, por la primera muestra de vino, y de
84,70 euros, impuestos incluidos, por cada una de las muestras adicionales presentadas por la misma
bodega. La cuota debe ingresarse en la cuenta corriente:

Alamesa, S.L.

Domicilio: Sector Descubridores, 15
28760 - Tres Cantos

Madrid, Espafia

Cuenta en Bankia

CCC: 2038 2457 31 6000582080

IBAN ES35 2038 2457 3160 0058 2080
BIC Code: CAHMESMMXXX

Al efectuar el ingreso o transferencia, debera consignarse como concepto la denominacién del vino y
el nombre de la bodega o entidad que presenta el vino. No se reembolsaran los derechos de
inscripcion de las muestras que no lleguen a destino por extravio o rotura, ni las recibidas fuera del
plazo establecido, o que sean excluidas del Concurso por incumplimiento de las normas de
convocatoria. Estas muestras podran ser devueltas a su origen, a peticion del remitente y con gastos a
su cargo, en el plazo de 30 dias siguientes a la celebracion del Concurso.

La Organizacion se reserva el derecho de aceptar la participacion de vinos pertenecientes a bodegas
que tengan saldos pendientes con Alamesa, S.L.

Las muestras se enviaran con los gastos de transporte y entrega a domicilio debidamente pagados.
Articulo 5.— Solicitudes y lugar de presentacion

En la Ficha de Inscripcion (Anexo 1), se cumplimentara obligatoriamente la siguiente informacion:

— Identificacion completa y exacta del participante y los datos fiscales de la empresa a la que haya
que remitir posterior factura

— Designacion exacta del producto, segun la reglamentacion y su afiada

— Indicacion geografica por la que protege su origen y otras menciones de calidad, en caso de que lo
indigque su etiquetado

— Pais de Origen

— Categoria del producto segun la clasificacion establecida en el Anexo |

— Variedad o variedades de uvas y porcentajes de las mismas

— Contenido en azucares (g/l)

— Las Fichas de Inscripcion debidamente cumplimentadas y el documento de pago de los derechos de
inscripcion deberan presentarse por fax o correo electronico antes de las 14 horas del dia 1 de Mayo
de 2019, en el domicilio del Concurso.

ALAMESA - Premios VINO y MUJER 2019
MAIL BOXES ETC.

Plaza de Almagro, n°1

28770 - Colmenar Viejo, Madrid

Teléfono: + 34 91 293 89 30

E-mail: vinoymujer@concursosdevino.com
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Se ha establecido un procedimiento logistico para facilitar la participacion de bodegas de todo el
mundo. Todas las bodegas que quieran participar en Vino y Mujer 2019 podran encargar al Concurso
la recogida de sus muestras en su bodega, encargandose la logistica de hacerlas llegar a la sede del
Concurso en Esparia.

Este servicio tiene un coste por Vino participante de 25 euros en Espafia peninsula, 35 euros en
Espafia islas, 50 euros en el resto de Europay 150 euros en el resto del mundo.

Articulo 5.1.— Muestras

Las muestras de cada vino deberan presentarse en el mencionado domicilio antes de las 14 horas del
dia 1 de Mayo de 2019, y estaran constituidas por 3 botellas de 0’75 litros. Las botellas, con su
etiquetado de origen completo, se enviardn en un embalaje debidamente precintado, que debera
Ilegar a su destino con los precintos integros.

Junto con las muestras se adjuntara la siguiente documentacion:

— Original de la Ficha de Inscripcién segin modelo del Anexo Il

— Certificado o Declaracion jurada de cumplir el requisito de participacion de la mujer (s6lo en caso de
concurrir al &mbito ESPECIAL)

— Justificante de ingreso o transferencia de la cuota de inscripcién

En caso de haberse inscrito y pagado a través del formulario ONLINE, s6lo habra que adjuntar a
las muestras el Certificado o Declaracidn Jurada si es necesario.

Articulo 6.— Comité Director

El Concurso se desarrollara bajo la autoridad del Comité Director, que tiene como misién velar por el
perfecto desarrollo de las operaciones de preparacion y examen de las muestras, asi como la
comunicacion de los resultados.

El Comité Director estara constituida por:

— El Presidente del Concurso sera D. Ernesto Gallud, Director General de la AEPEV

— La Directora del Concurso serd D2 Julia del Castillo, En6loga y Profesora de la Escuela de
Sumilleres de la Camara de Comercio de Madrid

La OIV podra nombrar un representante para formar parte de la Mesa Presidencial.

Articulo 7.— Directora del Concurso

La Directora del Concurso tiene por mision garantizar su desarrollo de acuerdo con este Reglamento.
Tendra como objetivos principales:

—Velar por el perfecto desarrollo de la preparacion y examen organoléptico de las muestras y la
comunicacion de los resultados

—Seleccionar y designar, a titulo personal, a los miembros de los Jurados y a sus presidentes
—Controlar, antes de la constitucion de los Jurados, la organizacion de la degustacion, en particular el
orden de presentacion de los vinos

— Verificar el cumplimiento de la normativa vigente de la OIV, en particular la correspondiente a
Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) o Indicaciones Geogréaficas Protegidas (IGP)
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Articulo 8.— Desarrollo del Concurso
Relativo a la Directora del Concurso

La Directora del Concurso definira y adoptara las normas que estime oportunas para el adecuado
desarrollo del Concurso, garantizando el cumplimiento del presente reglamento. En particular las de:

— Registrar y catalogar las muestras recibidas y la documentacion correspondiente

— Custodiar y conservar las muestras en condiciones apropiadas

— Velar por el anonimato absoluto de los vinos sometidos a degustacion, asi como por el secreto de
los resultados hasta la finalizacion del Concurso

— Controlar la organizacion de las sesiones de cata y su desarrollo, asi como la correcta
cumplimentacion de la ficha de cata

— Entregar a todos los miembros de los Jurados de Cata el presente Reglamento y las normas que, en
su caso, debieran aplicar en el desarrollo del Concurso

Relativo a los miembros del Jurado

— Los Jurados estaran formados por mujeres. Todos los miembros del Jurado dispondran de alta
capacidad técnica, serdn Expertas en Analisis Sensorial de Vinos, En6logas, Sumilleres o Periodistas. Las
personas que demuestran una Alta Calificacion en el campo del Vino también podran ser incorporadas al
Jurado por la Organizacion o a decision de su Directora

— Las catas del Concurso se celebraran en Madrid

—Los miembros del Jurado serdan designados "intuitu personae”, y podran ser remplazados
solamente por la autoridad que los design6. ElI Organizador deberd asegurarse de que ninguna
persona gue tenga una relacion comercial con la muestra presentada pueda ser miembro del Jurado
—La Organizacion tomard especial cuidado de no incluir ningin Jurado que tenga relacion
profesional con alguno de los vinos presentados al certamen

En el calculo de los resultados, se asignara una calificacién a cada muestra, que se determinard como
la media de las puntuaciones otorgadas por los miembros de los Jurados.

La cata de los vinos serd publica y se realizara por el sistema de cata ciega, empleando para su
valoracion los modelos de fichas de andlisis sensorial para vinos tranquilos y para vinos eSpumaosos.

La decision del Jurado tendra caracter inapelable.

Articulo 9.— Funcionamiento de los Jurados

- La Directora del Concurso podra reunir a los Jurados en una o varias sesiones de informacion y de
cata en comun, comentando o confrontando opiniones

- Los Jurados cumpliran escrupulosamente las normas de este Reglamento, cuyo texto estara a su
disposicion durante el desarrollo del Concurso

- Cada miembro del Jurado estara obligado a respetar el anonimato absoluto de las muestras como
principio fundamental del Concurso

- Cada miembro del Jurado cumplimentara la ficha de cata relativa a la muestra presentada,
marcando la casilla de evaluacion que estime conveniente y firmandola en el lugar correspondiente.
No cumplimentar todas las casillas o la ausencia de firma llevara consigo la anulacion de la ficha a
todos los efectos.

- Durante las sesiones de cata, que se realizaran preferentemente por la mafiana, cada miembro del
Jurado no podra en ningun caso degustar mas de 45 muestras por dia, sin perjuicio de la eventual
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repeticion de una degustacion solicitada por el presidente del Jurado, a razon de tres series de 15
muestras de vinos secos, 0 de dos series de 15 muestras de vinos dulces a los cuales puede agregarse
una serie de 10 muestras de otras categorias.

Articulo 10.— Orden de presentacion y temperatura de las muestras

La presentacion de las muestras a los Jurados se realizara por series homogeéneas sucesivas segun el
orden siguiente:

Espumosos
Blancos

Rosados

Tintos

Vinos Especiales

s E

En cada categoria, los vinos secos se degustan antes que los vinos dulces y los jovenes antes que los
viejos.

La cata de los vinos se realizaré a las temperaturas siguientes:

—Vinos de espumosos: 8 — 10 °C
—Vinos blancos: 8 — 10 °C

—Vinos rosados: 10 — 12 °C

—Vinos tintos: 15— 18 °C

— Vinos Especiales Secos: 8 — 10 °C
— Vinos Especiales Dulces: 10 — 14 °C

Articulo 11.— Formato de las catas y Asignacion de premios

Las catas seran anonimas, y todas las muestras estaran ocultas y sin posibilidad de identificacion.
Las sesiones de cata se celebraran la primera semana de Mayo en MADRID.

El Jurado concedera en cada categoria de vino los premios de acuerdo con las puntuaciones
siguientes:

- GRAN DIAMANTE al menos 92 puntos, equivalente a GRAN ORO
- DIAMANTE al menos 85 puntos, equivalente a ORO

- RUBI al menos 82 puntos, equivalente a PLATA

- ESMERALDA al menos 80 puntos, equivalente a BRONCE

Los Vinos elaborados por mujer no seran discriminados en su cata, realizandose ésta en la
secuencia y orden general.

Una vez evaluados y puntuados, se creard un medallero especial y diferenciado en el que se
incluird a LOS MEJORES VINOS DEL MUNDO ELABORADOS POR MUJER.

El nimero total de distinciones concedidas no puede sobrepasar el 30 % del total de muestras
presentadas al Concurso, ni tampoco se superarda este 30 % en cada una de las categorias del
Concurso.
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Las distinciones, en cada una de las categorias, consistiran en un diploma.

La Organizacion entregarda 10 bonos de 500 euros a los 10 vinos més votados para invertir en el
Salon VINORO 2019, y asignara otros 5.000 euros para la promocién de los vinos ganadores en
presentaciones a realizar en Terceros Paises.

Las bodegas premiadas no podran hacer uso del anagrama del Concurso, ni del distintivo del premio
concedido, ni reproducir sus imagenes en botellas, folletos u otros soportes publicitarios, sin
autorizacion previa de Alamesa, S.L.

La Organizacion de los Premios dispondra de identificativos de los premios para su uso por los vinos
ganadores en sus botellas. Estos adhesivos serén facturados segun volimenes necesarios, segun tarifa
publicada con antelacion a la entrega de premios.

Las distinciones otorgadas unicamente podran ser usadas en el etiquetado de la partida o lote de vino
premiado, y s6lo cuando pueda acreditarse su concesion mediante certificado que la Organizacion
emitira tras su concesion.

En cumplimiento de las normas aplicables en Concursos de Vino, la Organizacion del Concurso
comunicaréd a la Administracion competente la concesion de los premios, a fin de que pudiera ser
controlado el embotellado y distincion con las etiquetas de los premios obtenidos.

Toda la informacion relativa al Concurso se haré publica en la web www.concursosdevino.com

Articulo 12.— Publicidad

Las comunicaciones referidas a los resultados del Concurso que sean realizadas por las bodegas
ganadoras deberan ser fieles a la verdad y no podran hacer alusion a resultados no oficiales.

Las bodegas que deseen colocar, en las botellas de los vinos ganadores, la etiqueta que certifica la
obtencion de una distincion, podran adquirirlas a tal fin en la Organizacién, quedando
terminantemente prohibido colocar etiquetas no oficiales que enuncien haber alcanzado alguna de las
distinciones mencionadas.

La Organizacion del Concurso esta alcanzando acuerdos con importantes cadenas de distribucion
para que se hagan eco del Concurso, y mas concretamente para que realicen ofertas en sus centros
con los VINOS GANADORES.

Articulo 13.— Conformidad con el Reglamento

La ficha de inscripcién firmada y sellada, necesaria para participar en estos Premios VINO y MUJER
2019, lleva implicito por parte del concursante el acatar las bases establecidas en este reglamento a
través de su articulado.
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ANEXO |

PREMIOS VINO y MUJER 2019

CATEGORIAS DEL CONCURSO

1. Vinos Blancos
1.1.  Vinos tranquilos hasta 45 g/l de aztcares (I-A)*
1.2.  Vinos de aguja (I-B)
1.3.  Vinos espumosos (I-C)
2. Vinos Rosados
2.1.  Vinos tranquilos hasta 45 g/l de azucares (11-A)
2.2.  Vinos de aguja (I1-B)
2.3.  Vinos espumosos (11-C)
3. Vinos Tintos
3.1.  Vinos tranquilos jovenes (I11-A)
3.2.  Vinos con crianza en barrica (111-A)
3.3.  Vinos de aguja (I11-B)
3.4. Vinos espumosos (111-C)
4. Vinos Variedades Aromaticas
4.1.  Vinos tranquilos hasta 45 g/l de azucares (I1\V-A)
4.2.  Vinos de aguja (I\V-B)
4.3.  Vinos espumosos (I1V-C)
5. Vinos Generosos (Bajo velo)
5.1.  Vinos con hasta 4 g/l de azUcares (V-A)
5.2.  Vinos con entre 4,1y 20 g/l de azucares (\V-B)
5.3.  Vinos con mas de 20 g/l de azucares (V-C)
. Vinos Naturalmente Dulces (V1)
7. Vinos de Licor (VII)

»

! Cédigo OIV segln la norma 332A-2009 para los Concursos Internacionales de vinos y bebidas espirituosas de origen
vitivinicola.
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