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Il CONCURSO MEJOR PANETTONE ARTESANO DE ESPANA 2018 | ‘3
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REGLAMENTO e e

1. El concurso tiene por objetivo incentivar y premiar los conocimientos y habilidades de los pasteleros artesanos en materia de elaboracion del panettone,
reconociendo asi la profesion y la calidad de la pasteleria artesana del pais.

2. El concurso esta organizado por la Escuela de Pasteleria del Gremio de Barcelona y se celebra el lunes 19 de noviembre de 2018, de 11h a 14h en las
instalaciones de Swiss Corner (Via Palestro, 2, Milan, Italia).

3. Pueden participar todas las pastelerias, panaderias y otros establecimientos de elaboracion de pasteleria de Espana. Sera imprescindible disponer de un
punto de venta al publico para poder participar y no se admitiran candidaturas de particulares que no cumplan este requisito, ni la participacion de una o
distintas sucursales de un mismo establecimiento.

4. El establecimiento participante debera hacer llegar un total de 2 panettones de elaboracion propia, con corona de glasa.

5. Cada panettone debera tener un peso total entre 700 y 800 gramos.

6. Eltipo de panettone que se presenta a concurso debe ser el clasico de frutas (limén/cedro, naranja y pasas).

7. Deberan presentarse correctamente embalados en una bolsa y sin elementos identificativos. Posteriormente, la organizacion los colocara sobre una
superficie blanca y anénima igual para todos los participantes y le asignaran un numero identificativo correlativo. Las personas de la Organizacién que se
encargan de recibir las elaboraciones no formaran, en ningun caso, parte del Jurado.

8. La Organizacion no facilitara en ninglin caso la posibilidad de hacer la coccidn de los panettones en las instalaciones de la Escuela.

9. La entrega de los panettones se puedes realizar de dos formas:
1. En las instalaciones de la Escuela de Pasteleria del Gremio de Barcelona (plaza Pons i Clerc, 2, 08003 Barcelona) el viernes 16 de noviembre,
de las 10h a 14h y de 15h a 20h.
2. En las instalaciones de Swiss Corner (Via Palestro, 2, Milan) el dia 19 de noviembre, entre las 9h y las 11h.

El horario se cumplira de forma estricta y no se admitira ningun participante fuera de estos dos horarios. La organizacion hara entrega de un diploma
de participacion.

10. El establecimiento participante debera entregar junto a sus panettones un sobre cerrado que indique la referencia “lll Concurso al Mejor Panettone
Artesano de Espafa 2018”, con sus datos (nombre comercial, direccién completa, autor, teléfono de contacto y correo electrénico) y la receta completa
de su elaboracion, la cual debe contener los siguientes ingredientes y porcentajes:

- Harina: 100%

- Mantequilla: minimo 40% del peso de la harina

- Yemas: minimo 30% del peso de la harina

- Frutas: minimo 50% peso de la harina

- Levadura madre
No se aceptaran panettones hechos con preparados, mix, etc.

11. La valoracion de las degustaciones las realizara un Jurado compuesto por reconocidos profesionales de la pasteleria y de la comunicacion a nivel
internacional. Estas degustaciones tendran lugar en un unico dia, el lunes 19 de noviembre de 2018, a partir de las 11:30h.

12. El participante no tendra acceso a la degustacion del producto.
13. El Jurado se reserva el derecho a declarar el premio desierto en caso de considerarlo necesario.
14. La decisién del Jurado sera inapelable.

15. El ganador de la ultima edicién pasara a formar parte del jurado y no podra participar como concursante en la siguiente ediciéon. Asi mismo, el ganador
compartira con los alumnos de la Escuela de Pasteleria de Barcelona una exposicion técnica del panettone ganador.

Desarrollo del concurso

Todos los establecimientos que deseen participar en el Il Concurso Mejor Panettone Artesano de Espafa deberan cumplir los plazos establecidos en el
reglamento del mismo.

El jurado a partir de las 11.30h del mismo dia del concurso, procedera a la degustacion y valoracion. En ningin momento, hara publicas las puntuaciones.
El anuncio del ganador y la entrega del premio tendra lugar a partir de las 14h en el mismo recinto de celebracion de éste. Asi mismo, el veredicto
se hara publico en las redes sociales de la misma Escuela de Pasteleria del Gremio de Barcelona y de |a revista técnica de Dulcypas.

1. Criterios de puntuacién

El jurado tendra en cuenta los siguientes criterios en sus valoraciones:
1. Apariencia y forma 2. Horneado y aspecto del glaseado 3. Estructura de la miga y desglose de la fruta 4. Olor 5. Sabor (puntos 4 y 5 duplican la puntuacion)

2. Inscripciones

La inscripcion se efectuara antes de las 20h del dia 16 de noviembre de 2018. Se debe entregar la hoja de inscripcién por correo electrénico a
escola@pastisseria.cat o de forma presencial en las instalaciones de la Escuela de Pasteleria (Plaza Pons i Clerc, 2, 08003 Barcelona).

3. Premios

El otorgamiento del premio sera el siguiente: primer y unico premio de 1.000€, galardén al establecimiento con el Mejor Panettone Artesano de Espana
2018 y servicio gratuito de gabinete de prensa durante 30 dias (a cargo de la empresa de comunicacién Monkeys Communications).

4. Observaciones

La presentacién de la hoja de inscripcion de participacion implica la aceptacion por parte de los participantes del presente reglamento. La Organizacion
se reserva el derecho a maodificar este reglamento por causas de fuerza mayor asi como cancelarlo en caso que las circunstancias lo exijan.

Los participantes ceden los derechos de imagen de las fotografias tomadas durante la celebracién del concurso. Estas quedan en propiedad de la
Organizacién y no podran solicitar remuneracién a cambio por su utilizacién con fines promocionales del concurso. Los datos entregados en la hoja de
inscripcion podran ser cedidos a el/los patrocinador/es del concurso.

El incumplimiento de cualquiera de las normas establecidas en el presente reglamento, por parte de cualquiera de los participantes, supondra la inmediata
descalificacion del concurso.



