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PARTICIPANTES:
Profesionales con un minimo de tres afos de experiencia.

FECHA LIMITE DE INSCRIPCION:
4 de Julio de 2018

ENVIO DE DOCUMENTACION:

1° PREMIO: La documentacion para participar en el Concurso Nacional de Cocina
5 Ajo Morado de Las Pedronieras se enviara por correo electronico y en

1.500 € Y TROFEO IORTAQPOE |4 sigulantaireociony
CI i , especificando en el asunto:

conoursococinaajomorado@gmail.com,
2° PREMIO: X Concurso Nacional de Cocina Ajo' Morado de Las Pedrojieras.

Las dos fotografias a color del plato que se presenta a concurso se
500 € Y TROFEO enviaran también por correo electronico y en formato PDF o JPG

3° PREMIO: INFORMACION:
OBSEQUIO Y TROFEO www.laspedroneras.es - Tifno- 651 497 084




Bases del Concurso Nacional de Cocina
del Ajo Morado de Las Pedroiieras.

Pueden inscribirse todos los/as profesionales de la cocina con
1 un minimo de 3 anos de experiencia profesional. Para ello
deberan enviar por correo electrénico su Documento Nacional
de Identidad (D.N.l. o N.I.LE.), su curriculum profesional (en el
curriculum deberd hacerse constar con toda claridad al menos
los siguientes datos personales: nombre y dos apellidos de la
persona participante, fecha de nacimiento y edad, direccién o
domicilio de residencia, direccién de correo electrénico y
teléfono o teléfonos de contacto), la receta (especificando
nombre de la misma, ingredientes, cantidades y modo de prepa-
racion de la misma), y dos fotografias a color de dicha elabora-
cion presentada sobre un plaio de fondo blanco (tanto las
fotografias como las recetas deberan ser anénimas y no habra
alusion alguna al nombre del cocinero/a que opta a la seleccién).
El plazo limite de enirega de la documentacién para poder
participar en el concurso finaliza el dia 4 de Julio de 2018.
La direccién de correo electrénico para el envio de la documen-
tacién es: concursococinaajomorado@gmail.com.

De todas las recetas recibidas el jurado seleccionara alos 7
participantes del concurso.

El plato a preparar sera uno, consistira en la preparaciéon de un
plato a libre eleccién por el cocinero donde uno de los ingre-
dientes principales sea el Ajo Morado de Las Pedrofieras.
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Los concursantes, tras sorteo previo, iniciardn su participacién
4 cada 10 minutos. El tiempo para realizar el trabajo sera de 2
horas. Seran penalizados con 0,5 puntos por minuto de demora
aquellos participantes que no entreguen el plato a tiempo, la
organizacion concede 2 minutos de demora como maximo, de
no ser asi el participante sélo podra presentar el plato al final de
la participacion de todos los concursantes, siendo entonces la
penalizacién mayor.

Cada concursante preparara 5 raciones de su receta sobre un
plato blanco de su eleccién.

Los participantes dispondran de una zona de trabajo propia. Los
elementos de esta zona le seran comunicados a la hora de la
seleccién, pudiendo el participante completarlos con elementos
suyos previa autorizacidén por parte del jurado.

o) O



11
12
13
14
15

16
17

El Unico ingrediente que facilitara la organizacion seran los ajos
morados de Las Pedroferas, trayendo el participante todos los
demas ingredientes que le sean necesarios.

Todas las elaboraciones o cocciones que precisen mas tiempo
del otorgado seran comunicadas a la organizacion, siendo esta
la que decida si se validan o no.

Todos los participantes y sus ayudantes (maximo 1 por partici-
pante) deberan de traer sus propias herramientas de trabajo,
debiendo ir vestidos ambos de cocineros sin ningun distintivo
de su nombre o empresa para la que trabajan.

El jurado estara compuesto por profesionales de reconocido
prestigio, distinguiendo dos tipos de jurado diferentes, el pri-
mero sera un jurado observador, que valorara aspectos como la
higiene personal, l1a destreza, el orden y la limpieza. El segundo
jurado compuesto por varios jueces sera el jurado degustador,
que valorara la presentacion, la originalidad y el sabor de los
platos presentados.

Uno de los miembros del jurado puntuara con décimas, con el
fin de deshacer un posible empate. Si este se diera, el jurado
decidira quién sera el ganador.

Habra un primer premio de 1.500 Euros y trofeo; un segundo
premio de 500 Euros y trofeo y un tercer premio de obsequio y
trofeo.

Los gastos de alojamiento correran a cargo de la organizacion,
cualquier otro gasto derivado de la participacion en el concurso
correra a cargo del participante.

Todos los concursantes estan obligados a aceptar estas bases,
siendo el fallo del jurado inapelable. Cualquier problema que
surja no especificado en estas bases, sera resuelto a juicio de
la organizacion.

Los participantes ceden a la organizacion el derecho de sus
recetas pudiendo utilizarse estas libremente por la organizacion.

Los resultados del concurso se daran a conocer una vez finali-
zado el mismo y previa deliberacion del jurado.

La participacion en este concurso implica la aceptacion total de
estas bases.
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