


Jornadas de los 
PLATOS DE CUCHARA

En los últimos años, la gastronomía ha adquirido un papel fundamental 
como elemento dinamizador de los destinos turísticos. Cada vez son 
más las personas y excursionistas que eligen visitar una población 
atraídos no solo por su patrimonio histórico, cultural o natural, sino 
también por su gastronomía.

Con el objetivo de resaltar y reivindicar la tradición gastronómica y la 
gran calidad de la oferta de restauración de la provincia de Alicante, 
la Confederación de Hostelería y Turismo de la Comunitat Valenciana 
(CONHOSTUR), de la que forma parte la Asociación Provincial de 
Empresarios de Hostelería de Alicante (APEHA), con la colaboración 
de la Agencia Valenciana del Turismo han organizado la primera 
edición de las “Jornadas de los Platos de Cuchara”

Del viernes 23 febrero al domingo 18 de marzo, 41 restaurantes de 
toda la provincia de Alicante han confeccionado menús especiales, 
con los platos de cuchara como protagonistas, maridados con 
vinos de Alicante, en los que los clientes van a encontrar recetas 
tradicionales típicas de sus respectivos municipios.

Con estas jornadas los clientes podrán disfrutar de una experiencia 
gastronómica tradicional, auténtica y vinculada a las raíces de las 
poblaciones de cada chef participante.

Ahora solo queda elegir el menú y disfrutar de esta primera edición de 
las Jornadas de los Platos de Cuchara.
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Bancal del Clot, 2 
Alfafara  
965 510 142 / 620 780 548  
david@casaeltiodavid.com
www.casaeltiodavid.com

Días y horario del menú: 
Siempre disponible,  
excepto Martes 
Días de cierre: Martes

Alfafara

Restaurante  
Casa El Tío David 

Entrantes
Helado esponjoso de aceite de oliva Alfafarenca. 

Degustación de coques y panes. 
Bonito, caballa, sardina en ligero salazón. 

Coques en Pericana, aspencat. 
Pulpo seco infusionado con cardamomo, camagrocs, 

shitake con crema de monjetes de Villena. 
Bloody Marie de remolacha. 

Plato principal  
de cuchara

Olleta de Blat Picat. (1/2 ración) 
Gazpacho manchego del interior de Alicante. (1/2 r.) 

Postre 
Tostons. (Crema de maíz ahumado  

con helado de azafrán y queso). 
 

Precio del menú 
El menú es por mesa completa 

35,90€ (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ GarcÍa Morato, 47
Alicante 
865 600 438  
www.antiguossaboresdal.
wixsite.com/antiguossabores

Días y horario del menú:  
De martes a viernes mediodía
Días de cierre: Domingo 
noche y lunes

Alicante

Restaurante  
Antiguos Sabores 

Da Luigi

Entrantes
Pericana o sardella con pan casero.

Ensalada de brotes con nueces, queso de cabra,  
miel y mostaza.

Alcachofas con pisto y aceite de ñora.
Croquetas de jamón caseras con mayonesa de curry.

 

Plato principal  
de cuchara
Borreta de Bacallat. 

Postre 
A elegir de nuestra carta. 

Bebidas y café
Incluye café y 1 bebida

Cerveza Dorada Especial (Canarias)
Vinos de Alicante: Blanco ARROCERO  

bodega Las Virtudes
Tinto VINALOPÓ bodega Las Virtudes
Tinto BALA PERDIDA bodega Arráez

 
Precio del menú 

20 € (IVA INCLUIDO) antiguossaboresdaluigi@gmail.com
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Pza. Doctor Gómez Ulla s/n 
(Museo MARQ) Alicante 
965 214 125  
info@barqalicante.com
www.barqalicante.com

Días y horario del menú: 
De martes a domingo, 
mediodía. 
Días de cierre: Lunes 

Alicante

Restaurante  
Barq

Entrantes
Alcachofas confitadas con jamón y virutas de foie. 

Canutillo de berenjena y blanquet con habitas. 
 

Plato principal  
de cuchara

Gazpacho marinero con rape. 

Postre 
Strudel alicantino con turrón de Xixona. 

Bebidas y café
Vino tinto “MO” de Sierra Salinas. Vino blanco 
Semsun 2. Una botella para cada 4 comensales  

ó jarra de cerveza. Incluye café. 
 

Precio del menú 
20€ (Precio por persona / IVA incluido)
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Avda. Federico Soto, 1-3  
5ª planta
965925001 – ext 3580

Días y horario del menú: 
De lunes a sábado  
de 13:00 a 16:30 h
Días de cierre: Domingo 

Alicante

Cafetería  
El Corte Inglés de 

Federico Soto 

Entrantes
Crujiente de costilla deshuesada  

con torta del Casar. 
 

Plato principal  
de cuchara

Arroz meloso de trigueros  
con pluma ibérica. 

Postre 
Hojaldre de manzana con  
crema inglesa y helado. 

Bebidas y café
Bebida no incluida.  

Café incluido.
 

Precio del menú 
25 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Plaza América, s/n 
Alicante
966 149 740
ivancarvi@hotmail.com
www.cafecarvi.com

Días y horario del menú: 
Viernes de 13:30 a 15:30 h
Días de cierre: Ninguno. 

Alicante

 
Cervecería 

Carví 

Entrantes
Ensalada de salazones. 

Chipirón plancha (salsa verde). 
 

Plato principal  
de cuchara
Estofado de calamar. 

Postre 
Pan de Calatrava a la Mistela. 

Bebidas y café
Botella de vino Vinalopó Roble.  

Caña / refrescos. Café. 
 

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Ausó y Monzó, 14 
Alicante
865 680 210
www.cerveceriachacoli.es

Días y horario del menú: 
Viernes y sábado de  
13:30 a 16:00 h.
Días de cierre: Domingos 

Alicante

 
Cervecería 

Chacolí 

Entrantes
Aspencat de capellán con tomate seco.

Patatas bravas.
Calamares rebozados. 

 

Plato principal  
de cuchara

Arroz caldoso del Señoret. 

Postre 
Tiramisú. 

Bebidas y café
Bebida y café.

 
Precio del menú 

25 € (Precio por persona / IVA incluido)

cerveceriachacoli@outlook.com
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c/ General O’Donnel, 17
Alicante
965 922 448 / 673 828 265
www.barchapeau.com
alicante@barchapeau.com

Días y horario del menú: 
Martes y miércoles  
de 14 a 16 h.
Días de cierre: Ninguno 

Alicante

Restaurante 
Taberna Chapeau 

Alicante

Entrantes
Embutido de Confrides.

Pisto Chapeau con huevo campero.
 

Plato principal  
de cuchara

Borreta. 

Postre 
Torrija. 

Bebidas y café
2 copas de vino de Alicante LAUDUM Crianza, 

cervezas, refrescos o agua. Incluye café.
 

Precio del menú 
23 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Periodista Asunción 
Valdés, s/n  
Playa San Juan, Alicante
965 165 666 / 673 828 265
www.barchapeau.com
sanjuan@barchapeau.com

Días y horario del menú: 
Jueves de 14 a 16 horas.
Días de cierre: Lunes 

Alicante

Restaurante 
Taberna Chapeau 

San Juan

Entrantes
Embutido de Confrides.

Pisto Chapeau con huevo de corral.
 

Plato principal  
de cuchara

Borreta. 

Postre 
Torrija. 

Bebidas y café
2 Copas de vino de Alicante LAUDUM Crianza, 

cervezas, refrescos o agua. Incluye café. 
 

Precio del menú 
23 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Pintor Lorenzo  
Casanova, 5 Alicante
966 305 111 
damasalicante2016@gmail.com
www.restaurantedhammas.com

Días y horario del menú: 
Todos los días de la semana
Días de cierre: Ninguno 

Alicante

Restaurante 
Dhammas 

Entrantes
Tomate Raf con semisalazones alicantinos  

caseros y encurtidos.
Verduras en tempura con salsa de soja.

Lomo de orza casero con lascas de  
parmesano y aceite de ñoras.

 

Plato principal  
de cuchara
Arroz caldoso con pata  
de ternera y garbanzos. 

Postre 
Sirope de café con helado  

de leche merengada y nueces.
 

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Castaños, 16
Alicante
965 141 434
www.elsuquetrestaurante.es

Días y horario del menú: 
Todos los días de 13:30  
a 16:00 h.
Días de cierre: Ninguno 

Alicante

Restaurante 
El Suquet de  
Castaños 16 

Entrantes
Ensalada del pescador.

Calamar plancha sobre migas de pastor.
 

Plato principal  
de cuchara

Judías con bogavante y gamba. 

Postre 
Arroz con leche. 

Bebidas y café
Incluye una copa de vino Puerto de  
Alicante de bodegas Vicente Gandía.

Café.
 

Precio del menú 
25 € (Precio por persona / IVA incluido)

reservas@elsuquetrestaurante.es
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c/ San Carlos, 78 (antigua 
fábrica de tabacos), Alicante 
601 301 100

Días y horario del menú: 
De martes a domingo, 
mediodía. Previa reserva
Días de cierre: Lunes 

Alicante

Restaurante 
La Cigarra 

Entrantes
Ensalada con crujiente de jamón y vinagreta de naranja.

Escalivada con ahumados.
Croquetas caseras de cocido con curcuma y comino.

 

Plato principal  
de cuchara

Potaje de garbanzos con castaña pilonga. 

Postre 
Leche frita. 

Bebidas y café
Cerveza, refrescos, agua.

Vino tinto y blanco.
Café o infusión. 

 
Precio del menú 

24 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Llinares, 3
Ailcante
965 248 490
tabernalavendimia@gmail.com

Días y horario del menú: 
Viernes 23 de febrero y los 
viernes 2, 9 y 16 de marzo
Días de cierre: Domingos 
noche y lunes todo el día 

Alicante

Taberna 
La Vendimia 

Entrantes
Tartar de alcachofas de la Vega Baja.

Tabla de salazones y ahumados de la tierra.
 

Plato principal  
de cuchara

Potaje de garbanzos con  
codillo de la Tía Pilar. 

Postre 
Flan de turrón. 

Bebidas y café
Bebida no incluida.  
Pan y café incluidos. 

 
Precio del menú 

20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Pintor Cabrera, 17
Alicante
965 124 951
www.cerveceriaportabella.com
cerveceriaportabella@gmail.com

Días y horario del menú: 
Todos los miércoles  
de 13 a 16 h
Días de cierre: Domingos 

Alicante

Cervecería 
Portabella  

Restaurante 

Entrantes
Tomate de Muchamiel con migas de capellán.

Delicias de Elche (dátil, bacon y almendra Marcona).
Alcaciles a la plancha con virutas de ibérico.

 

Plato principal  
de cuchara

Arroz con costra, con embutido  
y carne de La Vega Baja. 

Postre 
Flan casero de turrón. 

Bebidas y café
(2 copas por comensal)

Laudum Roble. Bodegas Bocopa, Petrel (Alicante)
Adelum Crianza. Bodegas Las Virtudes, Villena 

(Alicante)
 

Precio del menú 
24 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Rigel, nº 2B Plaza 
Magallanes, Alicante 
694 499 499
mari_199696@hotmail.com

Días y horario del menú: 
De martes a domingo,  
de 13 a 16 h
Días de cierre: Lunes 

Alicante

Restaurante 
Racó de Dori 

Entrantes
Tomate trinchado con salado.

 

Plato principal  
de cuchara
Arroz con bogavante. 

Postre 
Pan de Calatrava. 

Bebidas y café
Incluye bebida y café.

 
Precio del menú 

20 € (Precio por persona / IVA incluido)



35

Avda. Condomina, 20
Alicante
666 189 305
familiatobar2011@gmail.com
www.tabernatobar.com

Días y horario del menú: 
Lunes a viernes a mediodía
Días de cierre: Ninguno

Alicante

Restaurante 
To-Bar Club  

Náutico 

Entrantes
Pan de pueblo, alioli y embutido de Orihuela. 

Coca de salazón.
Quisquilla hervida. 

 

Plato principal  
de cuchara

Arroz meloso de merluza y alcachofas. 

Postre 
Dulces típicos de Pinoso. 

Bebidas y café
Botella de vino D.O. Alicante y café. 

 
Precio del menú 

20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Plaza de la Constitución,  
nº 2, Benidorm
966 801 206
www.lacavaaragonesa.es
oficinalacava@
lacavaaragonesa.es

Días y horario del menú: 
Todos los días
Días de cierre: Ninguno

Benidorm

Restaurante  
La Cava  

Aragonesa

Entrantes
Ensalada con pato y manzana.

Salteado de chopitos, habitas y ajetes  
con pasas y piñones.

 

Plato principal  
de cuchara

Olleta de Blat. 

Postre 
Nísperos flambeados. 

Bebidas y café
1 Botella de Señorío de Benidorm para cada dos 

personas o agua. No entra café. 
 

Precio del menú 
30 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Castalla
Las Heras, 86 
Castalla
965 560 782
noutrinquetrestaurante@
gmail.com

Días y horario del menú:  
Sábados y domingos de 
13:30 a 17:00 h.
Días de cierre: Solo abierto 
sábados, domingos y 
festivos.

Restaurante  
Nou Trinquet

Entrantes
Encurtidos, pan con tomate y allioli.

Jamón y queso, calamar a la andaluza.
Tomates trinchados con capellán.

Plato principal  
de cuchara
Gazpachos de Castalla.

Postre 
Postre central con fruta y postres caseros.

Bebidas y café
Agua, cerveza, refrescos y vino de la casa. Café. 

Precio del menú 
21 € (Precio por persona / IVA incluido)



c/ José Mª Buch, 40
Elche
966 664 080
www.mesongranaino.com
info@mesongranaino.com
 

Días y horario del menú: 
Menú disponible de lunes  
a sábados.
Día de cierre: Domingo

Elche

 
Mesón  

el Granaíno 

Entrantes
(al centro de la mesa)

Queso curado en manteca.
Ensaladilla de bogavante.

Torreznos de manitas y papada.
Huevos de corral con gambitas fritas.

Plato principal  
de cuchara

Guiso de pata de ternera.

Postre 
(a elegir) 

Soufflé de chocolate con helado de mantecado o 
pionono con leche asada y helado de turrón.

Bebidas y café
Vino tinto Rioja de Uñuela Crianza.

Cervezas, refrescos y café
(licores o cavas no incluidos).

Precio del menú 
40 € (IVA incluido)
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c/ San Vicente, 12  
Paseo Marítimo El Campello
965 631 048 / 647 596 422
www.lapenyarestaurante.es
lapenyarestaurante@hotmail.es

Días y horario del menú: 
Disponible previa reserva 
todos los días del 23 de 
Febrero al 16 de Marzo a 
medio día 

El Campello

Restaurante 
La Peña 

Entrantes
Almendritas Marcona de Jijona, pan de pueblo y allioli 
Ensalada ¨Visca Alacant¨ con tomate de Muchamiel, 

escalibada y salazones de La Terreta.
Taquitos de sepia campellera a la plancha.

Cazuelita de lomitos de salmonete de roca de la lonja de 
Campello salteados con ajitos tiernos.

 

Plato principal  
de cuchara

(a alegir) 
Gazpacho marinero de rape y gambitas o 

guisado de pulpo campellero o 
arroz caldoso con morena y verduritas de temporada 

(consultar disponibilidad) o arroz con bogavante (+6€/persona)

Postre 
Helado de turrón de Xixona con chocolate caliente  

de La Vila o postre casero del día. 

Bebidas y café
Aguas, cervezas y refrescos. Vermut Puig Campana

Vinos DO Alicante de MG Wines Riesling de Bodegas 
Monóvar y Sierra Salinas Mo, elegido Supervino 2018

Café Jurado.
 

Precio del menú 
30 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Plaza Mariana Pineda, 1
Denia
966 111 555
www.alforn.es

De lunes a sábado.
Días de cierre: Ninguno

Restaurante  
Al Forn

Entrantes
Ensalada de Temporada.

Pulpo al Horno.
Croquetas de Bacalao.
Cazuela de Boquerón.

Plato principal  
de cuchara

Arroz al horno.

Postre 
De la Casa.

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Ptda. Suertes del mar  
– Club Naútico, Denia
966 290 313

Días y horario del menú:  
De lunes a viernes a mediodía
Día de cierre: Ninguno

Restaurante  
Balandros

Entrantes
Ensalada de Pollo con Salsa Thai y Chile Picante.

Daditos de Salmón Salteados con Ajetes.
Ollita de Mejillones Marineros.

Pescadito Frito de la Bahía.

Plato principal  
de cuchara

Arroz meloso con sepia y alcachofas.

Postre 
Tarta Calabaza con Chocolate.

Bebidas y café
Bebida Incluida.

Precio del menú 
25 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Calderón, 8
Denia
686 591 686

Días y horario del menú:  
De martes a domingo a 
mediodía
Día de cierre: Lunes

Restaurante  
Bocafí

Entrantes
Pan con Allioli. 
Ensalada Bocafí.

Calamares a la Andaluza.
Pescadito Frito.

Plato principal  
de cuchara

Arrós amb fessols, naps i penques.

Postre 
De la Casa.

Bebidas y café
1 Botella Vino cada 2 o Agua o Refresco.  

Café Incluido

Precio del menú 
25 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Ctra. Las Marinas,  
km. 3 Denia
96 578 27 77 / 634 66 51 93
isabela_bonaplatja@hotmail.
com

Días y horario del menú: 
Todos los días
Día de cierre: Martes

Restaurante  
Bona Platja

Entrantes
Pulpo Plancha.

Mejillones.
Ensalada Niçoise.

Plato principal  
de cuchara

Arroz meloso (colas de gamba, sepia, coliflor…)

Postre 
Tarta de Zanahoria.

Bebidas y café
Bebida Incluida. Café Incluido

Precio del menú 
26 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Loreto, 23
Denia
965 784 547
www.calapepateresa.com

Días y horario del menú:  
De lunes a sábado
Día de cierre: Ninguno

Restaurante  
Ca Pepa Teresa

Entrantes
Ensalada de Tomate, Cebolla y Salazones.

Embutido Variado de la Marina.
Boquerones estilo Pepa Teresa.

Buñuelos de Bacalao.

Plato principal  
de cuchara

Arroz caldoso de invierno  
con habas y alcachofas.

Postre 
De la Casa.

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Ausias March, 22
Denia
965 783 041 
www.casafederico.es

Días y horario del menú:  
De lunes a sábado
Día de cierre: Martes

  
Casa Federico 
(Les Marines)

Entrantes
Ensalada de Ventresca.

Coca de Hierbas y Melva.
Nuestras Croquetas Mixtas.

Gambita de Dénia.

Plato principal  
de cuchara

Arroz caldoso de galeras  
con alcachofas y habitas

Postre 
De la Casa.

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Camí Vell de Gandía,  
km. 1 Denia
965 781 326

Días y horario del menú:  
De martes a viernes  
a mediodía
Día de cierre: Lunes

  
Coquería  
Pont Sec

Entrantes
Amanida Casolana. 

Coqueta de Pasta Bona al Calfó.
Pa d’Espelta Ecológica.

Plato principal  
de cuchara
Polp amb penques.

Postre 
Toronja Preparada o Café.

Bebidas y café
1 Bebida Incluida.

Café o Postre.

Precio del menú 
31 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Plaza Oculista Buigues, 4
Denia
965 783 566
www.elmarinodenia.com
elmarinoport@gmail.com

Días y horario del menú:  
Miércoles y viernes a 
mediodía
Día de cierre: Lunes

  
El Marino  
- Puerto

Entrantes
Ensalada de Ventresca.

Mejillones a la Marinera.
Pescadito Frito.

Plato principal  
de cuchara
All i pebre de anguila.

Postre 
Pan de Calatrava.

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Ctra. Dénia a Xàbia, 35
Denia
965 781 017

Días y horario del menú:  
Jueves y viernes a mediodía
Día de cierre: Lunes

  
El Marino  

- Rotas

Entrantes
Ensalada.

Verduras de Puchero con su Pulpo.

Plato principal  
de cuchara

Arroz meloso en su caldo  
(Caldo de Puchero de Pulpo).

Postre 
De la Casa.

Bebidas y café
Bebida Incluida.  
Café Incluido. 

Precio del menú 
25 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Loreto, 16
Denia
865 529 733

Días y horario del menú:  
Todos los días 
Día de cierre: Miércoles

Restaurante  
El Redolí

Entrantes
Pan y Allioli.

Ensalada con Queso de Cabra y Jamón Crujiente.
Rabas de Calamares a la Romana.

Plato principal  
de cuchara

Arroz meloso con cigalas y verdura.

Postre 
Tarta 3 Chocolates.

Bebidas y café
1 Bebida y Café. 

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Loreto, 24
Denia
965 775 535 
www.lamardechula.es
info@lamardechula.es

Días y horario del menú:  
Martes a domingo mediodía
Martes a jueves por la noche
Día de cierre: Lunes

  
La Mar  

de Chula

Entrantes
Pan y alioli.

Ensalada poke de salmón.
Pan bao de cordero confitado.

Plato principal  
de cuchara

Ragout de jabalí.

Postre 
Tarta casera de cerveza negra y cacao.

Bebidas y café
Bebida no incluida.  

Incluye Café. 

Precio del menú 
22,50 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
Avda. del Cid, 3
Denia
966 432 843
www.restaurantelasenia.net

Días y horario del menú:  
De lunes a sábado 
Día de cierre: Ninguno

  
La Senia  

(Hotel Nou Romà) 

Entrantes
Ensalada La Senia.

Calamar con texturas con verduritas de nuestra huerta.
Buñuelos de bacalao.

Gamba de Dénia.

Plato principal  
de cuchara

Fessols i naps.

Postre 
De la Casa. 

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Loreto, 15
Denia
966 430 923

Días y horario del menú:  
De martes a domingo 
mediodía y noche. Excepto 
noches de viernes y sábado 
Día de cierre: Lunes

Restaurante  
L’Escoleta

Entrantes
Ensalada templada de bacalao y mahonesa de curry.

Huevo a baja temperatura con puré de tartufo.

Plato principal  
de cuchara
Alubias con almejas.

Postre 
Pastel caliente de queso y frambuesa.

Bebidas y café
Bebida no incluida.  

Incluye Café. 

Precio del menú 
22 € (Precio por persona / IVA incluido)

www.restaurantelescoleta.com
info@restaurantelescoleta.com
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Denia
c/ Mussola, 36
Denia
965 781 612

Días y horario del menú:  
De lunes a sábado 
Día de cierre: Miércoles

  
Primera 

Línea

Entrantes
Ensalada.

Cuchara de Pulpo a la Gallega.
Croquetas.

Flor de alcachofa.
Cuchara de Carrillera Ibérica.

Plato principal  
de cuchara

Arroz marinero caldoso.

Postre 
De la Casa.

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)

www.restauranteprimeralinea.com
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Denia
Ctra. Barranc del Monyo, 85
Denia
965 780 323

Días y horario del menú:  
Todos los días 
Día de cierre: Ninguno

  
Punta Negra 

Hotel Les Rotes

Entrantes
Snack de bienvenida.

Anchoas con quinoa a la marinera  
en ensalada de verduras en samorra.

Croquetas de jamón ibérico con tomate un poco picante.

Plato principal  
de cuchara

Guiso de rape con almejas  
al aroma de azafrán.

Postre 
Semiesfera de chocolate negro con fruta  

fresca y helado de fruta de la pasión.

Bebidas y café
Vino blanco Les Freses.  
Vino tinto Tarima Hill.

Precio del menú 
30 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Loreto, 35
Denia
966 432 560
 www.tascaelstomassets.com

Días y horario del menú:  
De lunes a sábado 
Día de cierre: Ninguno

  
Tasca  

Els Tomassets

Entrantes
Ensalada els Campussos.

Escabeig.
Mandonguilles.

Ceba Torrada amb anxoves.

Plato principal  
de cuchara

Arrós caldós amb gamba.

Postre 
De la Casa. 

Precio del menú 
20 € (Precio por persona / IVA incluido)
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Denia
c/ Riu Gallinera, s/n
Denia
966 475 040

Días y horario del menú:  
Todos los días a mediodía. 
Excepto Martes
Día de cierre: Martes

  
Tresmall

Entrantes
Pa i Allioli.

Coques amb ceba i botifarra.
Polp sec.

Berberetxos al vapor.

Plato principal  
de cuchara

Arrós mariner amb sepia i faves.

Postre 
Pastís Cassolà. 

Precio del menú 
24 € (Precio por persona / IVA incluido)
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c/ Poeta Paco Molla, 1
Denia 
965 371 718
www.lasirena.net
info@lasirena.net

Días y horario del menú: 
De martes a viernes dentro 
del periodo de la oferta, 
únicamente al mediodía
Días de cierre: Domingo 
noche y lunes todo el día

Petrer

 
Restaurante  

La Sirena 

Entrantes
Boquerones a la plancha con picadita  

de setas de invierno y pimentón. 
Champiñón relleno de gambas y muselina  

ligera de ajo gratinada.
Ensalada de salazones y ahumados con tomate,  

rúcula y vinagreta de encurtidos
 

Plato principal  
de cuchara

Arroz caldoso al estilo marinero. 

Postre 
(A elegir) 

Sorbete de limón al cava ó profiteroles  
con chocolate caliente.

Bebidas y café
Incluye 1 bebida por persona.  

Café no incluido. 
 

Precio del menú 
30 € (Precio por persona / IVA incluido)



c/ Heraclio, 29 
Torrevieja
642 650 440
lucianlazar79@yahoo.es

 

Días y horario del menú: 
Viernes, sábado y domingo
Días de cierre: Lunes

Torrevieja

 
Casa  
Juani 

Entrantes
Ensalada de pimientos con ventresca  

y surtido de ibéricos.

Plato principal  
de cuchara

Fabes con almejas.

Postre 
Tarta de chocolate.

Bebidas y café
Copa de vino o cerveza. Café.

Precio del menú 
20 € (IVA incluido)

81



c/ San Gabriel, 5
Torrevieja
965 708 500 / 637 446 200

rincondecapis@hotmail.com

Días y horario del menú:  
De lunes a domingo  
de 13 a 16 h. Excepto martes
Día de cierre: Martes

Torrevieja

Restaurante  
Rincón de Capis 

Entrantes
Tabla de embutidos típicos de la Vega Baja  

con pan de cristal y tomate rallado.
Sepia de Torrevieja a la plancha.

Alcachofas a la crema de foie y anchoas.

Plato principal  
de cuchara

Cucurrones de la Vega Baja o cocido  
con pelotas (receta de la Abuela Carmen del 

Mudamiento); según disponibilidad.

Postre 
Surtido de nuestra repostería casera.

Bebidas y café
Media botella por menú de vino D.O. Alicante  

de Bodegas Fracisco Gómez.

Precio del menú 
25 € (IVA incluido)
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www.restauranterincondecapis.com
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Autovía de Levante,  
km. 53 Salida 187 de  
Alicante a Madrid
965 802 601

Días y horario del menú: 
Todos los días a mediodía 
menos los miércoles.
Días de cierre: Miércoles

Villena

Restaurante  
Riesma

Entrantes
Pan tostado con tomate y ali-oli.

Tomates con salazón.
Caracoles serranos en salsa.

Pimiento del piquillo relleno de merluza.
 

Plato principal  
de cuchara

Alubias pintas con rabo de toro. 

Postre 
Sorbete de limón al cava. 

 
Precio del menú 

23 € (Precio por persona / IVA incluido)

www.restauranteriesma.com
villena@restauranteriesma.com
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Avda. Constitución, 102
Villena 
965 800 950
www.hotelsalvadora.com
hrsalvadora@arrakis.es

Días y horario del menú: 
Todos los días de lunes a 
domingo de 13:30 a 16:00 h. 
Previa reserva
Días de cierre: Ninguno

Villena

Restaurante  
Salvadora

Entrantes
Mini pelotita de relleno villenero.

Ensalada templada de pisto de verduras  
de nuestra huerta y bacalao.

Queso de cabra frito y su mermelada de tomate.
 

Plato principal  
de cuchara
Triguico Villenero. 

Postre 
Manzana asada con pasas y frutos secos,  

bañada con Mistela (D.O. Alicante).

Bebidas y café
Vino de Alicante crianza,  

agua mineral, refresco, cerveza.
 

Precio del menú 
24 € (Precio por persona / IVA incluido)
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