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- JORNADES GASTRONOMIQUES:

- DEL1¥ DE SETEMBRE A L'1 D’'OCTUBRE DEL 2017




) Snm al po'rtisurnd delta, mar i terra, mons dlferenlspmhﬁnﬂsi
hseporu'!al&i per la duresa que implica tant la feina al mar com a la terra.

En la sega de l'arrds la feina ha variat i sha vist alleugerida per la
~ mecanitzacié, perd no hem d'oblidar que som on som gracies a lesforg
datahe&msﬂeﬁwmtpnmﬁlésperaméqueensngmdu mostrar als

n'éﬁ]wes com es feien aquestes feines, perqué aixi les podran valorar i
. r també valoraran als homes que, no fa tant, segaven al camp amb la
fnlt;.Ique nafatﬂnt.amb l'gjuda de l'animal, passaven el trill | assecaven
el gra als sequesos ferrtsolquets amb els peus.

: hhritermdosmnsdiferem:urutstumbeq la cuing, una cuina plena
'de matisos on l'ammds i les verdures es fusionen amb el peix i marisc de la
. (a dels nostres restauradors mitjancant la coneixenca dels plats més

" tradicionals i el toc innovador dels més agosarats. Arrossos darrels
ﬁudmmmlslpmcﬁxhasdalu zona dels que podrem gaudir durant les |
nostres jornades gastronémiques.

* lambel d&iig i la confianga que després d'aquestes jornades ens
: tornareu a visitar, us desitjo Bon Profit
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Francesc Arasa
Alcalde de 'Ampolla
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Descobreix les tasques tradicionals
gue es realitzaven un cop 'arrds ja s’havia segat
(el trillar a potes amb l'animal, el ventar, l'ensacar...)

Gaudeix de les rondalles tipiques del Delta
i dels sabors de la nostra cuina
amb la degustaocié d'arrossos del Delta



GAUDEIX DELS ARROSSOS
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" Casa Llambrich - Juani F i Geldal
Club Nautic - Casa Montero Sol

Del Mar - Flamingo
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Port Pesquer- 977 460 708

+ Tartar de tonying Bﬁffbgépmbge.l'atde mostassa |

+ Sipionets soltejots ol cova

‘+ Muscles a la marinera

«Arrds omb rap i escamaria
Pannacotta en coulis de fruits del bosc
Vins DO Terro Alta, aigua mineral i café,

Meni taula complerta

Preu: 27€ (IVA inclos) Meni del 17 de setembre o I'T doctubre

* Tartar de atin Eaﬂ%gdmheu’adadenmﬁum

* Chipirones solteodos ol cova ! e

. Mc.'_irﬂones_ o lamorinera z ' :1[ o

- Arrez con rape y cigalas. . o siodl -]
¢t

Phnm:nttacundou‘ifsde.ﬁubmde!bosmﬁ o PR )
e

Vinos D.O. TenuAItu,ugunmhemlymﬁ. e

Meni meso completa. o e

Precho: 27€ (VA incluida) Mend del T7 de Septiembre al 1de Oetubre
1



' CAN PINANA

Av. Maritima R. Pous, 20 - 977 460 033
+ Ensolodo de pulpo y gombas

Amanido de pop i gombes
+ Saltejot de Nogostinets | escamarians - Salteado de langostines y cigala
- Arrds en sipia i cloisses - Arroz con sepia y almejas
Mousse de mango y coco
con crufiente de chocolote

Mousse de mango i coco
amb cruixent de xocolata
Vinos D.O. Terra Alta, agua mineral y café.

Vins DO Terra Alta, aigua mineral i café,

Precio: 37€ {I\VA incluidn) Mend del 17 de Septismbre ol 1de Octubre

Prew: 27€ (VA inclis) Mend del 17 de setembre a I doctubre
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.CASA DA

Port Pas:quurifn 977 593 454,

tpmﬁquﬂtd}ermﬁeﬁatmdmimngmtﬂddfﬂbmgu

- ¥ mariscada de [Ampolia :
Amisbombademhdeﬂmhumhmp:ﬂugasw

Escuma de crema catalana :
Vins DO Terra Alto, cigua mineral i café,
Menii toulo complerto. Minim dues persones.

Prew: 27€ (1 Mandi del 17 de setembre a I'T doctubre

mkn&mmhadu.wmwchmmmnq_

y vinogreta de albahoco . ek
- ¥% mariscada de Ampollc e
Anuzbwnbcdﬂmﬂade&;dumnmrw 4

WmﬂﬂTmMm,ugtmmMrmﬁ
Menii mesa completa, Minimo dos persanas, ; '1:' ::

Precia: 27€ (I’ dao)




'CASA LLAMBRICH

Av. Maritima R. Pous, 18 - 977 460 073

L - Carpaccio de Nagosti amb adobats casolans - Carpaccio de langosting con encurtidos caseros
§ - Sipia amb clofsses al toc de curry verd -Sepia con almejas al togue de curry verde
- Arrds de cranc blou de [Ampollo amb tocs de sobor - Armoz de congrejo azul delAmpollo
Savarin omb gelot artesd dlomds amb llet E991 e o sbos .
Vi DO Terro Alta i aigua mineral. Savarin con helade artesanc de arroz con leche
Vino DO, Terra Alta y ogua mineral.

Prew: 27€ (VA inclés) Mend del 17 de setembre o I' d'ectubre
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Cremds d'amds i conella

m:mummrmmmmmwvm
VilAmot blanc DO Terra Alto, siguo mineral | cofé.

i

e

Prow: 27€ (1WA Mani del 17 de setembre o I' doctubre Precio: 27€ {IVA inclwidp) Mend del 17 de Septiembre ol 1de Octubre




DEL MAR - FLAMINGO

Ronda del Mar, 58 - 977 593 816

E - Anxoves marinades amb pa | tomdgquet -Anchmsmﬁmduscm'pqumbbnrrﬂqm;t’
.+ Croguetes cremoses de pop -Croquetas cremasas de pulpo
- Tataki de tonying, crema templada - Tataki de atin., crema templada
dalberginia fumada | matd d'herbes de berenjena chumada y requesdn de hierbas
- Arrds melds de llogosti | botifarmo - Arroz meloso de langostine y botifarra
Mousse d'armés amb sorbet de mandaring Mcusse de armoz con sorbete de mandaring
Vi DO Terro Afta, oiguwa mineral i cofé, Vino D.O. Terra Alta, ogua mineral y café,

Prew: 27€ (VA inclés) Mend del 17 de setembre o I d'actubre  Precio: 27€ (VA incluido) Mend del 17 de Septiembre ol 1de Octubre




ELPESC U_/;)

Port Pesquer, s/n - 9??#6050#

quuehsd’esmﬁﬂdulgpxm quwtusde&imﬁmdnvmdmu
‘Musclos o la catalona
t Emuhdubacdﬁunﬁuntﬁc‘bdsdmw .
¢ Anﬂsmlﬁsambwrd‘mdﬁ'hmps]sfpm Anuzmdmmnwrdumsdulﬂﬂrporfsqﬂn e
Crépes variades ™ Crépes variodos e ik
Vi DO Terra Alta, oigua mineral i cafe. ' Vino D.O: Terra Alta, agua mineral y café. -

Prow: 27€ (1WA 5} Maond del 17 de setembre o I'T d'octubre Precio: 27€ {IVA inclwidn) Mend del 17 de Septiembre ol 1de Octubre



Av. Romon Pous, 28 - 977 46 03 32
- +Mariscada * Mariscada
{Musclos, cloisses, cargols, navalla, lagostins) (Mejillones, almejas, caracoles, navaja, langasl:lnos}
- Peixet fregit - Pescodito frito
+Arrds a banda " *Arroz o banda
FPostres casolans . Postre casero
Vi DO Terra Alta, aigua mineral | café, Vino D.O. Terra Alta, agua mineral y café,

Preu: 27E€ (W




Prew: 27€ (VA Mo del 17 de setembre o I d'octubre

- Ostras de IAmpolla o
Cazuelodemarisco " T
Aoz negro Tot Plat S
Vino D.O. Terra Alta, agua mineraly café. .




| PERALES

Av. Perales, 27 (Urb. Cap Roig) - 977 460 489 [ 630 157 584

* Calomars o lo Romana + Calamares o lo Romana
+ Musclos al Vapor - Mejillones ol Vapor
- Paella Marinera - Paella Marinera :
metdeFmrtﬂdeJtempsambgeht Voriado de fruta del tiempo con helado
Vi Almodi Petit DO Terra Alta, : Vine Almodi Petit DO Terra Alta,
Celler Altavins | algles minerals. Bodega Altavins | agua mineral.

 Minim 2 persones. Imprescindibile reserva privia. m:mmmm
No inclou cafi. Café no incluido.

Preu: 27€ (IVA Mend del 77 de setembre o I'l d'ectubre o (I Mend del T7 de Septismbre al 1de Octubre
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Av. Ramon Pous, 16, 1r pis / Mig, 6 - 977 460 008

+ Per @ picar: Peixet fregit. musclos a la marinera
i calamars o lo romana amb solses doll-i-oli

- Arrds amb bocalld i favetes
Fustresde!amsp
Vi DO Terro Alta; aigua mineral i cofé.

Prowu: 27€ (VA inclos) Mond del 17 de setembre o I'1 d'octubre

* Para picar: Pescodito frite,
mejillones a la marinera y \
mhmsahrmmmﬂm}mdm—uh

Postre de la cosa. N el :l
Vina D.O, Terra Alta, cigua mineral icafé: ~ f
¥ig k;

Precio: 27€ (VA inclwidp) Mend del 17 de Septiembre ol 1de Octubre
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