VI CONCURSO INTERNACIONAL
i DE COCINA CREATIVA |
DE LA GAMBA ROJA DE DENIA

1.- La concejalia de Turismo del Ajuntament de Dénia convoca el 6.° Concurso internacional de cocina creativa de la gamba roja
de Dénia, que se celebrard el martes 28 de febrero de 2017, en el Mercado Municipal de Dénia.

2.- Las inscripciones estan abiertas a todos los cocineros profesionales en representacion de un establecimiento de hosteleria,
una empresa o una entidad relacionada con la gastronomia, con un méximo de un participante por cada negocio.

3.- El plazo de inscripcion es del 12 de diciembre de 2016 al 23 de enero de 2017.

4.-Lainscripcion se hard efectiva y se validara cumplimentando la ficha online disponible en www.denia.net/concursogambaroja
Una vez recibida la inscripcion, se le confirmara su participacion en la preseleccién de finalistas en un plazo méaximo de 48 horas.
La inscripcion es gratuita.

5.- De entre todos los cocineros inscritos se elegiran ocho finalistas para participar en el concurso.

La seleccion de los finalistas la realizard un jurado de profesionales y criticos gastronémicos basandose en:
- La descripcidn, la receta, el escandallo y la foto del plato presentado.

- Que la gamba roja de Dénia sea la materia prima principal.

6.- Los ocho finalistas que participardn en la final de la sexta edicion del Concurso de cocina creativa de la gamba roja de Dénia
se dardn a conocer en la pagina www.denia.net el 13 de febrero de 2017. Asimismo, también se les notificard a los interesados
via correo electrénico y/o teléfono.

7.- Las normas que regiran la celebracién del concurso y que deberan cumplir los ocho finalistas participantes son:

- El plato serd puntuado segun la presentacion, el gusto y la importancia de la gamba roja de Dénia en su elaboracidn.

-Se elaborarén diez platos de la receta presentada.

-Los ingredientes para la elaboracién del plato los aportara cada finalista a excepcién de la gamba roja de Dénia, que la entregara
la organizacion por cortesia de la Cofradia de Pescadores.

- Cada finalista podra estar ayudado por una persona. Ambos deberén ir uniformados.

- Los concursantes dispondran para cocinar de una mesa de 150 x 70 cm. y fuego de induccion.

- Serd motivo de penalizacién la impuntualidad a la hora de presentar los platos al jurado, asi como utilizar ingredientes no
comestibles.

- Los ocho finalistas cederan los derechos de uso de fotografias y recetas al Ajuntament de Dénia.

8.- Premios:

- Primer premio: 2.500 € * y trofeo de la gamba roja de Dénia realizado por el escultor Toni Mari.
-Segundo premio: 1.500 € * y trofeo de la gamba roja de Dénia realizado por el escultor Toni Mari.
-Tercer premio: 1.000 € * y trofeo de la gamba roja de Dénia realizado por el escultor Toni Mari.

*Elimporte de los premios esta sujeto a la retencion fiscal estipulada en la legislacién vigente.

Nota: para resolver dudas o ampliar la informacidn de las bases del concurso, puede contactar con la organizacion a través del
correo electronico remec@aehtma.com
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