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MINIATURE K|[DS Hasta 100 pequefios podran acceder a un curso

Alta cocina para nifios express en el que aprender sabrosas recetas y

+—+ SABADO

comprobar que cocinar puede ser muy divertido.
27 DEFEBRERO - - - - - - - s m e m e e @

PINTXOHERRIAN

Gastronomia para todo
el mundo

DOMINGO
28 DE FEBRERO

(® De 12:00 2 15:30

Jornada de degustaciény
showcooking con
reconocidos cocinerosy
productores del Gorbeia y de
Alava que harén las delicias
de los visitantes. Habré un
espacio y stand exclusivo
dedicado a la gastronomia
del valle de Zuia.

PINTXOS
EXPERIENCE

Cena de la mano
de los Campeones

DOMINGO
##| 28 DE FEBRERO

, irmar.
* AGn por confir

Los campeones de Euskadiy
Navarra prepararan una cena de
pintxos con sus mejores
creaciones para un aforo
méaximo de 100 comensales. Los
cocineros seran los siguientes:

Cocineros invitados:

* David Rodriguez
Danako Jatetxea de Irun
* Tibur Esquisabel
Casa Tiburcio de Donostia
* liigo y Koldobika Kortabitarte
Kobika de Durango
¢ Juan Antonio Gémez
Villa Lucia de Laguardia
¢ Félix Manso
Gaztelumendi de Irun
¢ Mitxel Suarez
Borda Berri de Hueto
¢ lvan Silex
Gure Toki de Bilbao
¢ Manuel Eduardo
Haritza Gastro&Café de Mungia

T @ Tibur Esquisabel

Campedn de Gipuzkoa
‘¥ lihigo y Koldobika
Kortabitarte
Campeones de Bizkaia
‘Y Rubén Gonzalez
Campedn de Alava
¥ Jesus lihigo
Campedn de Navarra
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LUNES

29 DE FEBRERO

Acreditacion

@ Recepcidn
(® 9:00a 11:00

Coctel de Bienvenida

© Auditorio MINIATURE
(® 12:00 a 13:00

Ponencias
© Auditorio MINIATURE

X 16:30 a 17:15 | Jesds Ifigo,
Abaco de Huarte. Campedn de
Navarra

X 17:15 a 18:00 | David
Rodriguez, Danako Irun. Premio
Estética 2016. Campeonato
Pintxos Amstel Oro

<
W 18:00 a 18:30 | Pausa y café

X 18:30a19:15| lfigo y
Koldobika Kortabitarte, Kobika
de Durango. Campeones de
Bizkaia

X 19:15 a 20:00 | Igor Rodriguez,
Bite de Palma de Mallorca

@5 20:00 a 20:45 | Aperitivo y “De
ty a td con los maestros”

, irmatr.
* Aun por Conflr

Pag. 2

Actividades simultaneas
(©) EXPERIENCE Place

& 17:30 | Queso, elaboracién y
maridaje*

& 19:00 | La carta de vino en el
bar de pintxos*

Cena Pintxos Experience
(® 21:00

¢ Jesus lnigo

David Rodriguez
Inigo y Koldobika Kortabitarte
lgor Rodriguez

MAS INF
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MARTES

| DE MARZO

Ponencias
© Auditorio MINIATURE

X 9:30 a 10:30 | Takafumi Ishiura,
Restaurante Arroz de Japdn

X10:30a11:30 | José Luque, Westin
Palace de Madrid. Subcampedn de
Espana

<
W 11:30 a 12:00 | Pausa y café

X 12:00 a 13:00 | Takahiro Koshihara,
Restaurante lkkon de Japdn

@5 13:00 a 13:45 | Aperitivoy "De ti a
td con los maestros”

Actividades simultaneas
(©) EXPERIENCE Place

o 10:30 | Queso, elaboracién y
maridaje*

& 11:00 | Del bar de pintxos a un
espacio gourmet*

Comida Pintxos Experience

(® 14:00

e Takafumi Ishiura
e José Luque
e Takahiro Koshihara

* Adn por confirmar.
Pag. 3
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OFESIONAL

Ponencias

© Auditorio MINIATURE

X 16:30 a 17:30 | Benito Molina y
Solange Muris, Restaurante
v Manzanilla. Baja California Norte.
 México

17:30 a 18:30 | Abigail Mendoza.
; Restaurante Tlamanalli. Teotitldn del
Valle. Oaxaca. México

.
A 18:30 a 19:00 | Pausa y café

% 19:00 a 20:00 | Raul Guerreroy
™ Pablo San Roman. México

@5 20:00 a 20:45 | Aperitivo y “De tu a
td con los maestros”

Actividades simultaneas

(© EXPERIENCE Place

& 17:30 | La carta de vino en el bar
de pintxos*

< 19:00 | Tegnologfa, redes, web y
comunicacion®

Cena Pintxos Experience y entrega
del premio Master of Miniature

® 21:00

* Benito Molina y Solange Muris
e Abigail Mendoza
e Raul Guerrero y Pablo San Roman

MAS INFORMACIOW
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MIERCOLES

2 DE MARZO

Ponencias
© Auditorio MINIATURE

X 9:30 a 10:30 | Alfonso Garcia, Don
Bacalao. Campedn de Espafia

X 10:30 a 11:30 | Rubén Gonzélez, La
Casa del Patron de Murgia. Campedn
de Alava

<
W 11:30 a 12:00 | Pausa y Café

A 12:00 a 13:00 | José Manuel Bafios,
Restaurante Pitiona. Oaxaca. México

@5 12:30 a 13:30 | Aperitivoy "De ti a
td con los maestros”

Actividades simultaneas
©) EXPERIENCE Place

& 11:30| La cerveza en el bar de
pintxos. Maridaje y tiraje*

Comida Pintxos Experience
“Clasicos”

(® 14:00

¢ José Ramon Elizondo, Alofa Berri
de Donostia

e Mari Ansa, Gaucho de Pamplona

* Enrique Fuentes, Tolono de
Vitoria

>

L}

OFESIONAL

Ponencias
© Auditorio MINIATURE

X 17:00 a 18:00 | Alex Mugica, La
Cocina de Alex Mugica de
Pamplona. Campedn 2016
Campeonato Pintxos Amstel Oro

; 18:30 a 19:00 | Pausa y Café

X 19:00 a 20:00 | Ponencia Top*

@ 20:00 a 20:45 | Aperitivo y “De tu
a tu con los maestros”

Actividades simultaneas

(© EXPERIENCE Place

& 18:30 | Cocinando con cerveza*

Cena Pintxos Experience y
homenaje

(® 21:00

e Alex Mugica

e José Manuel Banos
e Alfonso Garcia

e Chef Top*

MAS INFORMACIOW
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