
PROGRAMA

POPULAR
2016

SÁBADO
27 DE FEBRERO

Alta cocina para niños
miniaturekids Hasta 100 pequeños podrán acceder a un curso 

express en el que aprender sabrosas recetas y 
comprobar que cocinar puede ser muy divertido.

Gastronomía para todo 
el mundo

PINTXOHERRIAN

Jornada de degustación y 
showcooking con 
reconocidos cocineros y 
productores del Gorbeia y de 
Álava que harán las delicias 
de los visitantes. Habrá un 
espacio y stand exclusivo 
dedicado a la gastronomía 
del valle de Zuia.

DOMINGO
28 DE FEBRERO
De 12:00 a 15:30

David Rodríguez
Danako Jatetxea de Irun
Tibur Esquisabel
Casa Tiburcio de Donostia
Iñigo y Koldobika Kortabitarte
Kobika de Durango
Juan Antonio Gómez
Villa Lucía de Laguardia
Félix Manso
Gaztelumendi de Irun
Mitxel Suárez
Borda Berri de Hueto
Iván Silex
Gure Toki de Bilbao
Manuel Eduardo
Haritza Gastro&Café de Mungia

Cocineros invitados:

Los campeones de Euskadi y 
Navarra prepararán una cena de 
pintxos con sus mejores 
creaciones para un aforo 
máximo de 100 comensales. Los 
cocineros serán los siguientes:

Cena de la mano
de los Campeones

PINTXOS
EXPERIENCE

DOMINGO
28 DE FEBRERO
21:00

Tibur Esquisabel
Campeón de Gipuzkoa
Iñigo y Koldobika 
Kortabitarte
Campeones de Bizkaia
Rubén González
Campeón de Álava
Jesús Iñigo
Campeón de Navarra

MÁS INFORMACION 

EN MINIATURE.EUSPág. 1 * Aún por confirmar.

Programa sujeto a revisión

15€

49€
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Jesús Iñigo
David Rodríguez
Iñigo y Koldobika Kortabitarte
Igor Rodríguez

LUNES

16:30 a 17:15 | Jesús Iñigo, 
Ábaco de Huarte. Campeón de 
Navarra

17:15 a 18:00 | David 
Rodríguez, Danako Irun. Premio 
Estética 2016. Campeonato 
Pintxos Amstel Oro

18:00 a 18:30 | Pausa y café

18:30 a 19:15 | Iñigo y 
Koldobika Kortabitarte, Kobika 
de Durango. Campeones de 
Bizkaia

19:15 a 20:00 | Igor Rodríguez, 
Bite de Palma de Mallorca

20:00 a 20:45 | Aperitivo y “De 
tú a tú con los maestros”

12:00 a 13:00

21:00

29 DE FEBRERO

Auditorio MINIATURE

Auditorio MINIATURE

Cóctel de Bienvenida

Ponencias

9:00 a 11:00

Recepción

Acreditación

17:30 | Queso, elaboración y 
maridaje*

19:00 | La carta de vino en el 
bar de pintxos*

EXPERIENCE Place

Actividades simultáneas

Cena Pintxos Experience
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Takafumi Ishiura
José Luque
Takahiro Koshihara

MARTES

9:30 a 10:30 | Takafumi Ishiura, 
Restaurante Arroz de Japón

10:30 a 11:30 | José Luque, Westin 
Palace de Madrid. Subcampeón de 
España

11:30 a 12:00 | Pausa y café

12:00 a 13:00 | Takahiro Koshihara, 
Restaurante Ikkon de Japón

13:00 a 13:45 | Aperitivo y “De tú a 
tú con los maestros”

1 DE marzo

Auditorio MINIATURE

Ponencias

10:30 | Queso, elaboración y 
maridaje*

11:00 | Del bar de pintxos a un 
espacio gourmet*

EXPERIENCE Place

Actividades simultáneas

Comida Pintxos Experience
14:00

Benito Molina y Solange Muris
Abigail Mendoza
Raúl Guerrero y Pablo San Román

16:30 a 17:30 | Benito Molina y 
Solange Muris, Restaurante 
Manzanilla. Baja California Norte. 
México

17:30 a 18:30 | Abigail Mendoza. 
Restaurante Tlamanalli. Teotitlán del 
Valle. Oaxaca. México

18:30 a 19:00 | Pausa y café

19:00 a 20:00 | Raúl Guerrero y 
Pablo San Román. México

20:00 a 20:45 | Aperitivo y “De tú a 
tú con los maestros”

Auditorio MINIATURE

Ponencias

17:30 | La carta de vino en el bar 
de pintxos*

19:00 | Tecnología, redes, web y 
comunicación*

EXPERIENCE Place

Actividades simultáneas

Cena Pintxos Experience y entrega
del premio Master of Miniature

21:00
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José Ramón Elizondo, Aloña Berri 
de Donostia
Mari Ansa, Gaucho de Pamplona
Enrique Fuentes, Toloño de 
Vitoria

miercoles

9:30 a 10:30 | Alfonso García, Don 
Bacalao. Campeón de España

10:30 a 11:30 | Rubén González, La 
Casa del Patrón de Murgia. Campeón 
de Álava

11:30 a 12:00 | Pausa y Café

12:00 a 13:00 | José Manuel Baños, 
Restaurante Pitiona. Oaxaca. México

12:30 a 13:30 | Aperitivo y “De tú a 
tú con los maestros”

2 DE marzo

Auditorio MINIATURE

Ponencias

11:30 | La cerveza en el bar de 
pintxos. Maridaje y tiraje*

EXPERIENCE Place

Actividades simultáneas

Comida Pintxos Experience 
“Clásicos”

14:00

Alex Múgica
José Manuel Baños
Alfonso García
Chef Top*

17:00 a 18:00 | Alex Múgica, La 
Cocina de Alex Múgica de 
Pamplona. Campeón 2016 
Campeonato Pintxos Amstel Oro

18:30 a 19:00 | Pausa y Café

19:00 a 20:00 | Ponencia Top*

20:00 a 20:45 | Aperitivo y “De tú 
a tú con los maestros”

Auditorio MINIATURE

Ponencias

18:30 | Cocinando con cerveza*

EXPERIENCE Place

Actividades simultáneas

Cena Pintxos Experience y 
homenaje

21:00
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