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Ponentes FVAM 2015

Un firmamento de estrellas para guiar las Catas, Maridajes y
Show Cookings Que conforman el Programa de Actividades.

D. Juan Miguel Rubio

i W

Sumiller, Experto en Gastronomia y Director de numerosos
Proyectos Turisticos-Gastronémicos de éxito. Compagina
su labor de asesoramiento en materia turistica y enogas-
trondémica hacia empresas privadas e instituciones, junto a
una amplia labor formativa en diversas universidades espa-
nolas y otros centros de excelencia. Colaborador habitual en
medios de comunicacion especializados en gastronomia vy
Director Técnico de la FVAM desde el afno 2012.

# Dirige: Premios Palacio

D. Custodio Lopez

Zamarra

Considerado como el sumiller espafiol de mayor influencia
en la actualidad, ha sido galardonado en diversas ocasiones
con el "Premio Nacional de Gastronomia al Mejor Sumiller
de Espana”. Tras mas de 30 anos ejerciendo como sumiller
en el Restaurante Zalacain, es actualmente formador de su-
milleres, prescriptor vinicola y asesor en la compra de vinos
en algunas companias como Makro Espafa o Iberia. Elegido
“Embajador FVAM 2015".

@ Panel de Cata Premios Palacio

D. Guillermo Cruz

Sumiller del Restaurante Mugaritz (Errenteria, Gipuzkoa)
galardonado con 2 estrellas Michelin. Ganador del Concurso
“Mejor Sumiller de Espana 2014". Premio Empresarial al Su-
miller del Afo por Mercados del Vino vy Ia Distribucion 2014.
Premio Grupo Gourmets al Mejor Sumiller 2015.

@ Panel de Cata Premios Palacio

D. Angel Gonzalez
Garrido

Sumiller Diplomado por ESHOB y uno de los grandes de su-
milleres de referencia espafioles. Compagina su labor como
Jefe del equipo de Sumilleres de Marbella Club Hotel & Re-
sort (Marbella, Malaga) con una amplisima labor docente
hacia futuros sumilleres.

@ Panel de Cata Premios Palacio

D. Pancho Campo

Dirige desde hace mas de 25 anos Chrand Marketing &
Events, agencia responsable de la organizacion, entre
otros eventos, de las catas de Robert Parker y los Congre-
sos de Winefuture en Rioja y Hong Kong; los Congresos
Mundiales de Cambio Climatico y Vino en los que participa-
ron Al Gore y Kofi Annan; el Marbella Food & Wine; Madrid
Wine Festival; Barcelona Wine Festival y el programa de
promocion del vino espariol Spanish Wine Experience, rea-
lizado en mas de 80 ciudades de 20 paises. Fue el primer
espanol que obtuvo la titulacion de Master of Wine ala que
renunciaria en 2012.

Actualmente, centra sus esfuerzos en la expansion inter-
nacional de la Advanced Leadership Foundation y en el
marketing de la Universidad Norteamericana "The Ameri-
can College in Spain”.

@ Panel de Cata Premios Palacio
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Ponentes FVAM 2015 | Catas, Maridaes v Show Cookings

D. Roberto José
Buonaiuto

Sumiller diplomado por la Escuela de Hosteleria y Turismo
Bellamar (Marbella, Malaga) y Sumiller del Restaurante
Rocca Grill (Mijas, Malaga). Es, ademas, uno de los grandes
conocedores del mundo del habano en nuestra region, re-
presentando por ello a Espana el pasado 2012 en el Concur-
so Mundial "Habano Sommelier”.

@ Panel de Cata Premios Palacio

D. Rail Moreno

Descubrid el té en sus viajes de juventud a Marruecos. En
Centro Europa conoci6 las tiendas de té, casi inexisten-
tes entonces en nuestro pais. Su ambiente, su aroma vy
su magia le deslumbraron y decidié fundar Golden Tips en
2001. Ahora, gran parte de su trabajo consiste en catar
y seleccionar los tés y cafés que se pueden encontrar en
su tienda especializada. Es asiduo colaborador del suple-
mento gastronémico del Diario Sur Malaga en la Mesa.

D. Christian Jiménez

Sumiller por ESHOB, experto en bebidas espirituosas vy for-
mador de bartenders. Es actualmente el Brand Ambassador
Reserve de DIAGEO en la zona Sur de Espana.

D. Francisco

Lorenzo Tapia

Presidente de la Asociacion OLEARUM, Cultura y Patrimo-
nio del Aceite y Experto en Analisis Sensorial de AOVE’s.

. . D. Juan Falcén
it/
ir

Bartender en Creps al Born (Barcelona).

D2, Maria José
Huertas

Sumiller de la Terraza del Casino de Madrid (2 estrellas Mi-
chelin), Premio Nacional de Gastronomia 2003 y Premios
Empresariales a la Mejor Sumiller 2012 otorgado por la pu-
blicacion “Mercados del Vino y la Distribucion”.

D. Juanma Galan

Sumiller Diplomado por la Camara de Comercio e Industria
de Madrid y Jefe de Sala-Sumiller del Restaurante Ramén
Freixa (Madrid, 2 estrellas Michelin).

D2. Montserrat

de la Torre

Chef del Restaurante La Esquina La Estacion (Ubeda, Jaén)

| 03
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Ponentes FVAM 2015 | Catas, Maridaes v Show Cookings

D. Alfonso Esquinas

Lopez

Chef del Restaurante & Bistrd Casa Alfonso (Cazorla, Jaén)

D. Samuel Perea

Uno de los chefs espanoles que mejor conoce la Cocina Me-
diterraneq, siendo especialista en la gastronomia de Oriente
Medio tras su paso por Argelia, Marruecos, Egipto, Jordania
o Israel, entre otros paises. Actualmente, organiza jornadas
gastronomicas en Israel junto al chef israeli Victor Gloger en
el restaurante Chloélys de Tel-Aviv. Es el Chef-Presidente y
fundador de la ONG "Cocina por la Paz", organizando actos
en Jerusalén y otras ciudades, motivado por su espiritu con-
ciliador en el conflicto palestino-israeli.

D2. Begoiia Jovellar

!

Endloga de Bodegas Vega Sicilia.

D. Diego Gallegos

Chef-propietario del Restaurante Sollo Reserva del Higue-
ron (Benalmadena, Malaga), asesor gastrondmico de Caviar
de Riofrio y reconocido como Chef revelacion "Madrid Fu-
sion 2015".

Show Cooking-Maridaje en Sala King's Buffets, con Juanma Galan
y Diego Gallegos en la FVAM 2014

D. Javier Rios

Sumiller Diplomado por ESHOB v colaborador en la creacion
del libro de contenidos del certificado profesional de Sumi-
ller en Espana. Alterna su labor como Maitre en Marbella
Club Hotel & Resort (Marbella, Malaga) con una amplia la-
bor docente en servicio de sala y sumilleria.

@ Coordinador Concurso MSJA

D. Pablo de los Riscos

Y

Sumiller Diplomado por el Hotel-Escuela Bellamar y Exper-
to en Enologia por la Universidad de Malaga. Es el Gerente-
Sumiller de la Enoteca "VinoCalidad” y profesor de analisis
sensorial en numerosos cursos de sumilleria.

@ Coordinador Concurso MSJA
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Ponentes FVAM 2015 | IViesa Redonda
“Enoturismo: Nuevas posibilidades para el sector turistico”.

Moderador

D. Enrique Torres

Bernier

Profesor de Economia Aplicada de la ' ' ma
Facultad de Ciencias Econémicas de la (AN
Universidad de Malaga.

UNIVERSIDAD
DE MALAGA

La Estrategia de promocion del
Enoturismo en Espana.

D. Pascual Sarvisé

L

Jefe de Area de Turismo Cultural y *O ma
Gastronémico, Turespafa. comit ‘ Spam

El vino como eje de la promocion turistica local.

D2. Rosario Hernandez
®

4

Directora Técnica de la Asociacion

Espanola de Ciudades del \Vino ’3 EE ﬁ%]:::}‘?g
(ACEVIN). 2

El sello diferenciador de una comarca. “Ruta
de Vinos y Bodegas de la Serrania de Ronda".

D. José Maria Losantos

Presidente de la Asociacion de Viticultores v
Bodegueros de |a Serrania de Ronda.

A T NSO M D6 B,

Casos de Exito en Enoturismo.

D. Salvador Sibajas

Director Comercial del Area de

Enoturismo del Grupo Gonzalez Byass. T IO{‘P EPE

| 05
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Programa de Actividades

Caminar en el universo del vino y la gastronomia desde el
conocimiento y las sensaciones. Bienvenidos a la FVAM 2015.

8:30/ 11:45 h. Sala de Cata - 12 Planta
Cata Final Premios Palacio 2015.

Como todas las ediciones hasta la fecha, con-
taremos con algunos de los grandes expertos
del momento, tanto nacionales como interna-
cionales, del panorama de la sumilleria, enologia, analisis
sensorial y lideres de opinién. Un jurado profesional y fia-
ble para determinar los mejores vinos entre los stands par-
ticipantes.

Dirige:
D. Juan Miguel Rubio
Director Técnico de la FVAM

Panel de Cata:

D. Custodio Lépez Zamarra
D. Angel Gonzalez Garrido

D. Guillermo Cruz

D. Roberto José Buonaiuto

D. Pancho Campo

12.00 h. Hall de Exposicion
Comienzo 12 Jornada FVAM 2015.

Apertura de la Exposicion para Profesionales y Publico
Visitante.

12:30 h. Hall de Exposicion
Corte de Cintas - Acto Inaugural.

Intervendran:

D. José Ortiz Garcia, Excelentisimo Alcalde de Torremolinos.

D. Custodio Lopez Zamarra, Sumiller y Embajador FVAM 2015.

12:30 / 14:00 h. Tanel del Vino - Hall de Exposicion
Premio Especial del Piiblico 2015.

ﬂ{ Cata y valoracién por parte del Piblico Visitante®
— de los vinos presentados a concurso.
(*) Consultar pagina 12.

12:30/ 14:00 h. Sala King's Buffets - 12 Planta

Ponencia-Maridaje
“Quesos & Whiskies de Malta:
En bisqueda del Maridaje Perfecto”.

Por la riqueza de matices que son capaces de transmitir-
nos los whiskies de malta, numerosos expertos sefialan a
esta tipologia de espirituosos como la que mayor abanico
de sensaciones son capaces de transmitirnos en calidad y
sofisticacién. Conjugados con quesos de diversos estilos,
elaboraciones y/o procedencias, los afortunados que acce-
dan a esta actividad apreciaran cémo con la combinacion
magica de ambos productos, podremos lograr un maridaje
perfecto y a la vez diferenciador. Divertido y novedoso.

D. Roberto José Buonaiuto
D. Christian Jiménez

12:30 / 14:00 h. Sala Benalmadena

Ponencia-Cata.
Contenido de la actividad en creacion.

16:30 / 17:00 h. Escenario - Hall de Exposicion
Entrega de Premios Palacio.
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17:00 / 18:30 h. Sala Estepona
Mesa Redonda

“Enoturismo: Nuevas posibilidades para
el sector turistico”.

El Enoturismo se esta convirtiendo mundialmente en
una notable fuente de ingresos para las bodegas, si bien,
representa una importante aportacion econémica al resto de
empresas del entorno turistico, siendo esta oferta uno de
los pilares para luchar contra la temida estacionalidad en al-
gunos mercados. En esta sesién aprenderemos estrategias,
posibilidades u opciones de enoturismo de mano de algunos
de los mayores expertos nacionales en la materia.

Modera:
D. Enrique Torres Bernier, Profesor de
Economia Aplicada de la Facultad de Ciencias

Economicas de la Universidad de Malaga.

Intervienen:

La Estrategia de promocion del
Enoturismo en Espana.

D. Pascual Sarvisé, Jefe de Area de Turismo
Cultural y Gastronémico-Turespana.

El vino como eje de la promocion turistica local.
D3. Rosario Hernandez, Directora Técnica de la
Asociacion Espafiola de Ciudades del Vino (ACEVIN).

El sello diferenciador de una comarca “Ruta de
Vinos y Bodegas de la Serrania de Ronda".

D. José Maria Losantos, Presidente de la Asociacion de
Viticultores y Bodegueros de la Serrania de Ronda.

Casos de Exito en Enoturismo.
D. Salvador Sibajas, Director Comercial del Area
de Enaturismo del Grupo Gonzalez Byass.

18:00 / 20:00 h. Tanel del Vino - Hall de Exposicion

Premio Especial del Piiblico 2015.

Cata y valoracién por parte del Publico Visitante*
de los vinos presentados a concurso.

18:00 / 19:30 h. Sala Benalmadena.

Ponencia-Cata
“Teés Desconocidos: La Excelencia Oculta”.
Colabora: Golden Tips Malaga.

Loado por innumerables culturas asiaticas desde hace
milenios, asi como por los extranjeros que visitaban esos
paises a lo largo de toda su historia, el té no sélo se ha
convertido en un elemento indispensable en el dia a dia
en paises como China, Japén o el Reino Unido, sino que
también se esta transformando en uno de los elementos
indispensables de Ia liturgia de la sobremesa en algunos
de los restaurantes mas importantes del planeta. A lo lar-
go de la sesion sus participantes tendran la oportunidad
de conocer los origenes, aspectos botanicos, culturales y
peculiaridades organolépticas que poseen algunos de los
mejores tés del planeta y tendran también la oportunidad
de catarlos en esta atractiva actividad.

D. Rail Moreno

18:30/ 20:00 h. Sala King's Buffets - 12 Planta
Show Cooking-Maridaje

Contenido de la actividad en creacion.

5’:

D. Guillermo Cruz
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19:00/ 20:30 h. Sala Fuengirola

Ponencia-Degustacion
“Cocteleria Futurista: Las tendencias
mundiales llegan a Espana”.

Colabora: Global Premium Brands.

La cocteleria clasica y su evolucion hacia tendencias ta-
les como tiki, molecular, Km 0 u organica, entre otras, han
dado lugar a que la magia en la combinacion de bebidas
no conozca limites y viva uno de los mejores momentos
de toda su historia. De mano de dos de los bartenders
espafioles de moda en el arte de la mixologia, descubri-
remos las nuevas tendencias que llegan a nuestro pais en
este campo.

D. Juan Falcon
D. Marco Tagliabue

21:00 h. Hall de Exposicion
Cierre de la 12 Jornada FVAM 2015.

Show Cookings
FVAM 2015

patrocinados por:

| KING'S BUFFETS

EL EIMBOLO DEL LIDER

www.kings-buffets.com

11.00 h. Hall de Exposicion
Comienzo 22 Jornada FVAM 2015.

Apertura de la Exposicion para Profesionales y Publico
Visitante.

11:30 / 13:00 h. Sala Benalmadena

Ponencia-Cata.
Contenido de la actividad en creacion.

12:00/ 13:30 h. Sala Estepona

Ponencia-Cata
“AOVEs de Culto Espanoles:
Excelencia Milenaria”.

r

El Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE) ha conferido a
nuestro pais un sello de identidad de excelencia agroalimen-
taria desde sus comienzos, donde fenicios, griegos, romanos
0 arabes han alabado la calidad de este oro liquido durante
toda nuestra historia. En esta sensacional cata dirigida por
una de las personalidades mas relevantes del sector oleico
andaluz, podremos degustar algunos de los AOVEs mas elo-
giados de nuestro pais, creando, campafia a campafia, gran
devocion y culto en torno a sus almazaras de origen.

D. Francisco Lorenzo Tapia

12:30 / 14:00 h. Tanel del Vino - Hall de Exposicion

Premio Especial del Piiblico 2015.

ﬂ{ Cata y valoracion por parte del Publico Visitante™
& de los vinos presentados a concurso.
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12:30/ 14:00 h. Sala King's Buffets - 12 Planta

Show Cooking-Maridaje
“Degusta Jaén: Productos
agroalimentarios de Excelencia”.

egusta
en

CALIDAD

Desde tiempos inmemoriales los productos agroalimenta-
rios jienenses han destacado por su excelencia a lo largo de
todas las civilizaciones que han pisado nuestra Andalucia,
siendo loada su calidad en numerosas partes del planeta,
por lo que sus productos son ya una tdnica habitual en los
principales restaurantes mundiales. En esta vibrante sesion
conoceremos algunos de los mas significativos productos
insertos en la marca de calidad “Degusta Jaén” de mano
de algunos de sus jienenses mas internacionales de la alta
gastronomia, los cuales mostraran cémo esa alta calidad
centenaria de algunos de estos productos estd mas que jus-

tificada.
[&] %

D2. Montserrat de la Torre
D. Alfonso Esquinas Lopez

D. Juanma Galan

16:00 / 17:00 h. Sala Benalmadena

Fase Previa VIIl Concurso “Mejor
Sumiller Joven de Andalucia 2015".
(Acceso habilitado inicamente a concursantes)
Coordinan:
D. Javier Rios y D. Pablo de los Riscos.

Organiza:
Palacio de Exposiciones vy Congresos de la Costa del Sol

17:30/ 19:00 h. Tanel del Vino - Hall de Exposicion

Premio Especial del Piblico 2015.

ﬂ{ Cata y valoracién por parte del Publico Visitante*
de los vinos presentados a concurso.

17:00 / 18:30 h. Sala King's Buffets - 12 Planta
Show Cooking-Maridaje.

Contenido de la actividad en creacion.

17:30/ 19:00 h. Sala Fuengirola
Ponencia-Cata

“\/inos Biodinamicos:

La sintonia con el cosmos".

El cultivo de la vid en armonia con su entorno, de una
forma natural, sin la adiccién de agentes externos, el res-
peto por el medio ambiente, la sintonia con el cosmos y
los deseos del clima o enclave del vifiedo, han dado altisi-
mas cotas de calidad traducidas en vinos de personalidad
propia. En esta magica cata descubriremos algunos de los
fundamentos de este “culto” por algunos bodegueros y
la calidad que es capaz de transmitir algunas de sus ela-
boraciones.

hf‘ D3, Maria José Huertas

20:00 h. Hall de Exposicion
Cierre de la 2% Jornada FVAM 2015.

| 09
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11.00 h. Hall de Exposicion
Comienzo 32 Jornada FVAM 2015.

Apertura de la Exposicion para Profesionales y Publico
Visitante.

11:30/ 13:00 h. Sala Estepona

Ponencia-Cata
“Tintos Andaluces de Referencia”.

Andalucia, amén de ser una tierra marcada histérica-
mente como cuna de grandes vinos generosos, dulces y/o
licorosos, atesora, debido a su disimil geografia, suelos
ylo condiciones climaticas, una inmensa variedad de tin-
tos de excelente calidad, donde la personalidad de cada
uno de sus terrufios de origen se hacen eco cada afiada.
Durante esta vibrante cata y guiados por el “sumiller de
sumilleres espafioles”, cataremos algunos de los tintos
andaluces de mayor referencia de la actualidad.

D. Custodio Lopez Zamarra

12:30 / 14:00 h. Sala Benalmadena

Fase Final VIIl Concurso “Mejor
Sumiller Joven de Andalucia 2015".

Los jovenes valores de la sumilleria andaluza, tras po-
ner a prueba sus conocimientos de geografia, variedades
o legislacion vitivinicola, asi como de otros productos
agroalimentarios, deberan demostrar en esta fase sus ha-
bilidades de maridaje, toma de comanda o cata de vinos,
AOVEs o bebidas espirituosas, entre otros productos.

(Acceso abierto al publico)
Coordinan:
D. Javier Rios y D. Pablo de los Riscos.

Organiza:
Palacio de Exposiciones y Congresos de la Costa del Sol.

12:30/ 14:00 h. Tdnel del Vino - Hall de Exposicion
Premio Especial del Piiblico 2015.

Cata y valoracion por parte del Publico Visitante*
de los vinos presentados a concurso.

12:30/ 14:00 h. Sala King’s Buffets - 12 Planta
Show Cooking

“Gastronomia Mediterranea:
la Cocina Sefardi”.

La riqueza de la gastronomia mediterranea esta asenta-
da en la excelente materia prima que atesora sus paises de
origen. Ademas, cuenta con una tradicion milenaria donde
cada una de las culturas que han morado nuestras tierras
han dejado un inmenso recetario con elaboraciones sobre-
salientes que, a dia de hoy, siguen siendo admiradas por
su calidad. La cocina sefardi oriunda de los judios que mo-
raban por estos lares hace cientos de afios sentaria parte
de las bases de la cocina mediterranea actual en algunas
de sus vertientes. Desde FVAM les ofrecemos algunas de
las elaboraciones miticas de esta cocina de mano del gran
chef-experto espafiol en la materia.

D. Samuel Perea

Unase a la conversacion y
comparta su experiencia
en la FVAM.

#FVAM2015 | @FeriadelVino
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16:30/ 18:00 h. Sala Benalmadena

Ponencia-Cata
“Champagne: de la Grande Maison al
pequeno Vigneron”.

Champagne es una regién con una gran riqueza de
terruiios donde pequefios productores (vignerons), gran-
des ‘maisons’ y cooperativas, cohabitan para ofrecer una
enorme diversidad de productos de diferente personali-
dad, filosofia y/o estilo. A través de esta cata descubrire-
mos como funciona el engranaje de una region que, a pe-
sar de la dureza de su climatologia, ha sido capaz de hacer
de su vino espumoso el mas venerado de todo el planeta.

D. Angel Gonzilez Garrido

17:00 / 18:30 h. Sala Fuengirola

Ponencia-Cata
“\Vinos Submarinos”.

Alo largo de la historia, ya sea por el devenir de los de-
signios de la climatologia o las batallas entre navios, enor-
mes cantidades de vino tuvieron a la mar como cava de
guarda tras el hundimiento de sus buques de transporte.
Tras la recuperacion de cientos de botellas y comprobar
como el vino ha envejecido de una forma diferente, pero
interesante respecto a los criados en tierra firme, nume-
rosas bodegas se han sumado a que el dios Neptuno vele
por el envejecimiento de sus vinos en las profundidades
de la mar. En esta singular cata aprenderemos los secretos
de esta técnica de envejecimiento, pudiendo catar algu-
nas de las marcas de éxito del momento.

Ponente por confirmar.

18:00 / 19:30 h. Sala Estepona

Ponencia-Cata
“Bodegas Vega Sicilia: Grandes de Espana”.

Cdta Exclusiva

VECE-SICILLA

Desde su fundacion en el afio 1864 por Eloy Lecanda,
el nombre de Vega Sicilia se ha convertido en garantia
imperturbable de vinos personales y de enorme calidad
afada tras afiada. Es reconocida por crear el vino espafiol
mas emblematico de todos los tiempos, o tornar en magia,
elegancia y sofisticacion cada una de las elaboraciones de
sus bodegas. En esta imponente cata guiada por una de
las enélogas mas importantes del planeta, “recorreremos”
los vifiedos de la Ribera del Duero, Rioja, Toro o Tokaj que
posee esta bodega, catando sus vinos y compararemos
algunas afnadas de sus vinos mas miticos, como Valbuena
y, c6mo no, el imponente Vega Sicilia Unico.

D2 Begoiia Jovellar

A [l

| | Ai

Recuerde: plazas limitadas

Inscribase online y reserve
su plaza en las Actividades

http://feriadelvinoydo.com/actividades_programacompleto.php
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18:30 / 19:45 h. Sala King's Buffets - 12 Planta

Show Cooking-Maridaje
"Gastronomia del Pasado,

Tendencias del Futuro”. “COH paﬂ
Y VIno,

Se anda

el camino’

La gastronomia andaluza es percibida en la actualidad ’
como una de las referencias espafiolas, en lo que a la co- Refran POpU_lar
cina de excelencia se refiere, gracias a la labor de produc-
tores, chefs, y profesionales del sector gastronomico, si
bien, esta veneracion no es nada nueva, ya que fenicios,
griegos, romanos y/o arabes quedaron fascinados por la
calidad de nuestra materia prima y los usos que gastrond-
micamente podian hacer de ellos. En esta actividad recu-
peraremos recetas de platos casi perdidos en el tiempo o
estilos de vinos idolatrados hace centenios, y veremos que
tradicion y modernidad van estrechamente entrelazadas.

¢ | D. Juan Miguel Rubio
VW D. Diego Gallegos
. -

19:45 h. Escenario / Hall de Exposicion

Entrega de Premios:

Menciones Especiales
VIII Mejor Sumiller Joven de Andalucia
Premio Especial del Pablico

20:00 h. Hall de Exposicion

Cierre de la 32 Jornada y Clausura
de la FVAM 2015.

12 |
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Visitar la FVAM

Plano General | Palacio de Congresos y Exposiciones de la Costa del Sol, Torremolinos

Hall de Exposicion (Planta Baja)

12 Planta

Area de Exposicion: Empresas de Vino y Alimentacion

Area Workshop (acceso exclusivo a participantes)

. Tanel del Vino / Premio Especial del Pablico

Premio Especial
del Piblico 2015

Su opinion es importante.

En el Tanel del Vino le esperan los vinos
presentados por nuestros expositores para
que pueda degustarlos y puntuarlos en
nuestra hoja de cata de manera sencilla.

Le invitamos a participar.

(*) Exclusivo para Visitantes no profesionales
- Maximo 3 degustaciones con ticket.

- En el Tanel del Vino se ofreceran los vinos a
degustar hasta agotar existencias y estrictamente
en el horario programado.

n Sala Benalmadena Sala de Catas / Premios Palacio

E Sala Fuengirola Sala King's Buffets / Show Cookings
B Sala Estepona

Prepare sus compras de Navidad.

Las empresas expositoras de la FVAM le ofrecen
sus mejores productos en stock y las novedades,
que en muchos casos, aln no se encuentran en el
mercado.

Vinos, destilados, productos gourmet, derivados
del cerdo ibérico, quesos, aceites, conservas, con-
fituras, dulces y un sinfin de productos que podra
degustar y adquirir directamente del expositor.

Una ocasion para seleccionar los productos que es-
taran en su mesa o, por qué no, un regalo especial.
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Informacion general para su visita

CELEBRACION

162 Feria del Vino y Alimentacion Mediterranea
28, 29y 30 de Noviembre de 2015

Horario Ininterrumpido:
Sabado 28 de 12:00 a 21:00 h. / Domingo 29 y Lunes 30 de 11:00 a 20:00 h.

Palacio de Congresos y Exposiciones de la Costa del Sol, Torremolinos.
C/ México 3. 29620. Torremolinos (Malaga). Espafia

ENTRADA 0€ VISITANTE PROFESIONAL
Gratuita, previa Acreditacion Online y entrega de tarjeta de visita en la entrada
http:/feriadelvinoydo.com/acreditaciones.php
5 € VISITANTE NO PROFESIONAL
La entrada incluye: 3 tickets de degustacion de vino, 1 ticket de Tanel del Vino
(consultar horarios del “Premio Especial del Piblico”) y 1 copa souvenir
@ Prohibida la entrada a menores de 18 afios
Excepto los alumnos de las escuelas de hosteleria acreditados con antelacion
Servicio de Ludoteca Infantil disponible en el propio Palacio de Congresos
(Servicio privado. Consultar tarifas y condiciones.)
ACTIVIDADES Mediante Inscripcion Online en www.feriadelvinoydo.com
Apertura de inscripciones: Octubre 2015
El aforo de las salas es limitado.
TRANSPORTE IBERIAI 15% de descuento con Iberia, Lineas Aéreas Espaiolas

Reservas:
http://www.iberia.com/FVAM/es/

renfe 30% fje d.escue_nto con Re.nfe AVE (medl‘a y larga distancia),
AE Media Distancia Convencional y Cercanias
Bono Descuento:
http:/www.feriadelvinoydo.com/pdf/FVAM_2015-Bono_ Renfe.pdf

TORREMOLINOS

Le invitamos a conocer Torremolinos, disfrutar de su oferta de ocio, culturay
gastronomia, y descubrir sus lugares de interés y fiestas tradicionales.

http.//www.ayto-torremolinos.org/

CONTACTO

Organizacion: 952 379 259 / 240/ 262 Prensa: 952 379 257
secretaria@feriadelvinoydo.com sercopal@palacio-congresos.com




%
FVAM

Del 28 al 30 de Noviembre

Palacio de Congresos de Torremolinos

www.feriadelvinoydo.com

#FVAM2015

facebook.com/Feria-del-Vino



