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ROSSEJATS

Concurs gastronomic dels fideus rossejats
Degustacions de peix blau i fideus rossejats
Festa del Mar amb activitats
nautiques al port

1/2 kg de fideus Y4 Kg de crancs
1 kg de peixde roca % Kg de patates

4./ 5alls, sal, julivert, 1 tomaquet i pebre roig.

Primer salarem el peix i tallarem les patates.
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RossE) Es posa 'oli a la cassola i es deixa escalfar. Es tiren els

crancs i se sofregeixen. Després afegim les patates tallades
i la picada, es remena una estona i es tira l'aigua; acte
sequit col-locarem el peix i quan bulli ho rectificarem de
sal. Després de bullir uns 30 minuts colarem el brou.
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En una cassola plana afegirem oli i el deixarem escalfar;
quan estigui prou calent tirarem els fideus (dos grapats per
persona) i ho remenarem fins que estigui ben daurat.
Arribat aquest punt, tirarem directament als fideus el brou
que hem colat i deixarem coure entre 12/15 minuts fins
que estiguin cuits i no quedi brou.
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1l cafe Xavier Eriioe

G/ Major, 17
977493649

y2l Camping Ametlla

Paratge Santes Creus s/n
977477155
http://www.campingametlla.com/es

3

Moll de Ponent, s/n
977493486

Club Nautic — Kubala

Entrants

* Seitons al minut
* Seitonet fregit

Plat principal

- Bisets amb ceba i tomaquet

Postres

- Tiramis( casola

Beguda

- Vide la Terra Alta

34.00€
[VA Inclos

Per a picar

* Carpaccio de salmd amb perles de

mantequilla

+ Cavalla teriyaki amb caramel d'olives

negres

* Pedra de seitons amb vinagre, alvocat,

ceba caramel-litzada i “regafid”
A escollir

+ Arros de la ribera amb anguila i... 0
- Remol a la planxa amb aires d’escalivada

Begudes

- Viblanc Merian DO Terra Alta. Vi negre

Mas Picosa ecologic DO Montsant
Aigua, postres i café

25.00€
[VA Inclos

Primer (a escollir)

+ Amanida de seit amb vinagre
* Peixets
* Musclos

Segon (a escollir)

- Torradetes d'escalivada amb anxoves
- Cebada de seitd
- Fideua

Begudes

- ViDO Terra Alta i cafe

Pa i postre

28.00€
4 L’Alguer VA Inclos
C/ Trafalgar, 21 Entrants
977456124 - Taquets de tonyina encebats

http://www.restaurantalguer.com/
restaurantalguer@restaurantalguer.com

+ Seitons fregits
* Torrades d’anguila fumada
* Llagostinets saltats

Plat principal
* Arros caldds amb sépia i escamarlans

Postres
- Gelat de torrd

Begudes
Vi blanc “Vall de pou” DO Terra Alta i
aiglies minerals. Cafe i xarrup

35.00€
IVA Inclos

¥ La Serra

G/ Bruch, 29

977457085
laserra@laserrarestaurant.com
www.laserrarestaurant.com

Entrants
- Carpaccio de tonyina roja
+ Musclos al vapor
- Calamars a la romana

Plat principal
* Llom de tonyina roja a la brasa

Postres
- Postres de la casa a escollir

Begudes
- Vi blanc o negre DO Terra Alta, cafe

26.00€
IVA Inclos

i¥ Lorena

Entrants (a escollir)
* Musclos al vapor o marinera
* Seito fregit
* Calamar a la romana

G/ Miranda, 3
977456910

Plat Principal (a escollir)

* Salmé acompanyat de verduretes
saltejades i salsa d'alvocat

* Costelles de xai

Postres
- Crema catalana o tiramisu

Begudes
- Vi DO Terra Alta, aigua i cafe

7 el A

G/ Miguel de Cervantes, 32
977493732

8 Kl Nl

Plaga del Cano, 1
977456511

i*} Placa Nova

Placa Nova, 3
977457072

Aperitiu

- Cistell de seitons fregits

Entrants individuals

- Pa de vidre amb anguila fumada
- Timbal de trinxat de col i patata amb

arengada i escalivada
Plat principal (a escollir)

- Arrds caldds de bonitol i cloisses
- Bonitol a la planxa

Postres
- Bola de gelat a escollir
Begudes
- Cafes, aigiies minerals i vi Mas
Tarroné (DO Terra Alta)
25.00€
IVA Inclos

Entrants (per picar)
- Sorell marinat amb gaspatxo de cirera
- Sardines amb amanida liquida

Plat principal
- Cavalla a la brasa d'aqui i dalli

Postres
- Fideua dolga
Begudes
- ViDO Terra Alta
20.00€
IVA Inclos

Per a picar (fofs tres)

- Amanida de patata, tomaquet, anxoves

i seitons

- Fals “San jacobo” de carbassd i anxoves

amb una pinzellada de romesco

- Sardines obertes amb lit de patata al

forn
Plat principal

- Fideuada amb sardines

Postres

- Sopa de sindria amb sorbet de llimona

Begudes

- Vins DO Terra Alta i aiglies
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Camping Ametlla

Latitud Posici6
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Longitud Posicid
GPS 0,780065
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Fotos: Xavier Solé



