
Més informació: www.centelles.cat

20 de desembre de 2014, tot el dia 

21 de desembre de 2014, al matí 

i cada diumenge, mercat setmanal

PIZZERIA LA BARRETINA 
Av/ Ildefons Cerdà, 41. Tel. 938 813 265 
Dilluns festa setmanal. Cada dia de les 19 a les 24 h.  

RESTAURANT LES BRASES
C/ Tarragona, 27. Tel. 938 811 086
Dilluns festa setmanal. De dimarts a diumenge de 13 a 17.

Dissabte de 20.30 a 23 hores.  Divendres nit obert per

encàrrecs (mínim 10 persones). 

BAR CACTUS
C/ Congost, 2-4.  Tel. 938 812 403
Dimarts a partir de les 11 i dimecres tot el dia festa setma-

nal. La resta de dies de les 8 a les 24 hores.

PLATS PREPARATS CAN GUIxA
C/ Collsuspina, 21.  Tel. 938 811 105
Cada dia de 8 a 14 hores. De dimecres a dissabte, tardes

de 17 a 20 hores.

BAR RESTAURANT ITURRI 
C/ Anselm Clavé, 6. Tel. 608 421 729
Dimarts festa setmanal. Dilluns de 9 a 16 hores. 

De dimecres a diumenge de 8 a 24 hores.

RESTAURANT CAN MOREU
Ctra de Sant Feliu de Codines. (afores de 

Centelles). Tel. 938 810 428
Dimarts festa setmanal. Dilluns i de dimecres a diumenge

de 13 a 16 hores. Sopars amb reserva prèvia (mínim 15 per-

sones).

TAPA TAPA CA L’IGNASI (*)
C/ Jesús, 2. Tel. 938 811 757
Dilluns festa setmanal. De dimarts a diumenge de 8 a 24h.

BAR RESTAURANT VIA
Plaça Major, 2. Tel. 938 811 569 
Diumenge , dilluns, dimars i dimecres de 8.00 a 17 hores. 

Dijous, divendres i dissabtes de 8.00 a 24 h.

BAR CAN PEqUEñO
C/ Jesús, 13. Tel. 938 811 693
De dilluns a diumenge de 8.30 a 00:30 hores. 

Dimecres tancat

RESTAURANT EL RACÓ DEL PI
C/ de la Font Calenta, 8. Tel. 938 810 450
Dimarts festa setmanal. Dilluns i de dimecres a divendres

de 8 a 17 h. Dissabte de 8 a 17.30 i de 20 a 23 hores. Diu-

menge de 8 a 17.30 h. Divendres nit obert per encàrrecs

(mínim 12 persones).

BAR RESTAURANT “EL PORTAL”
C/ Santa Anna, 3. Tel. 938 811 639
Dimecres festa setmanal. Dilluns, dimarts i dijous de 8.30

a 16 h. Divendres, dissabte i diumenge de 8.30 a 24 h.

BAR RESTAURANT LA SAGRERA
C/ Centre, 2. Tel. 938 813 286
De 7.30 a 22 h. Festa setmanal, dimarts tarda i diumenge

tarda. 

SUSHI OSONA 
Rbla. Camp de l’Aigua, 3. Tel. 655 582 764
Dimecres festa setmanal. De dilluns a diumenge de 8.30 a

22.30 h. 

BAR RESTAURANT LA VIOLETA (*)
C/ Anselm Clavé 3. Tel. 938 813 605

De dilluns a diumenge de 8 a 24 h.
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(*) Només els dies 20 i 21 de desembre

Els dissabtes i diumenges, podreu degustar plats i/o menús amb tòfona.

del 20 de desembre de 2014 (Fira de la tòfona) fins al 31 de gener de 2015
(Cau de bruixes).  Els plats són variats i els preus econòmics.

Els establiments adherits són:

TALLERS, CUINA DE NADAL I DEGUSTACIONS

-  Consulteu l’apartat “menja tòfona a Centelles” per gaudir de plats amb tòfona.
- Es faran activitats pedagògiques i de difusió de la tòfona a les escoles (fina Vila i

uVic) i a la biblioteca.
- totEs lEs aCtiVitats on no hi Consta El PrEu són GratuïtEs.

fira dE la tòfona

dissabte de 09.00 a 20.00h 
diumenge de 09.00  a 14.00h 
Passeig i nucli antic 

Venda de tòfones i productes agroalimentaris
i artesans de qualitat (tòfona de Centelles,
productes trufats, embotits, formatges, xoco-
lata, melmelada, olives, pa, ratafia, torrons,

mel, cerveses artesanes, carbasses, taronges,
ceràmica, bijuteria,  etc.)

EXPosiCió sobrE lEs tòfonEs

dissabte 20 de de 09.00 a 20.00h 
diumenge 21 de 09.00 a 14.00h
Sala la Violeta 
(no accedir durant els tallers).

Co·laboren: CTFC - UVIC.

DISSABTE 20 DE DESEMBRE

08.30 - 10.00h Bar Casal F. Macià. Preu 6 €
Esmorzar: samfaina dE CEntEllEs

10.00 - 11.00h Passeig. Preu 1 €
tallEr dE XoColata PEr infants
aprèn a fer la teva piruleta.

10.00 - 11.00h Sala la Violeta. 
tallEr dE Cuina dE nadal 
Amb francesc de la fonda Xesc de
Gombrèn  (1 estrella Michelin)

11.00 - 12.00h Sala la Violeta.
tallEr nadalEnC 
Amb toni sala de la fonda sala d’olost 
(1 estrella Michelin)

12.00 - 13.00h Sala la Violeta
tallEr maridatGEs dE la tErra
Amb Jordi fontseca (Can Guixa) i
Joan sallent de cervesa terra

13.00 - 14.00h Sala la Violeta. Preu 5 €
tallEr aPEritius dE nadal  
Amb Xavi ribolleda (xef i professor de 
l’Escola d’Hosteleria d’Osona)

14.00 - 15.30h Restaurant a determinar.
dinar dE tòfona Guiat 
A càrrec del Xef mirko Karturan

18.00 - 19.00h Sala la Violeta
tallEr PErdrE la Por a Cuinar
amb tòfona 
Amb Cesc molera, fina Vila i Josep M.
Carol 

DIUMENGE 21 DE DESEMBRE

9.00 - 12.00h Passeig. Preu 2 €
Esmorzar: 
torradEtEs amb tòfona
Venda tiquets al punt d'informació 

11.00 - 12.30h Sala la Violeta.
tallEr dE Cuina maCrobiòtiCa
amb tòfona 
Amb maria Àngels Piqué

12.30 - 13.30h Sala la Violeta.

anunCi i lliuramEnt dEls PrEmis
dEl sEGon ConCurs dE rECEPtEs
dE Cuina amb tòfona

CARA-1 copia:Maquetación 1  24/11/14  12:49  Página 1



2

1

PIZZERIA LA BARRETINA

RESTAURANT LES BRASES

BAR CACTUS

PLATS PREPARATS CAN GUIXA

BAR RESTAURANT ITURRI 

RESTAURANT CAN MOREU

TAPA TAPA CA L’IGNASI

BAR RESTAURANT VIA

BAR CAN PEQUEÑO

RESTAURANT EL RACÓ DEL PI

BAR   RESTAURANT “EL PORTAL”

BAR RESTAURANT LA SAGRERA

SUSHI OSONA

BAR RESTAURANT LA VIOLETA

1

2

9

3

4

5

6

7

Ajuntament

ESPAIS ON ES FAN ACTIVITATS

ESTABLIMENTS QUE PARTICIPEN

AL “MENJA TÒFONA”

Passeig

3 La Violeta

4 Plaça Major

5 Casal Francesc Macià
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ACTIVITATS DE LA FIRA:

DISSABTE 20 DESEMBRE

08.30 - 10.30h  Bar Casal 
Francesc Macià. 
Esmorzar: Samfaina 
de Centelles. (Preu 6 €)
09.00 - 20.00h  Passeig
Fira de la tòfona. Venda de tò-
fones i productes artesans.
09.00 - 14.00h Sala de plens
ajuntament.
Demostració de màquines en
miniatura per Albert Torres.
10.00 - 11.00h Sala La Vio-
leta.Taller de cuina de Nadal
amb Francesc de la Fonda Xesc
10.00 - 12.00h  Passeig - Punt
d’Informació.
Degustació gratuïta de brou
calent Aneto.
10.00 - 14.00h  Passeig - Punt
d’Informació.
Tió Solidari. (Preu 2 €)
10.00 - 14.00h  Passeig - Punt
d’Informació.
Taller de xocolata “aprèn a fer
la teva piruleta” realitzat per
Xocolato.
11.00 - 12.00h  Sala La Violeta
Taller de cuina Nadalenca
amb Toni Sala de la Fonda Sala
d’Olost. 
12.00 - 13.00h  Sala la Violeta
Maridatges de la Terra amb
Jordi Fontseca (can Guixa) i
Joan Sallent (cervesa Terra).
13.00 - 14.00h  Sala La Violeta
Aperitius de Nadal amb Xavi
Ribolleda (xef i professor de
l’escola d’hosteleria d’Osona).
(Preu 5 €).  
14.00 - 15.30h Restaurant a
determinar.
Dinar de tòfona guiat amb el
xef Mirko Karturan. (Prèvia ins-
cripció i pagament del tiquet).

15.30 - 17.30h  Ctra. St. Feliu

de Codines (davant Institut)
2n concurs de gossos
tofonaires. 
A les 17.30h lliurament de 
premis.

16.00 - 19.00h  Passeig - Punt
d’Informació.
Degustació gratuïta de brou
calent Aneto.
16.00 - 20.00h Sala de plens
ajuntament
Demostració de màquines en
miniatura per Albert Torres.
17.00 - 19.00h  Plaça Major 
Inflable pista Americana i cir-
cuit cotxes de pedals (Lleure
Catalunya).
Taller d’estampació (mono-
tips) realitzat per Aleix Mataró
(Aleix Art).
Taller Arbre dels Desitjos amb
Laura Ramos i Alba Vinyes.
Taller de Fanalets realitzat per
Lídia Clua.
18.00 - 19.00h Sala La Violeta
Taller perdre la por a cuinar
amb tòfona amb Cesc Molera,
Fina Vila i Josep M. Querol

DIUMENGE 21 DESEMBRE

A les 8.00h  Davant residència
Portada del pessebre a la
Costa (cal portar esmorzar).
8.30 - 14.00h  Nucli antic
Mercat setmanal.
09.00 - 12.00h  Passeig - Espai
Firal
Esmorzar: torradetes amb
tòfona. Tiquets al punt d’infor-
mació. (Preu 2 €)
09.00 - 14.00h  Passeig - Espai
Firal.
Fira de la tòfona. Venda de tò-
fona i productes artesans di-
versos.
10.00 - 11.00h Sala de Vidre
(Casal Macià)
Xerrada sobre tòfona amb
Daniel Oliach (CTFC), Consol
Blanch (UVic), Albert Hueso i
Josep M. Carol (President As-
sociació Tofonaires d’Osona).
10.00 - 12.00h  Passeig - Punt
d’Informació
Degustació gratuïta de brou
calent Aneto

10.00 - 12.00h A. Clavé / M. de
Peña plata
4a Matinal custom Centelles
(venda de tiquets al Punt d’In-
formació).
10.00 - 14.00h Sala de plens
ajuntament.
Demostració de màquines en
miniatura per Albert Torres.
10.00 - 14.00h A. Clavé /M. de
Peña plata
3r Mercat motero 
11.00 - 12.30h  Sala La Violeta
Taller de cuina Macrobiòtica
amb tòfona realitzat per 
M. Àngels Piqué.
12.30 - 13.30h  Sala La Violeta
Anunci i lliurament dels 
premis del 2n concurs de 
receptes de cuina amb tòfona
a la xarxa

Altres activitats:

També hi haurà el 2n concurs
de receptes de cuina amb un
premi a la millor fotografia
d'una recepta de cuina amb
tòfona, a la millor recepta
amb tòfona,  un premi per vo-
tació popular i també un
premi entre els participants
de la votació popular. 

27, 28 i 29 de desembre Parc
de Nadal.

30 de desembre Festa del Pi

31 de gener Cau de Bruixes.

Punt d’informació:

Dissabte de 09.00 a 14.00h i
de 16.00 a 20.00h  i diumenge
de 09.00 a 14.00h al Passeig.

Venda de tòfones, ratafia 
embruixada i altres productes

artesans de Centelles

CARA-2:Maquetación 1  24/11/14  12:53  Página 1


	CARA-1 definit (24-11).pdf
	CARA-2 definit (24\/11).pdf

