




 

Es la Federación de Asociaciones de Cocineros  

y Reposteros de España.

Facyre es si misma una asociación que busca el crecimiento y  
reconocimiento del mundo gastronómico, protegiendo su patrimonio  
y fomentando los vínculos culturales , mejorando la formación profe-
sional dentro del sector gastronómico.

            
Através de Facyre se intenta fomentar el gran patrimonio 
gastronómico nacional, tanto dentro de nuestras fronteras 
como en el extranjero.

Para ello contamos con el apoyo de los mejores Chef nacionales así 
como de las escuelas de hostelería con más tradición nacional.

Facyre se posiciona de este modo como el máximo representante de 
los productos gastronómicos españoles.www.facyre.com

info@aplusmk.com

91 224 03 24

http://www.facyre.com
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Ubicada en el entrañable barrio de las Letras en pleno 
centro de Madrid.  
Exactamente situado en la calle Huertas , 43
28014 Madrid ‎. 

https://maps.google.es/maps?f=q&source=s_q&hl=es&geocode=&q=Calle+Huertas,+43,+28014+Madrid+%E2%80%8E&aq=&sll=40.414591,-3.698015&sspn=0.010897,0.021544&vpsrc=0&ie=UTF8&hq=&hnear=Calle+de+Las+Huertas,+43,+28014+Madrid&ll=40.413529,-3.698015&spn=0.010897,0.021544&t=m&z=16>
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En la planta principal se encuentra el aula de cocina, total-
mente equipada que consta de un segundo espacio y office 
en la parte trasera para almacenaje, limpieza y preparación. 
Esta aula que consta de todo el menaje necesario esta 
indicado para albergar clases interactivas de cocina de 
hasta 20 personas, con grada y pupitres para el público.

 
En la planta superior ponemos a su disposición un aula 
polivalente indicada para clases teóricas y reuniones.

Entre Fogones ofrece 3 espacios en uno adaptados  
a todo tipo de necesidades. 

En la planta baja contamos con 

“La Bodega”, un espacio con encanto 
indicado para catas de vino, también como 
comedor y para cursos prácticos de sala, 
enología, etc…

http://www.facyre.com


Al igual que el concepto de cocina 
en si mismo, nuestra escuela es un 
espacio polivalente que se puede 
adaptar a cualquier necesidad.

La sala está acondicionada para la realización de diferentes eventos o actividades, 
tales como presentaciones de productos, masterclass, catas, celebraciones, etc…



La principal actividad para la que está enfocada la escuela entre fogones es la formación y  
preparación de cocineros, tomando una especial relevancia un continuo reciclaje de los  
conocimientos adquiridos con anterioridad.

Utilizando este lugar no solo como escuela tradicionalmente dicha, sino como lugar de  
intercambio cultural de la tradición gastronómica de cada rincón geográfico ya sea nacional 
o extranjero. 

Escuela de cocina
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PRECIOS POR HORA UTILIZACIÓN ESCUELA
AULA COCINA SALA FORMACION BODEGA ESCUELA COMPLETA
HORAS PRECIO/€+ IVA HORAS PRECIO/€ + IVA HORAS PRECIO/€ + IVA HORAS PRECIO/€ + IVA

*< 50 40 < 50 32 < 50 35 < 50 80

50-180 36 50-180 28 50-180 31 50-180 72

180-360 34 180-360 26 180-360 29 180-360 68

>360 33 >360 25 >360 28 >360 66

>360 33 >360 25 >360 28 >360 66

* Estas tarifas por horas y aulas se aplicará para cursos de más de 20 h

PRECIOS UTILIZACIÓN ESCUELA PARA DEMOSTRACIONES, JORNADAS DIAS SUELTOS

AULA COCINA SALA FORMACION BODEGA ESCUELA COMPLETA
HORAS PRECIO/€ + IVA HORAS PRECIO/€ + IVA HORAS PRECIO/€ + IVA HORAS PRECIO/€ + IVA

JORNADA 500 250 380 800

MEDIA JORNADA 300 140 200 450

LIMPIEZA

JORNADA 90

1/2 JORNADA 50

Precios
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Cursos de cocina
(a medida)

Otra de sus actividades 
fundamentales es la 
de impartir cursos de 
cocinas para personas 
que se quieran iniciar el 
arte de la gastronomía.
Estos cursos cuentan 
con la supervisión de 
grandes chef de recono-
cimiento tanto nacional 
como iternacional. (Mario 
Sandoval , Pedro Larumbe, 
etc..)
A estos cursos pueden 
acceder particulares, 
que tendrán la oportuni-
dad de aprender junto 
a grandes profesionales 
del gremio.

Mini Chef 

En Entre Fogones queremos 
acercar la cocina a los niños, 
haciéndoles ver tanto a ellos 
como a sus mayores que es 
una actividad creativa que 
desarrolla su imaginación , 
potencia sus sentidos al mismo 
tiempo que lo educa en una 
cultura gastronómica salud-
able e incentiva su sentido de 
la responsabilidad.

Los niños suelen disfrutar de 
este tipo de actividades ya que 
suelen estar vetadas para ellos, 
suelen alcanzar un alto grado 
de realización personal ya que 
desarrollan actividades con las 
que pueden igualarse a sus 
adultos. 

Espacio para Eventos

Debido a la polivalencia del 
espacio, podemos desarrollar 
eventos privados enfocados 
al universo gastronómico.
En la sala principal podemos 
desarrollar presentaciones 
de productos, realizar catas o 
masterclass. 
Al mismo tiempo, damos 
cobertura de los eventos 
realizados en la escuela 
con los medios de los que 
dispone Facyre.

A C T I V I D A D E S
p r e s e n c i a l e s
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MUCHAS GRACIAS POR SU ATENCIÓN.


