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Fue en septiembre de 2007 cuando la Junta de Andalucía puso en marcha una experiencia que nacía con 
vocación de continuidad: Andalucía Sabor, la gran cita gastronómica y agroalimentaria del sur de Europa. 

CIFRAS ANDALUCÍA SABOR 2011

SUPERFICIE DE EXPOSICIÓN: 4.000 m2.

EMPRESAS REPRESENTADAS: 1.000.

5.500 VISITANTES PROFESIONALES.

 64 COMPRADORES: 21 NACIONALES y 43 INTERNACIONALES de 16 países.

1.700 ENTREVISTAS COMERCIALES asistidas por la organización. 800 REUNIONES CON 

COMPRADORES NACIONALES y 900 con COMPRADORES INTERNACIONALES.

420 PERIODISTAS de más de 200 MEDIOS DE COMUNICACIÓN acreditados.

El hashtag de Andalucía Sabor #AS11 fue TRENDING TOPIC nacional durante el evento.
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Hoy, en 2013, nos preparamos para celebrar su cuarta edición. Andalucía Sabor, ha conseguido ser un 
referente al tiempo que se ha consolidado como una ocasión única para la promoción de los productos 
andaluces y una oportunidad de negocio contrastada por los resultados de ediciones anteriores.

Será entre los días 16 y 18 de septiembre, en las nuevas instalaciones de FIBES en Sevilla, y en ella 
volverán a estar representadas más de un millar de empresas agroalimentarias andaluzas.

Además, y de forma paralela, en el mismo recinto, se celebrará una nueva edición de su Congreso 
Gastronómico que volverá a poner en valor la bondad de los productos de nuestra tierra, uniendo la 
tradición y la innovación de nuestra cocina.

FICHA TÉCNICA ANDALUCÍA SABOR 2013

Nombre Andalucía Sabor
Denominación Internacional Fine Food Exhibition
Edición IV
Organiza Consejería de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente, Junta de Andalucía
Colabora Extenda. Consejería de Economía, Innovación, Ciencia y Empleo
Sector Agroalimentario y Pesquero
Ámbito Internacional
Periodicidad Bienal
Fecha 16 al 18 de septiembre de 2013
Lugar Palacio de Exposiciones y Congresos de Sevilla (Nuevo FIBES)
Horario de 10:00 a 19:00
Carácter Profesional
Perfil del público Hosteleros

Distribuidores
Centrales de compras
Productores
Cocineros
Certificadoras
Industriales
Consejos Reguladores
Instituciones públicas
Asociaciones Empresariales y profesionales
Prensa profesional

Superficie de 
exposición

5.000 m2
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Andalucía Sabor 2013 contará con múltiples espacios reservados a un sinfín de actividades y a la zona 
expositiva de la Feria.

De esta forma, se mantendrá la zona expositiva para las empresas, organismos, instituciones y  Consejos 
Reguladores de las denominaciones de calidad de Andalucía.

Además, se habilitarán espacios para los medios de comunicación, los blogueros y en definitiva para la 
parte más mediática de Andalucía Sabor, que trasciende el escenario de la misma y llega a multitud de 
rincones mediante estos soportes.

Junto a estos espacios habrá otros perfectamente delimitados como es el caso del destinado a los 
encuentros comerciales, en donde se habilitará una zona para reuniones entre expositores y compradores. 
Todos ellos, además, pueden beneficiarse como en ediciones anteriores de la Agenda Virtual, para 
concertar sus citas on line previo a la propia Feria.

Además, seguiremos contando con la zona de actividades, en donde se realizarán demostraciones de 
cocina en vivo, degustaciones, catas, maridajes o concursos, entre otros.

La tradición y la innovación en la Alta Cocina Andaluza será el objeto de este IV Congreso Gastronómico 
que se celebrará de manera paralela a la Feria.

En este congreso, cocineros andaluces y nacionales de gran renombre pondrán de manifiesto lo mejor 
de nuestra gastronomía, partiendo siempre de la más tradicional, pero desde la perspectivas de nuevos 
tiempos.

El concepto Alimentación Mediterránea también estará muy presente en este congreso en donde todo 
girará en torno a nuestros productos, su producción, elaboración la forma de preservarlos y comercializarlos.
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La principal novedad de este año vendrá dada por el refuerzo de los encuentros comerciales tanto 
nacionales como internacionales entre productores, empresarios de la industria agroalimentaria y 
pesquera y la distribución.

En la última edición de 2011 se organizaron más de 1.700 reuniones que posibilitaron un alto volumen 
de acuerdos empresariales.

A ello contribuye sin duda el carácter eminentemente profesional de la Feria, con 5.500 visitas concertadas 
en ese año, y el fuerte poder mediático de ésta, con 400 periodistas pertenecientes a 200 medios de 
comunicación, y con una fuerte tendencia en redes sociales especialmente en twitter, en donde durante 
la feria se mantuvo como trending topic nacional.

PERFIL DE EMPRESAS ASISTENTES EN 2011

IMPORTADOR/EXPORTADOR 28%

DISTRIBUCIÓN MAYORISTA 26%

DISTRIBUCIÓN SUPERMERCADO 18%

DISTRIBUCIÓN HIPERMERCADO 5%

HORECA 13%

Otra de las grandes apuestas de esta edición es el fortalecimiento de la presencia del canal Horeca.

De esta forma, se da un paso más en la consolidación de la feria como espacio profesional no ya sólo 
para el empresario agroalimentario y pesquero, la distribución y el directamente relacionado con el 
gastronómico y de alta cocina, perfiles muy presentes en la feria y en el congreso; sino todo lo concerniente 
a la hostelería y restauración.

Finalmente, entre estas novedades debe destacarse la creación de un nuevo espacio en la feria: los 
Salones de Productos, puestos a disposición de las empresas participantes en la Feria para poner en 
valor sus productos. 
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En esta ocasión, el Salón se dedicará a los productos andaluces de referencia, que se promocionarán de 
manera muy significativa y que como el caso del aceite de oliva virgen extra, podrá ser objeto de catas 
por parte de los visitantes a Andalucía Sabor.

En la última edición de Andalucía Sabor se constató la presencia de los distintos sectores agroalimentarios 
y pesqueros así como su amplia variedad.

PRINCIPALES SECTORES PRESENTES EN 2011

ACEITE DE OLIVA 
VIRGEN EXTRA, ACEITUNAS 18%

HORTOFRUTÍCOLAS 7%

PESCA 8%

CÁRNICOS 10%

VINOS Y VINAGRES 11%

A todas estas novedades, sumamos la realización de la Feria en un nuevo espacio: las nuevas instalaciones 
de FIBES, el nuevo Palacio de Congresos y Exposiciones de Sevilla, mucho más funcional y operativo, con 
amplios espacios para el desarrollo de todas las actividades previstas.

 

Y así se pone de manifiesto en el alto nivel de satisfacción tras la última edición, con una apreciación 
buena o muy buena del 75% de los asistentes, lo que asciende al 78% en el caso de los visitantes y al 
85% en el caso de la prensa especializada.

Por todo esto, Andalucía Sabor es una oportunidad única e inmejorable para todos, que llega en un gran 
momento para poner de manifiesto nuestro mejor saber hacer.

DATOS DE CONTACTO:
www.andaluciasabor.es
Telefónos:
Fibes 954 478 729
Consejería Agricultura, Pesca y Medio Ambiente 955 032 470

África Barbancho: abarbancho@fibes.es 
Carmen Pousa: mariac.pousa@juntadeandalucia.es 

Paqui Guerrero: francisca.guerrero.c@juntadeandalucia.es


