
• Josmar
 Santa Apolonia, 58
 985 93 42 93

• Manzano
 Jardínes, 2  
 985 52 05 70

• Versalles 
 Pelayo, 24   
 984 83 17 92

• Polledo
 Rivero, 16 
 985 54 13 13

• Vidal
 La Cámara, 77 
 985 56 93 06

 Jose Cueto, 20 
 985 56 92 06

 Almabe
 Hermanos Soria, 9 
 985 54 35 55

 La Casería
 Dr. Graiño,4  
 985 52 06 55

 La Duquesita 
 Fernández Balsera, 29  
 985 56 67 23

 El Piano de 
 Santa Mónica 
 Plaza Pedro Menéndez, 6  
 984 83 32 89

 Grao
 Santa Apolonia, 127  
 985 57 11 94

Expositores:

Avilés

• Elvira 
 La Libertad, 23
 985 53 01 43

 Vidal
 Ramiro 1, 20
 985 50 73 27

Piedras Blancas

IV Salón de 
los Aromas 

y Sabores
Dulces 

COMARCA AVILÉS 

10 • 11 • 12

Mayo 2013

Centro Niemeyer

11:00 a 14:00 h.

17:00 a 21:00 h. 

ENTRADA GRATUÍTA

Colabora:

Escuela de Hostelería 
de Pravia



SÁBADO 11 DOMINGO 12VIERNES 10

EXHIBICIONES 

TALLERES

Confiteria Grao
Decoración Cupcakes y Galletas

TALLER INFANTIL

17.00 h.

Confitería Almabe
Tarta Asturiana de Manzana

TALLER ADULTOS

19.00 h.

EXHIBICIONES 

Pedro Garcia Espasandín. 
Confitería Gasco. El Ferrol

Tarta Ferrolana

12.30 h.

José Antonio Suárez Fernández. 
Confiteria Josmar

Los Aromas del Chocolate

18.00 h.

Alejandro Alvarez. Confiteria Marqués

Brownie para celíacos
17.00 h.

Diego Lozano. Brasil. 

CHO8  (Entremet)

20.00 h.

CATAS

Pablo Iglesias. Confitería Le Parisien

Los Chocolates

18.00 h.

ITEPPA. Gremio Artesanos 
Confiteros Asturias Confitería Versalles

Prepostre y postre de plato

12.30 h.

Diego Lozano. Brasil

Brasilidade

19.00 h.

Koldo Miranda y Emilio Vidal
Postres que se beben 
y cócteles que se comen

20.00 h.

Colectivo 21° Brix18.00 h.

TALLERES

CATAS

Confitería Manzano y Olga Cuervo
El Duende Llambión

TALLER INFANTIL

12.30 h.

La Duquesita
Arquitectura en Chocolate

TALLER ADULTOS

17.00 h.

Confitería Elvira. 
Las mejores Casadiellas del Mundo

18.00 h.

11:00 h.
DESAYUNO CON DIAMANTES
Desayuno Degustación. Sólo con reserva

Cúpula Centro Niemeyer

12:00 h.
ACTO INAUGURAL
Cúpula Centro Niemeyer

13:00 h.
BRUNCH KOLDO MIRANDA 
Sólo con reserva

Torre Mirador

EXHIBICIONES 

TALLERES

Marco Martínez Rodríguez. 
Confitería Versalles

Bretón con Ganacha

Presentación de “Abanicos de Versalles”

19.00 h.

Escuela Hostelería Pravia 
Pingüinos salados y Galletas Decoradas

TALLER INFANTIL

18.00 h.

Escuela Hostelería Pravia 
Trufas en salsa 

(menta, brandi y mandarina)

TALLER ADULTOS

19.00 h.

Inscripciones en los talleres 

y catas con plazas limitadas y 

reserva previa en la zona de 

información del propio salón


