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A cada miembro del jurado se le entregard una hoja de califica-
cidn en la que se puntuara de 1 a 10 en cads vna de los criterios de
valoracidn, gue son creatividad, técnica, presentacion, sabor y fex-
tura 4y puntuslicad en la presentacion,

Una ver que cada miembro del jurado haga rellenads su boja de
calificacian, sumada las punluaciones y firmada, se la entregars al
presidente del mismo en sobre cerrado. & continuacion, se sumaran
las puntuaciones para obiener los resultadas definitivos. El partici-
pante con mayor puntuacion serd nombrado ganadar dil certamen.
El fallo del jurado se dard a conocer posteriormente.
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Se establecen tres premios y tres accésit en metalico, con una
cuantia total de G.oo euros, AsT, el genador del | Concurse
Gastrondmico de Produclos Cooperativos de Exiremadura recibira
L PrIMer premeo o 3.000 euras,

Los dos siguientes clasificados recibirdn un segundo premio: de
1,500 PUIDS 4w tercer premio de oo euros. Los tres accésit serdn
de 300 euros cada uno.

El nombre de los ganadores del concursa se difundira también a
traves de las webs wiww Looperalivasexiremaiura,es o wWww.cancur-
sogastronomicocooperalivo.com, asi como de cualquier medio que
la organizacion estime,
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L& organizacian se reserva lodos los derechos de difusian de las
imagenes. de los concursantes, elaboraciin de los platos presenta-
dos o concurse y la presentacidn de los mismos a través de coal-
quier medio de diusitn

lguatmente. |2 organizacion se. reserva el derecho de ulilizar
todas las recetas inscrites para el concurso y sus fotogeafias para
s posterior edicion y promocion 2 través de cuslguier tipo de
medio.

mmmmﬁm LR I I R R

La mera participacion en el concurso supone |a aceptacion de
estas bases para lodos los concursanles inscritos 4 finalistas,
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Cooperalivas Agro-slimeniarias Cxlremadura convoca su |l
Concursa Gastrondmice de Productes Cooperatives  de
Extremadura con el que se pretende promocionsr las excelencias
de tos productos elaboradas por las cooperativas agroalimenta-
rias de la regitn entre los profesionales del sector de la restau-
raitn, ademas de incentivar y animar a que los chefs espafoles
apuesten por productos con selio de calidad diferenciada de
Extremadura, asi come se atrevan a apostar por recetas cada vez
mas innovadoras con producios tradicionales pero de maxima
calidad, como son los cooperativos,
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Pueden participar en el Il Concurso Gastronbmico de
Productos Cooperatives de Extremadura todos los cocineros pro-
fesionales y alumnos que estén cursando estudios en alguna
Escuela de Cocing del terrilorio espaiiol.

En amhos: casos, los participantes deberdn enviar un docu-
mento que acredite tal condicidn en a fecha de inscripoitn.

Imm L LR B R N N LR R N

Lz inscripcion se realizard 3 través de www.cooperativasexire-
madura.es | de www.concuesogasironomicocooperativo.com, hasta
el 30 de junio de 201,

Fara reslizar la inscripcidn, los interesados deben enviar hasta
dos recetas con las que participsr en el concurso. Estas retetds
deben ser oviginales y de elsboracion propia, siendo s ingredien-
tes los productos de las cooperalivas exlremeilas sotias de
Cooperativay  Agro-alimentarias Extremadura y gue se pueden
encontrar en ¢ catilogo online www.extremaduraalimentaria.com

Lz recetas que se presenten deberan contener la lista de ingre-
dientes | cantidades necesarias para su elaboracion para 4 comen-
sales, la descripcion de bz elaboracion de la recela. el tiempo esti-
mada de preparacion (maximo 3 horas) y dos fotografiss del plato
ya preparado.

Cuando ¢l vsuario haya snviado su recels, quedard audomatica-
mente regisirado como participsnte en el concursa. A partir de ese
momento, entrard on el proceso de seleccidn para la finaf dei con-
cwrso, Este proceso fendrd legar en el priwimo mes de julio de 2013,
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Entre lodas las recetas recibidas que cumplan los criterios de
eslas bases, el jurado volard b recelas finalistas a partir de unos cri-
lerios generales que serda los siguientes: originalidad, innovacion de
sabores, presentacion, nuevas Eonicas empleadas.

Con el abjetivo de garantizar 2 total imparcialidad del resultada,
todas las recetas presentadas se valoraran de forma andnima por el
jurado, con el objetivo de no influlr en su decision.

Los 6 seleccionados por el jurado tendran derecho a participar en
la fase final del concurso, en la que elaboraran |s receta presentada.

COMUNICACION DE LOS SELECCIONADOS s+ v coss v

La comunicacin de los seleccionados para participar en la fase
final se realizard mediante llamada telefénica al ndmera fijo o mivil
a, en su defecto, corren electrdnico que se hubiera facilitada en la
inscripcion,

Asimisme, el nombee de los seleccionados para participar en la
fase final, se publicard en www.cooperativasextremaduraes U en
WWW.CONCUrsogasironomicorooperativo.com

Los participantes son los Gnicos responsables de la veracidad de
sus datos, driginalidad y autoria de la receta presentada al concurso
y podrin ser descalificados del mismo st estos no se cumplieran.
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Los & participantes seleccionados acudirsn 2 la jornada profesio-
nal previa y a la final del concurso, que tendrd lugsr en fecha por
determinar en el mes de oclubre de 2013, donde deberan elaborar la
recela con la que participaron y se inscribieson en el cerlamen.

La arganizacitn det concursa aportard los produclos cooperativos
extremefios necesanios para la claboracion de la receta, mientras que
tos concursantes deberdn Hevar sus propias hervamientas para dicha
elaboracidn, pudienda tener un ayudante  debiendo ademas i ves-
tidos con el uniforme reglamentario: chaqueta blanca, pantaldn, gorro
y zapatos de sequridad, poc cuenta del concursante. La organizacion
facilitard delantal.

La receta tendrd gue ser elsborada enteramente el diz de |3 final,
catrulando gque tendrdn un liempo mximo de slaboraciio de 3 horas.

Cada concursante 8n cocing preparara 7 raciones de cada uno
de los platos presentados; g raciones en fuenle 4 2 raciones
emplatadas obligatoriamente en platos individuales de libre efec-
citn sin ninga fipo de anagrama o distintivo, que seran degus-
tadas u evaluadas por el jurado. El orden de presentacion de los
platos al jurado se realizard mediante un sortea que se celebra:
ra al inicio de la fase final,

Los finalistas deberdn seguir en todo momento las indicacio-
nes que les sefialen los organizadores del concorsa, lo que inclu-
ye |a decisién sobre fa fecha y el lugar asignade para llevar 2
cabo |a final del concurso. Sinocfuera asi, podran ser expulsa-
dos del concurso por la organizacion.
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El comité organizador del conowso estard formade por
Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura,

L3 organizacian se reserva el derecho a realizar modificacio-
nes o afiadir anexos sucesivos sobre SO Mecanica y premios,
siempre que las mismas estén justificadas o no perjudiquen a los
participantes, iy se comuniquen a éstos debidamente

La participacion en ¢l concurso supone |z aceplacion de estas
bases. Cuglquier prablema que surja. no especificado en las mis:
mas, serd resuelto a juicio de los organizadares,
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Todas las recelas participantes serda seleccionadas por un
jurada formado al cfecto. Este mismo juradoe valerard dichas
recetas en la fase Tinal del concurse. Su fallo serd inapelable.

E! jurado estard compuesto por personas de reconocido pres-
tigio profesional o relacionadas con la hosteleria y por represens
tantes de Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura. Esie
Jurado serd nombrado por 13 organizacion y su composicion se
clard a conocer posteriormente &l desarrolla de la fase final del
CONTUrsa,

En ningln momento podran ver @ los concursantes hasta la
entrega de los premins, a excepcidn de una de sus miembros que
salo puntuard su elshoracion y limpieza.




