BAR TAURINO
Plaza Dolores, 20
Tel. Reservas: 964 670 743

CASA RABITAS
Diagonal, 15
Tel. Reservas: 964 672 602

ENTRANTES:

Jamén y queso, y pan con tomate y “all i oli”.

Chupa-chups de codorniz.
Ensalada con citricos y ahumados.
Sorbete de Clemenules.

SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):
Lenguado a la Clemenules.
Solomillo al gusto.

POSTRES:
Tiramist de Clemenules.
Café.

PRECIO: 18 € (Bebida aparte)

ENTRANTES:
Ceviche de lubina con citricos.

Tartar de blanquet y negret con Clemenules confitada.

Codornices 2 texturas con esencia de azahar y virutas
micuit.

SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):

Costilla de cerdo ibérico deshuesada con chocolate y
Clemenules.

Perca de rio con salsa de almendras, pomeloy
Clemenules.

POSTRES:
Sopa de frambuesa con biscuit glase de Clemenules.
Café.

PRECIO: 24 € (Bebida aparte)
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[Il JORNADAS GASTRONGNICAS DE LA CLEMENULES

Rte Pebre negre - Bar la Coloma - Bar Musical - Rte Parris Il
Bar Rte Yerbabuena - Bar Taurino - Ca Pere - Celler de Rabitas
Rte Cafo’s Casa Rabitas - Bar Caixa Rural - Bar Mingo
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BAR CAJA RURAL
C/ Mayor, 66
Tel. Reservas: 964 670 016

BAR MUSICAL
Avenida Castellon, 11
Tel. Reservas: 692 107 390

ENTRANTES:

Sepia rebozada.

Langostinos con alcachofas, setas y salsa de soja
con foie.

Mejillones a la plancha.

SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):

Salmon a la Clemenules.

Aguja Ibérica a la Clemenules.

POSTRES:
Pudding de chocolate caliente a la Clemenules.
Café.

PRECIO: 24 € (Bebida aparte).

ENTRANTES:

Delicias de queso a la espafiola.

Gambas al ajillo con aromas de Clemenules.
Ensalada musical con vinagreta de Clemenules.
SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):

Saquito de Pato a la Clemenules.

Bacalao al pil-pil.

POSTRES:

Postre casero a elegir.

PRECIO: 18 € (Bebida y café aparte)




PEBRE NEGRE
Avda. de la Valencia, 38
Tel. Reservas: 964 673 912

PARRIS II
Crta. Villavieja, 52
Tel. Reservas: 964 673 687

ENTRANTES:

Ensalada de citricos.

Delicias del Mediterréneo (fritura).
Sorbete de Mandarina.

SEGUNDO PLATO:

Salmén con surrema de Clemenules.
Solomillo ibérico con salsa de Clemenules.
POSTRES:

Naranja rellena.

PRECI0: 22 € (Bebida aparte)

ENTRANTES:

Puntilla a la romana.

Sepia con salsa verde.

Mejillones al vapor.

SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):
Lenguado a la Clemenules.
Entrecotte a la pimienta.

POSTRES:

De la casa con aromas y fruta de Clemenules.

Café y chupito
PRECI0: 20 € (Bebida aparte).
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RESTAURANTE YERBABUENA
Avenida Diagonal, 21
Tel. Reservas: 691 254 905

RESTAURANTE MINGO
Calle ancha, 25
Tel. Reservas: 658 910 984

ENTRANTES:
Aire de Clemenules.

PRIMER PLATO:

Ensalada de balacao con Clemenules y su vinagreta.
SEGUNDO PLATO:

Magret de pato con Clemenules confitada.

POSTRES:
Clemenules a la parrilla con flambeado de ron.
Café.

PRECID: 25 € (Bebida aparte).

ENTRANTES:

Ensalada de candnigos, crujiente de bacon, frutos
Secos, naranjas sanguinas, trocitos de pan y vinagreta
de Clemenules.

PRIMER PLATO:

Suprema de merluza a la naranja Costa Azahar (Na-
ranja, Cointreau, pifiones, pasas y almendras).
SEGUNDO PLATO:

Confit de pato a la naranja.

POSTRES:

Cremoso de Clemenules en tulipa de chocolate y
caramelo.

PRECID: 18 € (Bebida aparte)

RESTAURANTE LA COLOMA
Jaime 1,12
Tel. Reservas: 964 674 650

RESTAURANTE CAF0'S
Plaza del Pilar, 4
Tel. Reservas: 964 671 492

ENTRANTES:

Puntillas.

Calamares.

Gambas al ajillo.

SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):
Ternasco.

Lenguado a la almendra.
POSTRES:

Flan de Clemenules.

PRECI0: 22 € (Bebida aparte).

ENTRANTES:

Chupito de queso de cabra con calabaza y Clemenules.
Tértara de bacalao con legumbres, hilos de alcachofa
y Clemenules.

Hojaldre de foie con higos y compota de Clemenules.
SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):

Costillar de cordero a la Clemenules con verduritas.
Rape con mouselina de Clemenules y patata violeta.
Arroz meloso de algas con vieiras y erizo.

POSTRES:

Crema de Clemenules con frutos rojos y cacao en
polvo.

PRECI0: 25 € (Bebida aparte)
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CELLER DE RABITAS
Major, 67
Tel. Reservas: 964 049 375

CA PERE
Calle Uno - Poligono Industrial La Mina
Tel. Reservas: 687 277 900

ENTRANTES:

Ensalada de membrillo, manzana, Clemenules y
escarola.

Crema de calabaza y Clemenules con picatostes.
SEGUNDO PLATO:

Pechuga confitada con caquis, Clemenules y ricula.
POSTRES:

Mouse de Clemenules con gelee de vodka.

Café.

PRECID: 18 € (Bebida aparte).

POR ENCARGO

ENTRANTES:

Ensalada de Clemenules con alcachofas y olivas negras.
Tosta de queso de cabra flambeado con coulis de
Clemenules.

Crema templada de Clemenules.

SEGUNDO PLATO, (a elegir entre):

Solomillo Ibérico con salsa de Clemenules y sombrero

de vermicelly.

Lubina braseada a la Clemenules con lazo de esparragos
trigeros.

POSTRES:

Tiramisa de Clemenules.

PRECI0: 20 € (Bebida aparte).




