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RESTAURANTES
MENU “ELCHE CON
TODOS LOS SENTIDOS” 5X4

Conoce los mejores platos de la gastronomia ilicitan: S
restaurantes participantes elaboraran exquisitos menus y
propuestas gastronomicas con la presencia de productos ilicitanos.

138

De cada 5 comensales que consuman estos mends solo pagaran 4,
el 5° sera invitado. Restaurantes participantes y mends en la
pagina www.visitelche.com

Presenta este programa para disfrutar
de la promocion 5x4 en tu restaurante.

Restaurante Taperia Elche D'Arros Plaza De Espafia
Café Gourmet By Carmelo Restaurante Onyx

La Feniche (Hotel Holiday Inn)

Taperia Carrer Rest. Tap. Sanchez Roldan
La Finca Barra Restaurante Montiboli
Restaurante La Taula Del Milenio Restaurante EI Ganivet
Restaurante Els Capellans Barra Café Marfil
Taberna El Granero César Anca Gastro Bar
El Misteri Danna Dehesa Santa Maria
Restaurante Datil De Oro Brusters

Cafeteria Centro de Congresos Sidreria Olivereta 4

La Masia De Chencho Culinart Restobar

Mar i Merlot Bodegdn Alejandro
Restaurante El Vincle D'Pata Negra
Restaurante-Barra Pernil El Tablon De La Canela

Il Girasole Toscano Restaurante Pepe Garcia
Donnadry Restaurante Carabi
Cafeteria Praga Cafeteria Suquer
Cafeteria Viena Alacena Del Flare
Restaurante Madeira Cafeteria Fina
Restaurante Martino Nou Sepia

Restaurante Estanquet Cafeteria Al Paso
Restaurante Cachito Restaurante Aire Aeropuerto
Restaurante Los Aimendros Sabors

Restaurante Carlos Rincén Del Vermouth
Restaurante Matola Nuestra Barra Torrellano
Restaurante Casa Molina Restaurante La Tartana
Restaurante Nugolat Irish Pub newton

Meson El Granaino Arenal

Détil De Oro Cafeteria P. Deportivo La Casseta de Patricia
Restaurante Sansanos El Rac6 de Anna

ENDULZATE

Del disfruta en las
pastelerias y establecimientos de reposteria adheridos a la
promocion de dos pasteles al precio de 1,50€ cada uno.

;VA visitelche.com
A4

MAPA DE RESTAURANTES

DEL MENU “ELCHE CON
© TODOS LOS SENTIDOS” 5X4

09 El Misteri DAnna
Penya LasAguilas

26 Restaurante Matola
Matola

JUEVES

ANTESALA
NOv DEL FESTIVAL

[ANT] Antesala del Festival
IN(IN A tas 17.30 horas.
Lugar: Calle del Salvador.

Corte de la “Tarta de Elche mas grande del mundo”, una tarta de 80 m.
elaborada por Pasteleria Patifio.

ELCHE CON TODOS
LOS SENTIDOS PUESTOS
EN EL COMERCIO

1 MUESTRA DE ESCAPARATISMO GASTRONOMICO
“Elche con todos los sentidos”

del 23 de noviembre al 2 de diciembre la ciudad respira
gastronomia. Inscripciones en ects@visitelche.com

Viernes 23 Apertura en horario ampliado hasta las 00:00.
Sabado24) Apertura en horario ampliado hasta las 00:00.

Domingo 25 Apertura hasta las 14:00.

iCon degustacion de productos!
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VIERNES

23 APERTURA DE
NOV LAS PLAZAS DEL GUSTO
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[PO1] Plaza del Gusto del Camp d’Elx
De 17.30 a 00.00 horas.
Lugar: Plaza del Congreso Eucaristico.

Talleres de cocina ibera y romana, de elaboracion de pipes i carases, de
herberos tradicionales, de quesos y de granadas. Aprende a catar vinos,
diferenciar algunas variedades de datiles, de aceitunas y aceites. Participa en
una interesante experiencia: los “talleres de cocina motivacional”. Preparacion
de mermeladas, cervezas artesanas de melon o granada, quesos, panes y
cocas saladas. Conoce los cultivos ecoldgicos, los productos del Camp d’Elx y
mucho més. Talleres infantiles: aprender a hacer galletas, cocina saludable
para nifos, reconocimiento de frutas y verduras poco comunes.

[P02] Plaza del Gusto del Saber
De 17.30 a 20.00 horas.
Lugar: Plaza de Santa Isabel.

Agora del Saber Gastronémico. Cuentaplatos. Una ventana abierta al
saber gastronémico popular, contada en primera persona por amas de casa,
agricultores y cocineros que nos facilitaran sus recetas, trucos de cocina,
experiencias gastrondmicas, demostraciones. ..

La Finca Restaurante Casa Molina
Partida de Perleta Partida de Valverde

La Masia de Chencho Restaurante Nugolat
Partida de Jubalcoi Torrellano

Restaurante El Vincle
Partida de Valverde

Restaurante Onyx (Holiday Inn)
Parque Industrial Torrellano

Restaurante Martino
Carretera de Dolores

Restaunrate Aire Aeropuerto
Aeropuerto Altet

Restaurante Esatnquet Nuestra Barra Torrellano
Partida Llano San José Torrellano

Restaunrate Cachito Restaurante La Tartana
Carretera de Leon El Altet

Rest. Los Almendros El Raco de Anna
Torrellano Partida Maitino

Restaurante Carlos
Carretera La Marina

[P03] Plaza del Gusto Dulce
De 17.30 a 00.00 horas.
Lugar: La Glorieta.

Pasteleros artesanos de Elche. Talleres, demostracion y venta. “Para
aprender lo mejor es el chocolate”. Pasteleria tradicional ¢sabes hacer un
pan de higos?, ¢y preparar una fogaseta?

[LUD] Ludoteca gastronomica infantil
MI[)} De18.00a20.30 horas.
Lugar: Plaza del Centro de Congresos.

Educar desde el ocio en hébitos de alimentacion sana a través de talleres
“con las manos en la masa”, “la piramide saludable”, “la diana de los
alimentos”, “un sano desayuno”. Los mas pequefios experimentaran los
distintos sabores que distingue el paladar, descubriran como se hace el pan

y conoceran la dieta mediterranea.

[P04] Plaza del Gusto de la muisica y los cdcteles
De 20.00 a 00.00 horas.
Lugar: Pasaje Congreso Eucaristico/Santa Isabel.

Winecanting. ;Conoces las bodegas y los vinos que pertenecen a la D.0.
Vinos de Alicante? Especial mencion a los vinos de ilicitanos de la D.0. de
“Bodegas Faelo”. Vino acompafado de musica.

[P04] Cocteleria
m De 20.00 a 00.00 horas.
Lugar: Pasaje Congreso Eucaristico/Santa Isabel.
- ‘ Conoce los principios basicos de la combinacion para
% hacer un perfecto Vodka tonic empleando productos de
» Elche, granada, limén y cantueso. Aprende a hacer los
&“ cocteles mas famosos con ron y la formula para
elaborar un buen mojito. Taller de cocteleria sin
alcohol, preparar un smoothie o un San Francisco.



SABADO

94 ACTIVIDADES EN
NOV LAS PLAZAS DEL GUSTO

DOMINGO

25 ACTIVIDADES EN
NOV LAS PLAZAS DEL GUSTO

[P03] Plaza del Gusto Dulce
De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 00.00 horas.
Lugar: La Glorieta.

Pasteleros artesanos de Elche. Talleres, demostra-
cion y venta. “Para aprender lo mejor es el chocolate”.
Pasteleria tradicional ¢sabes hacer un pan de higos?,
¢y preparar una fogaseta?

[P03] Plaza del Gusto Dulce
De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 20.00 horas.

Lugar: La Glorieta.

Pasteleros artesanos de Elche. Talleres, demostracion y venta. “Para
aprender lo mejor es el chocolate”. Pastelerfa tradicional ;sabes hacer un
pan de higos?, ¢y preparar una fogaseta?

[LUD] Ludoteca gastronomica infantil
W[}  De11.00213.30 y de 17.00 2 19.00 horas.

Lugar: Plaza del Centro de Congresos.

[LUD] Ludoteca gastronomica infantil
De 11.00 a 13.30 y de 17.00 a 20.30 horas.

Lugar:Plaza del Centro de Congresos. Educar desde el ocio en habitos de alimentacion sana a través de talleres

“con las manos en la masa”, “la piramide saludable”, “la diana de los
alimentos”, “un sano desayuno”. Los més pequefios experimentaran los
distintos sabores que distingue el paladar, descubriran cémo se hace el pan
y conoceran la dieta mediterranea.

- Clausura

20.00 horas.

Educar desde el ocio en habitos de alimentacion sana a
través de talleres “con las manos en la masa”, “la
piramide saludable”, “la diana de los alimentos”,
sano desayuno”. Los mas pequefios expenmentaran los [PO1] Plaza del Gusto del Camp d’Elx
distintos sabores que distingue el paladar, descubriran De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 20.00 horas.
como se hace el pan y conoceran la dieta mediterranea. Lugar: Plaza del Congreso Eucaristico.

[P01] Plaza del Gusto del Camp d’Elx

De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 00.00 horas.

Lugar: Plaza del Congreso Eucaristico.
Talleres de cocina ibera y romana, de elaboracion de pipes i carases, de m [P04] Plaza del Gusto de la musica y los cdcteles

Talleres de cocina ibera y romana, pipes y carases, de herberos tradicionales,
de cata de vinos, de aceites. Talleres de cocina motivacional. Cervezas
artesanas de melon o granada. Cultivos ecolégicos, los productos del Camp
d’Elx, talleres infatiles y mucho mas. ...

herberos tradicionales, de quesos y de granadas. Aprende a catar vinos, De 20.00 a 00.00 horas.
diferenciar algunas variedades de datiles, de aceitunas y aceites. Participa en Lugar: Pasaje Congreso Eucaristico/Santa Isabel.
una interesante experiencia: los “talleres de cocina motivacional”. Preparacion Winecanting. ; Conoces las bodeaas v los vinos que pertenecen a la D.0.
de mermeladas, cervezas artesanas de meldn o granada, quesos, panes y VA' d AII' 9. ’{ 2 Especial g yl W dqull‘plt delaD.0 ’ d .
cocas saladas. Conoce los cultivos ecolégicos, los productos del Camp d’Elx y “mos e Alcan e =special mencion a 10s vinos de flicitanos de fa 1.0. de [P02] Plaza del Gusto del Saber

. ; o ’ Bodegas Faelo”. Vino acompafiado de musica.
mucho més. Talleres infantiles: aprender a hacer galletas, cocina saludable Alas 18.00 horas: Cata de vi iblica. P t . Sigi De 12.00 a 15.00 y de 17.30 a 20.00 horas.
para nifios, reconocimiento de frutas y verduras poco comunes. sur?lsillerés C(?Iraabs(;raaoé:\lceE vinos publica. Fresentan Seis prestigiosos Lugar: Plaza de Santa Isabel.

Agora del Saber Gastronémico.
[P02] Plaza del Gusto del Saber [P04] Cocteleria
{IPA  De 12.00 215.00 y de 17.30 a 00.00 horas. De 20.00 a 00.00 horas.

12.00 Concurso de coca salada. Asistencia libre. Para concursar, bases
Lugar: Plaza de Santa Isabel. Lugar: Pasaje Congreso Eucaristico/Santa Isabel.

LA CENADE LOS SENTIDOS

Estreno en Elche: “Una experiencia que tardaras en dejar de sentir”

24/11 Restaurante Els Capellans (Hotel Huerto del Cura)

. Reservas en comercial@huertodelcura.com | 966 610 011
http://www.visitelche.com/elche-con-todos-los-sentidos/ 21330) y sentidos@casitodoslosentidos.com | 617 419 068
Inscripcion en ects@uvisitelche.com
13.30 Concurso de Peladores de Habas. 01/12) Huerto de laLuz
18.00 Concurso de Tarta de Elche. Asistencia libre. Para concursar, bases 21:30 Reservas en info@huertodelaluz.com | 966 639 096
http://www.visitelche.com/elche-con-todos-los-sentidos/ "=y sentidos@casitodoslosentidos.com | 617 419 068
Inscripcion en ects@visitelche.com

/\gora del Saber Gastronomico. Cuentaplatos. Una ventana abierta al
saber gastronomico popular, contada en primera persona por amas de casa,
agricultores y cocineros que nos facilitaran sus recetas, trucos de cocina,
experiencias gastrondmicas, demostraciones. ..

Conoce los principios basicos de la combinacion para hacer un perfecto Vodka
tonic empleando productos de Elche, granada, limén y cantueso. Aprende a
hacer los cocteles mas famosos con ron y la formula para elaborar un buen
mojito. Taller de cocteleria sin alcohol, preparar un smoothie o un San Francisco.

i,‘ﬁ: gusta la cocina? P fes vena disfrutar de “Elche, con todos I
idos”, un festival gastronomico que tendra lugar entre el 23 de ELCHE

noviembre y el 2 de diciembre de 2012.
Aprende y disfruta del patrimonio gastronomico de Elche de la mano de C O N l O D O S
sus protagonistas: agricultores, productores empresas, cocmeros
bodegueros, sumilleres, apicultores, 0S y L S SEN I IDO S
) Visita las carpas en las “Plazas del Gusto” y participa en los talleres /( 2 7C5 Z[[ V{[/ ds8 // {l/[(l//[(( 7
Viernes 23 didacticos, las d traci las degust: las exhibiciones, las

actividades infantiles, los concursos y las catas. i w del 23 de noviembre al 02 de diciembre

VISITAS TEATRALIZADAS

Te transportamos al Elche de las culturas arabe y romana
acompaniado de divertidos personajes con los que viviras una
aventura apasionante.

ACTIVIDADES EN S
LOS MERCADOS MUNICIPALES

En numerosos puestos de los mercados los comerciantes llevaran
a cabo degustaciones de productos y otras actividades.

Viernes 23 ' 18:30,19:30 y 20:30 horas.
Sabado 24 11:30, 12:30, 13:30, 18:30, 19:30, 20:30 horas.
Domingo 25 11:30, 12:30, 13:30 horas.

CHIEETTLN D (07 @ FEsiE e R e rler Aprovecha la promocion en mas de 50 restaurantes de la ciudad y del

de elaboracion de galletas. ; <
Punto de partida: Tourist Info Elche. Parque Municipal campo con los ments especiales 5 x 4, donde comen 5 y pagan 4.
Duracion: 45 minutos. Exhibicion de fuente de chocolate. Degustacion de frutas

- 5 Trasladate en un viaje sensorial con la mejor gastronomia a la “cen
banadas en chocolate a cargo de La Confiteria de El Altet. asladata’en ynyliale sensoyaFCofiigimelog gastronoiiilaeeiiigs

los sentidos”... juna experiencia tnica que tardaras en dejar de sentir!

Taller de degustacion y cata de vinos de Bodegas Faelo.

LA LINEA DEL TIEMPO Sabado 24
GASTRONOMICA

Conoce de una manera divertida la historia gastronémica de Elche
en un gustoso viaje por las culturas ibera, romana y arabe.

Y deja que los nifios y nifias participen en la ludoteca gastronomica,
donde disfrutaran aprendiendo buenos habitos alimenticios.

TODA LA INFORMACION EN ,? visitelche.com
-

Degustacion de Pipes y Carases (Tomachaf) y taller de
elaboracion de herberos (Destilerias Salas y Sirvent S.L.).

Degustacion de zumos de granada y cata: comparacion de la

Viernes 23 | 18:00, 19:00 y 20:00 horas. granada mollar de Elche con otras variedades.

Sabado 24 11:00, 12:00, 13:00, 18:00, 19:00, 20:00 horas.

Ayuntamiento de Elche * €

Exhibicion de fuente de chocolate: Degustacion de frutas

Domingo 25 11:00, 12:00, 13:00 horas.

Lugar: MAHE.
Duracion: 45 minutos.

banadas en chocolate a cargo de La Confiteria de El Altet.

Actividades para nifios y mayores: Cata de distintas
variedades de miel. Taller de extraccion de la miel.




