Saluda

Este afio se celebra la 38 edicion de este certamen, evento
que contribuye a mantener afio tras afio una oferta turistica
competitiva y de calidad a un entorno tan privilegiado como
Gandia y su comarca.
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Queremos que tu presencia ayude a difundir la cultuta de la Fideua
de Gandia y puedas transmitir tus conocimientos culinarios al mayor
nimero posible de personas, a fin de incentivar este certamen y
adaptarse a las nuevas exigencias de la demanda turistica.
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1.

Desde las 14:00 horas se cocinaran las fideuas de 10 raciones que
optaran a premio.

Cada participante emplatara una racion que pasara al Sr. Notario y
posteriormente al jurado.

El plato de fideua puntuara de 1 a 10 (inicamente por degustacion.

2.

Desde las 10:00 horas y en el lugar que indique la organizacion, se
prepararan los buffets del Plato Libre, que lo compondran 10 raciones
de pollo de corral a criterio del concursante. Este plato puntia en
degustacion y presentacion y no excedera de 1,5 m. de largo por 1
m. de ancho.

Los ingredientes de estos platos deben ser aptos para la degustacion,
de lo contrario seran descalificados.

El Plato de Libre Eleccion puntuara de 1a 10 tanto por degustacion
€Omo por presentacion.

En el plato no debe aparecer ningln signo de indentificacion o
publicidad por parte del concursante, de lo contrario sera penalizado.
Con el fin de divulgar la FIDEUA DE GANDIA en el émbito internacional,
se otorgara un diploma honorifico al concursante extranjero que
mejor puntuacion obtenga en el plato promotor del concurso.
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El premio del postre realizado con naranja, serd de obligada
confeccion por los participantes y configurindose en premio
degustacion y presentacion. Los participantes realizaran el plato
para 10 raciones, las cuales se serviran para la degustacion y
dictamen del jurado.

4.

Las tapas presentadas deben ser originales, de estilo libre, sin alguna
limitacion en el uso de productos, concebidos en forma de tapa.

La falta de puntualidad en la presentacion de los platos, cuando supere los 10 minutos,
sera motivo de descalificacion - Todos los cocineros y ayudantes deberan vestir
obligatoriamente con la ropa reglamentaria, es decir, gorro blanco, chaquetilla blanca y
pantalon pata de gallo - Los concursantes en el momento de su inscripcion aportaran la
receta del plato libre y el postre - Adjuntar el justificante de pago - Los concursantes estan
obligados a acatar las bases de este concurso - El fallo del jurado es inapelable - Se prohibe
el uso de cualquier aditivo alcohélico o quimico para la confeccion de la Fideua de Gandia.
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Sera obligatoria la confeccién del plato FIDEUA DE GANDIA.
El concurso FIDEUA DE GANDIA es un evento que se celebra
como accion promocional de la Ciudad de Gandia, utilizando
como vehiculo el tipico plato de FIDEUA DE GANDIA que los
participantes realizaran en las siguientes condiciones.

JASSOCIACIO ‘GASTRONOMICA

- Pueden inscribirse todos los profesionales del sector, nacionales
y extranjeros, siempre que lo hagan bajo la representacion de
una empresa o entidad afin a la gastronomia y se acredite con la
documentacion correspondiente.

- El cocinero puede estar acompanado por un ayudante de cocina.

- La cuota de inscripcion es de 125€ a ingresar en la cuenta bancaria
3159 0023 65 20855907 224 de la Caixa Popular. Los interesados
deben remitir el impreso de solicitud debidamente cumplimentado
antes del dia 11 de mayo de 2012 por fax al niimero 96 284 25 50.

- El alojamiento de los concursantes ira a cargo de la organizacion, asi
como la cena de bienvenida la noche anterior.

- Los cocineros participantes comeran juntos en el salon anexo.
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‘ NOMBRE ESTABLECIMIENTO

‘ DIRECCION

‘TEL.

‘JEFE DE COCINA

POBLACION

‘ CODIGO POSTAL

‘ NOMBRE AYUDANTE

‘ NOMBRE POSTRE

‘ NOMBRE DE TAPA

‘ RECETAS (Adjuntar recetas de platos a concurso)

‘ OBSERVACIONES

‘ EMAIL

|
|
|
|
|
|
|
‘NOMBRE PLATO LIBRE ‘
|
|
|
|
|
|
|
|

NOTA: La Comision Organizadora de éste concurso ruega a los participantes que incluyan el plato de Fideua de Gandia en la carta de sus restaurantes y lo describan
como tal. Para ello se les entregara el diploma de participacion y elementos de promocion que puedan ser utilizados como publicidad de la misma en sus respectivos

establecimientos.




